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TROISIEME CLASSE

PLANTES A RACINES ALIMENTAIRES.

La culture des racines tient aujourd’hui une grande place
dans les assolements. Cette faveur n’est pas due cependant &
une appréciation exacte deleursavantages agricoles; mais, d'un
¢Oté, la valeur commerciale que I'extraction du sucrc a donnée
A la betterave, et, de Iautre, celle bien plus générale encore
qu’a acquise la pomme de terre par la fabrication de la fécule
et de 'eau-de-vic, et surtout par I'abondance de nourriture
qu'elle procure, ont été les principaux véhicules de I'ex-
tension de ces cultures. Le succes de ces deux plantes,
considérées purement comme récoltes fourrageéres, ne peut
se comparer au succés de la rave et du navet dans les pays

Iv. 1



2 AGRICULI UK.
favorisés d'étés pluvieux et d’automnes doux et prolongés,
comme la Grande-Bretagne et Pouest de la France. Dans ces
contrées, ces plantes sont entrées dans le cours régulier des
cuitures et s’étendent sur toute la surface des domaines.

Sans partager 'engoucment exclusif de quelques auteurs
pour les racines, nous pensons qu’elles doivent jouer un grand
role dans une bonne culture : 1° parce qu’elles donnent des
produits considérables, tout en laissant la terre dansun grand
état de netteté, et que leur culture ne coutant pas plus que les
travaux de jachére, ceux-ci se {rouvent payés par lears pro-
duits, et Ia récolte des céréales qui les suit est ainsi déchargée
d’une partie considérable de ses {rais; 2° parce que les racines
se trouvant exposées a d’autres chances que les récoltes de
grains ou de fourrages, cn les admettant dans les assolements
on divise les chances {acheuses sur plusieurs produits dont
les uns redoutent 'humidité ou ia sécheresse de certaines sai-
sons qui conviennent & d’autres; que ¢’est ainsi, et non par
Pabsorption de toutes les cultures dans la culture des racines,
qu’on a pu dire qu'ellesmettaient a abri des disettes; 3° parce
qu’elles distribuent d'une manicre plus égale le travail agri-
cole sur les différentes épogues de Pannée et entretiennent
Vactivité des ouvriers qui, dans la culture ordinaire, passent
trop fréquemment, ct par saccades, d’un travail forcé & un
travail nonchalant; 4° parce que les sarclages & la main
qu’clles nécessitent donnent & ces ouvriers des habitudes d’or-
dre, de régularité, et une adresse d’exécution qu’on ne re-
warque pas ailleurs, habitudes qui se portent ensuite sur les
autres cuitures; 5° parce que c’est seulement par leur moyen
qu'on peut se procurer des aliments frais d’hiver pour les
bestiaux; 6° parce qu’en leur qualité de substances alimen—
taires, et méme quand on en extrait le sucre ou qu'on saccha-
rifie leur fécule, les racines rendent a la terre tous leurs prin-
cipes fertilisauts sous forme d’engrais, et qu'ainsi, considérées
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comme cuitures industrielles, elles n'ont pasle défaut de plu-
sicurs d’entre elles qui provouuent Pexportation et méme la
destruction de feers éléments f¢condants.

Il ne faut pourtant pas se faire d'illusions sur la valeur réel]s
des racines comme aliment. Appliquées & I'alimentation, clles
w sont qu'une nourriture complémentaire, parce que leurs
matériaux ne sont pas entre cux dans la proportion voulae
pour en faire un aliment complct. Pour nous cn convain-
cre, appliquons-les d’abord & Ja nourriture de 'homme. Les

3
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principaux ¢léments de son régime sont, comme nous !

1771

vons fait voir, une substanece azotée contenant <6 gramime
d’azote, ¢t des substances ternaires contenant 501 grammes
de carbonet; nous laissons de cdté tous les ¢léments acces—
soires. Nous aurens pour {'aliment qui servira de nourriture

Touriture Différ. avee la quantice
tolale Azote. Corboene. de carbone
représentée par ) veqiase,

. . e K 1 -
Chair musculaire. 05703 05026 K096 — 05405
Froment 1,326 0,026 0,517 - 0,016
Pommes de terre. 7,222 0,026 0,648 - 0,147
Navets 20,000 0,026 0,630  --0,129

Ainst, il faudra ajouter & la chair musculaire une nourri-
{ture complémentaire contenant 405 grammes de carbone; fe
froment , dosant 1,96 p. 100 d’azote, scra une nourriture
compicte. Mais, en voyani I'énorme masse de racines qui re-
orésente Vélément azot¢ de la nourriture et dont la plus
grande partie est composée d'eau, on sent que estomac
ne peat suflire a sa digestion; et st Pon considére cnsuite
Pexcédant de Pélément carboné, on voit que ces racines ne
peavent servir que d’aliment cowpiémentaire d’un aliment
azoté, et jamais de base unique oa principale de nourriture,

Voyons maintenant ce qui se passera quand on voudra ap-

(1) Selon M. Lassaigne (Cumptes rendus, t. XXIII, p. 1109) la
guantit¢de carbone bralé par fe poumon de 'homme est de 243 gram.,
tandis que le poumon du cheval en brule 25,640 en 24 heures; winsi la
nourriture fournit au dela du carbone nicessaire a cette combustion.
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pliquer Ies racines au régime des animaux. Prenons un cheval
du poids de 416 kilogr.; ses aliments se composent de 16 ki-
logr. d’eau, d’une substance azotée renfermant 172¢~ d’azote
et de substances ternaires renfermant 55,500 de carbone; nous
aurons pour la substance qui servira de nourriture :

Ration. Azote.  Carboue. Diflérence. Eau. Diflérence.
Foin sec. 155 of172 58556 Lo¥ess 1865 —14k35
Herbe fraiche de
prairicenfleur 60 0172 5556 -0%036 1500 — 1,00
Pommes de terre 47,7 0,172 4,283 —1,273 35,217 -1-19,217
Navets 132,3 0,172 4,158 —1,312 12144 -}96,44

Le cheval qui mange de bon foin scc n'a besoin que de
prendre un complément de boisson ; ce compiément liquide
est faible quand il est au vert ; alors il boit peu. Mais I’excé-
dant d’eau dans la ration des racines et la masse énorme de
ces racines démontrent 'impossibilité de composer uniguement
sa nourriture de ces substances ; elles ne peuvent étre qu’un
complément a des aliments plus azotés et plus secs.

Ainsi les racines, en offrant d’utiles ressources 4 ’alimen-
tation, ne peuvent pas étre introduites dans le régime d’une
manicre aussi absolue que quelques personnes se l'imaginent,
ct nous pouvons entrevoir déjd dans quelle proportion elles
doivent figurer dans les assolements.

Mais il faut prendre aussi en grande ccnsidération qu'outre
les mati¢res alimentaires ordinaires, Valbumine, Ja fé-
cule, ete., les racines contiennent généralement des combi-
vaisons qui leur impriment un caractére spécial, en modifiant
l'usage qu’on en pourrait faire dans bien des cas.

Aiusi, la pomme de terre renferme un suc qui, d’aprés
Otto, emprunte & ses germes un alcali (la solanine) dont les
effets narctiques sont nuisibles aux animaux qui la consom-
ment a I’état [rais.

Plusieurs racines, comme la betterave, la hatate, la rave,
recélent le véritable sucre de cannes; sa présence rend leur
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usage agréable aux animaux, et elles sont de bons aliments
dans la mesure de leurs éléments divers.

D’autres, comme la carotte et le panais, contiennent en
forte proportion la manuite, sucre incristallisable, dont la sa-
veur répugne souvent & '’homme, ou du moins ne lui permet
pas de faire un usage alimentaire principal de ces racines.

La racine du topinambour contient une huile essentielle
dont le gout ne tarde pas a répugner & Phomme et la fait
bannir de son régime.

Ces différentes propriétés généralisent ou restreignent I'em-
ploi des différentes racines et 6tent ou ajoutent du prix aux
parties vraiment alimentaires gu’elles renferment.

Ces considérations générales ne doivent pas étre perdues de
vue dans Uexamen auquel nous allons nous livrer des diffé-
rentes racines admises dans la culture.

CHAPITRE I~

Pomme de terre.

Originaire des contrées montagneuses de la Colombie et du
Pérou, la pomme de terre, décrite par les anciens auteurs
castillans (Zarate, Acosta), fut d’abord, selon M. Bowles?,
transportée et cultivée dans la Galice d’ot elle passa en [talie;
elle y était déjd commune vers le commencement du seiziéme
siccle? Elle se répandit de 14 en Allemagne ot son nom (kar-
tuffeln), dérivé du mot tartuffeli, atteste son origine ita-
lienne. D’un autre coté John Hawkins transportait la pomme
de terre en Irlande dés 1545, mais dans ce pays dont elle de-
vait faire plus tard la nourriture presque cxclusive, clle fut

(1) Introduction & Ukistoire naturelle &’ Espagnes
(2) Closius, XXIII, 521,
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Pabjet de pea d'attention. L’amiral Drake ayant cultivecdons
ses terres en Virginie envova au botaniste Gérard. On raconie
que le jardinier auquel celui-ci en confia la culture, ayant fail
un ragout détestable de scs baies, arracha la plante de dépit, et
qu alors ses nombreux tubercules lui découvrirent Je seerct de
savaleur. Elle ne commenca 3 étre séricusement cultivée en Ir-
fande qu’en 1623, quand elle y fut introduite de nouveau par
Walter Raleigh. En Allemagne, ellefutd’abord négligée, mais
Ja famine de 1770 la {it admettre dans la grande culture. La
France ne la recut que beaucoup plus tard, et c’est seulement
sousierégne de Louis XV qu'ellc commencaaétre cultivée dans
'Anjou et le Limousin. Cest avx efforts de Parmentier qu’on
doit son extension et son admission dans fe régime ajimentaire.
Avant I'introduction de la pomme de terre, les populations
de I'Europe étaient alfligées de {amines presque périodiques.
Toutes comptaient, pour se nourrir, sur les récoltes des grai-
nes céréales. En Allemagne le seigle, en Irlande ef en Ecosse
le gruau d’avoine, en Angleterre et en France le f{roment
¢taient la seule base de la nourriture. Le suceés de toutes ces
récoltes dépendait de la constitution atmosphérique des mémes
saisons; les orages, les brouillards, une longue succession de
pluie ou de sécheresse étendaient-ils leur influence sur une
grande partie de 'Europe, la disette frappait a la fois une vaste
¢tendue de pays ot déeimait la population pauvre. Introduire
comme supplément une plante dont la végétation a licu dans
d'autres circonstances, qui cache ses produits sous terre, qui
résiste aux gelcées tardives, brave les brouillards et la gréle,
végete avec vigueur sous Vinfluence d'un printemps humide,
et qui, sc plantant & plusicurs époques, peut se multiplier au
moment méme ol la nécessité s’en fait sentir, offrait une
garantic précicuse contre le retour de ces calamités; ¢’était
Ja plus grande découverte, Vamélioration la plus importante
que put recevoir I'¢tat social.
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Tcl a été le bienfait auquel Parmentier a attaché son nom
parmi nous, et si cc nom n’a pu lutter contre les effets de 1 ha-
bitude, si la Parmentiére n’a pu conserver ce baptéme de la
reconnaissance, I'histoire de notre agriculiure dira du moins
influcace que cet homme bienfaisant a cue surl'avenir de nos
générations,

Beés lors les ¢conomistes ont été d'accord sur ce principe,
que pour que la subsistance d’une nation soit assurée, elle
doit reposer sur deux bases principales, dont la seconde, d'un
moindre prix vénal, puisse étre consacrée & la nourriture des
animaux; de telle sorte que, dans les années de disctte, on
trouve uue doable ressource, celle de la chair des animaux
qu’on ne peut conserver et celle dela nourriture qui leur aurait
été consacrde si Ia disette n'avait élevé sa valeur vénale. Cet
¢quilibre est 'heurcuse condition dans laquelle se trouve au-
jourd’hui la France.

Mais st, par certaines circonstances locales, la récolte suy-
plémentaire devient la récolte principale, 'équilibre est rompu
de fa maniére la plus dangereuse. Le régime habituel des ha-
bitauts ¢tant avili, si larécolte de cette nourriture vientiman-
quer ils sont privés de toute ressource, parce que la population,
acerue par Pabondance et le bon marché de la subsistance .
ayant réglé sa dépense sur le bas prix de I'aliment infériesr,
ne peut avoir recours & celui dont le prix est supérieur, et qui
n’est plus en quantit¢ suffisante pour les besoins. Cetle popu-
lation est alors livrée sans reméde a la plus profonde détresse.
Ainsi, en Irlande, la facilité de la colture de la pomme de
terre, sa réussite habituelle dans un pays bumide ot clle sem-
blait avoir trouvé son climat de prédilection, ayant favorisé sa
muliiplication ¢t fait de son produit I'unique nourriture des
Labitants, le sort du pays enticr dépend de sa réussite. Depuis
deux ans ce danger se réalise par les ravages d'une maladie qui
attaque le tubercule de la pomme de terre. Cest au milieu des
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cris de détresse des peuples, en présence des efforts impuissants
des gouvernements pour porter des secours & tant de miséres,
que nous écrivons ces lignes (1847). Nous déplorons ces mal-
eurs avee tous les amis de I'humanité. Ils sont Ie fruit d’un
entrainement dont le résultat ¢tait préva, mais qu'il n'était
peut-étre pas possible d’arréter. En infligeant un si rude chati-
ment & Ja génération présente, cctte maladie, qui reparaitra
sans doute par intervalles, servira du meins a contenir dans des
limites plusraisonnables’emploi habituel des pommes de terre
comme base de régime; nous apprendrons & nous mcénager
plusieurs genres de ressources, & varier davantage notre ali-
mentation par la crainte salataire que fera peser cette maladie
sur ceux quiferont de la pomme de terre un usage trop exclusif.
La pomme de terre est loin de fournir & 'homme une nour-
riture suffisante par elle-méme. Pour obtepir de ce tubercule
la méme quantité de maticres sanguinifiables (azotées) que de
1%,326 de froment, 1l devrait consommer 75,222 de pommes
de terre, ce qui est impossible : cet aliment doit donc étre as-
soci¢ & des substances plus azotées. Ainsi, la ration ordi-
naire des ouvriers qui peut ¢tre rédaite a 15,326 de froment
conticnt 26 grammes d’azote. Prenons la pomme de terre
pour base de la nourriture, en supposant qu’on en con-
somme 2 kilogr. par jour, cctte ration conticndra 7¢,2 d’a-
zote. Il restera donc & se procurer ce supplément contenant
18#,8 d’azote pour que la nutrition soit compléte. Si ec sup-
plément consiste cn viande, il en faudra O%,55; si c’est en
fait, 3,8, en fromage scc O%,14, ou en haricots (L8 18
quantités qui cxcéderont toutes de beaucoup les aliments
supplémentaires que nous avons vus en usage dans les pays
ou la porume de terre forme la base de la nourriture.

SEcTiON Ire. — Composition.

La pomme de terre contient plus ou moins d’cau selon ses
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variétés etla nature plus ou moins aqueuse, plus ou moins com-
pacte du terrain ou elle est cultivée. Il semble que la té-
nacité du terrain géne le développement des cellules et les
empéche de se remplir d’eau. Le climat et la saison doivent
aussi contribuer pour beaucoup a la proportion de liquide qu
entre dans leur masse; les tubercules récoltés dans le mid:
sont moins aqueux que ceux du nord. Dans les expériences
faites par M. Girardin, la quantité moyenne d’eau, prise sur
I'ensemble des variétés mises en expérience, a été :

Dans les sables d’alluvion. 76,2 Dans les terrains argileuxz. 74,8
Dans les terrains tourbeux. 76,7 Dans les terrains calcaires. 76,0

M. Boussingault avait trouvé 75,9 d’cau pour 100 partics
de pommes de terre cultivées en Alsace. Selon cet auteur, le
tubercule sec de la pomme de terre est composé comme il suit:

Carbone 43,72  Chlore. 0,10
Hydrogene. 6,00 Chaux. 0,07
Oxygéne. 44,88  Magnésie 0,2t
Azote. 1,50 Potasse 2,01
Acide carbonique 0,52  Soude traces.
— sulfurique. 0,28  Silice 0,22

— phosphorique . 0,44 Fer et alumine 0,02
Les fanes de la pomme de terrc desséchées au moment de Iz
récolte se sont réduites de 100 & 24 ; elles contenaient :

Carbone 44,8 Oxygene 30,5
Hydrogene 5,1 Azote 2.3
Sels et perte. 17,3

M. Mollerat a fait antéricurement de nombreux essais pour
constater les quantités de sous-carbonate de potasse qu’on
retire des fanes vertes de la patraque jaune aux diverses épo-
ques de sa végétation; il a trouvé les résultats suivants? :

Par 100 de fanes séches.

Immdédiatement avant la floraison 0,0511

—_ apres la floraison 0,0456
Un mots plus tard 0,0172
Desséchées sur pied 0,0144

(1) Annales de chimic, 1825, t. XXVIII, p. 165.
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La proportion de potasse diminue graduellement a mesure
que la végétation s’avance.

Le rapport des tubercules aux fanes fraiches a ¢été chez
M. Boussingault comme 100 : 23.

Proust? a trouvé, en analysant vingt-deux variétés crues en
Espagne, dans différents terrains, les proportions suivantes de
solutum :

Sucs exfractifs, y compris le gluline. 4,5
Amidon. 15,5
Fibres 9,0
Eau. 71,0

1C0,0

Les tubercules de pommes de terre les plus farincuses (la
pigry) contiennent & Paris 15 p. 100 de fécule, la vitelotts
corne bleue et la rouge ordinaire seulement 5 p. 100.

Voici le poids d’'un volume donné de pommes de terre:

Un hectolitr% de grosses, dont 300 tubercules a ’hectolitre. 62,50

—_ de moyennes, dont 900. 53.5
— de trésypetites, dont 2000. 82:;3
— de grosses et de petites, comblé a la main de
maniére a former un cone. 77,50
— des mémes, mesure rase 64,00

Section II. — Variéics.

Le nombre des variétés connues de pommes de terre est
immense et tendrait & s’accroitre de plus en plus si Pon ne
mettait incessamment au rebut celles qui ne répondent pas &
I'attente des cultivateurs. Mathieu de Dombasle a fort bien
remarqué qu’il s'en forme perpétuellement de nouvelles dans
les champs ou on laisse mﬁrix: les baies avant la récolte, « Si

I'on fait des recherches exactes, aprés la molsson, dans un

(1) Mémoire manuscrit.
(2) Lefour, Journal d’Agriculture pratique, 17 série t, 1V, p. 188,
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terrain ot I'on a récolté des pommes de terre 'année précé-
dente, dit-11, on trouve souvent des pieds trés chétifs qui n’ont
pu prendre d’accroissement faute de cultore. Il ne faut pas
les confondre avec les pieds provenant de tubercules qui se~
raient restés en terre. En arrachant ceux-ci avec soin, on
irouve la mcre adhérente aux racines du pied, ou du moins
ses débris dans le voisinage des racines; ce qui n’arrive pas
pour les plantes provenues de graine!. » {’est par ces semis
spontancs que se sont formées la plupart des variétés connues.

M. Vilmorin, & qui la Société centrale d’agriculture a
confié la conservation de sa collection, en a publié le catalo-
gue 2. Chaque jour les auteurs parlent de variéiés différentes,
qu'ils désignent sous des noms inconnus hors de leur canton.
11 est trés difficile d’établir une synonymie de variétés aussi
mal définies et limitées; nous nous attacherons donc aux noms
indiqués par M. Vilmorin, dont les types sont conserves avec
soin dans ses cultures. Il les a divisées en trois sections :1° les
pommes de terre trés abondantes & gotit moins délicat que
les autres; 2° les pommes de terre remarquables par leurs
bonnes qualités; 3° les pommes de terre hitives; 4° les pom-
mes de terre de longue garde. Cette classification pratique,
excellente pour renseigner ceux qui veulent faire choix d’ane
espéce dans la collection, en leur indiquant ses principales
propriétés économiques, ne pourait servir a les grouper de
maniére a les reconnaitre partout. M. Girardin a cherché &
remplir ce but en divisant les pommes de terre par leur
conformation extérieure en trois sections : 1° les patraques
& tubercules généralement arrondis, offrant des yeux nom-
breux et apparents; 2° les parmentiéres, a tubercules alion-
gés ou aplatis, munis d'yeux peu nombreux; 3o les vife-
loties, & tubercules allongés cylindriques, offrant des veux

(1) Annales de Roville, t. IX, p. 286.
(2) Bulletin des séances de la Sociélé, 1846, p. 175,
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trés nombreux et trés apparents, enchissés dans une cavité
profonde*

Les variétés de pommes de terre sont venues un peu au ha-
sard entre les mains des cultivateurs; ils ont ¢té surtout frap-
pés du volume des tubercules et les ont plantés sans consulter
les convenances de ces variétés relativement & la nature du ter-
rain; enfin, ils ne se sont pas assurés de leur rendement, soit
en matiéres azotées, soit en {écule. Sur ce dernier point les fa-
bricants comprennent mieux leurs intéréts; ils connaissent bien
les especes féculentes. Nous n’avons rien & présenter de com-
plet sur ces différents points de vue, cependant nous ne devons
pas négliger de faire connaitre I'expérience la plus considérable
et Ja plus détaillée qui ait été faite. Elle servira de guide aux
cultivateurs dans le choix des espéces qu'ils pourront intro-
duire avec le plus d'avantages dans leurs cultures; ils ne de-
vront cependant arréter définitivement leur choix que quand
ils les auront soumises & des essais directs faits sur leur sol et
dans leur climat.

Ces expériences ont été faites sur quatre espéces de terrain
qui présentaient la composition suivante :

Sable Sabte Sot Sal
d’alluvion. tourbeus. argileus. calcaire.
Gros gravier. 4,98 1,40 2,80 6,90
siliceux. 9,54 6,80 1,60
Sable moyen | co1caire. 5,46 0,60 1,65 2,90
siliceux. 70,90 65,60 22,39
Sable fin. g calcaire. 3,40 4,90 7,28 % 14,99
Débris organiques. 0,92 0,40 0,66 0,03
Humus azoté. 1,30 5,75 3,05 3,42
Argile pure 1,20 12,78 49,60 12,80
Carbonate de chaux . 1,50 1,27 1,77 50,30
— de magnésie » » 5,22
Oxyde de fer. traces. 8,70 .
Sels solubles. 0,80 0,50 0,50 0,44

100,00 100,00 100,00 100,00

(1) Mcmoires de la Socicté d’agriculture de Rouen, 1841.
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C’est a MM. Girardin et Dubreuil de Rouen qu’on est rede-
vable de ces expériences.

Les tubercules furent plantés dans ces terrains le 16 avril
1840; ils avaicnt été choisis d’un poids uniforme de 187,53
on les plaga a la profondeur de 0m,10 et & une distance de
07,50 les uns des autres, en tous sens; ils recurent deux bina-
ges et deux buttages, et on les récolta au {ur et & mesure de
leur maturite.

Jusqu’a présent on n’avait apprécié la récolte que d’aprés
son poids; mais I'analyse démontrait que les différentes vari¢-
tés avaient chacune leur valeur propre. Les expérimentateurs
constataient donc par D'analyse les différentes substances
qu’ciles contenaient ; mais leur valeur variait aussi selon qu’on
destinait les tubercules & la nourriture des animaux ou 4 la
{abrication de la fécule; I'une était la valeur alimentaire,’au-
tre la valeur industrielle. Les auteurs ont adopté, pour expri-
mer la premicre, la quantité de maticre solide contenue dans
les tubercules, et la quantité de {écule pour la seconde. Ils au-
raient été plus prés de la vérité s’ils avaient dosé I'azote de
chaque variété, car, comme principe alimentaire, c’est tou-
jours cet élément qui manque principalement  la pomme de
terre. Enfin il devenait important de connaitre I'époque de la
maturité de chaque variété, surtout pour ceux qui, faisant des
semences tardives ou voulant obtenir unerécolte dérobée, doi-
vent calculer la possibilité de ces opérations. Aussi oat-ils
tenu note de cette époque.

Nous avons ajouté aux nombres énoncés dans le travail de
MM. Girardin et Dubreuil une derniére colonne dans laguelle
nous avons indiqué la somme de chaleur totale obtcnue en
prenant Ja demi-somme du minimum ¢t du maximum ther-
mométrique observés au soleil d’aprés les observations faites
a Paris, dont le climat différe trés peu du climat de Rouen.

Voici le résultat de leurs ¢valuations :
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Sans attacher une foi absolue a cctte expéricace, elle se
rapproche assez des faits généralement admis par les agricul-
teurs pour que nous la regardions comme trés intéressanie et
comme pouvant servir de guide dans le choix des espéces,
sans prétendre cependant qu’elle puisse dispenser d’observer
avec soin les modifications que le sol et le climat apporteront
a leurs propriétés. Elle confirme ce que nous savions déj,
que dans la section des patraques se trouvent les espéces les
plus produetives; que les parmentiéres ne sont que des espéces
de jardin, et que dans les vitelottes un trés petit nombre seu-
lement peuvent prétendre & se montrer dans la grande cul-
ture. Elles nous indiquent les espéces les plus riches en ma.-
ticre solide et les plus riches en {écule, celles qui sont le mieux
adaptées aux différents sols, enfin celles qui sont tardives ou
précoces. Ainsi, d’aprésce tableau, quand on voudra faire servir
les pommesde terred ’alimentation, on cultivera de préférence :

Dans les terrains argileux,
Patraque jaune ox-noble.
blanche 17€ facon.
Vitelotte jaune la Pigry.

Dans les terrains sablonneus.
Vitelotte rouge de 'Indre.
Patraque jaune ox-noble.
rose Rohan hétive.

jaune 17¢ Wellington.
Vitelotte la Pigry.

Patraque rose-jaune.

rose Rohan,

jaune Mailloche.
jaune ceil violet.
Jaune fruit pain.

Duns les terrains riches en tericau.
Patraque jaune ox-noble.
Vitelotte jaune la Pigry.
Patraque jaune Rohan hitive.
Jaune 17¢ Wellington.
jaune il violet.
Parmentiere jaune cornichon.
Palraque jaune fruit pain.
rose Descroizilles.
Parmentiére violette, dite Pré-

cleuse rouge.
Patraque jaune de Sanderson.

Patraque rose Rohan hative,
jaune Mailloche.
Vitelotte rouge de I'lndre.
Patraque jaune 1 champions.
jaune 1 Wellington.
Vitelotte jaune imbriquée.
Patraque jaune {ruit pain.

Daos les terrains caleaires.
Patraque jaune Rohan hative.
Vitelotte jaune la Pigry.
Patraque jaune Mailloche.
Vitelotte rouge de P’Indre,
Patraque jaune 1re Wellington.
jaune ox-noble,
jaune il violet.
blanche 1re facon,
jaune 1¢r championg,
Jaune fruit pain,
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Quand on voudra sc livrer & la distillation des pommes de

terre ou a la fabrication de la fécule, Pordre de mérite des va-

¢tés sera le suivant :
Terrain sablonneusx.

Patraque ox noble.
Vitclotte de I'Indre.

Patraque rose de Rohan hative.

Vitelotte jaune la Pigry.
Patraque jaune 1re Wellington.
rose-jaune.

. vosc Descroizilles.
Vitelotte jaune imbriquce.

Tichie en terreau.

Pairaque jaune ox noble.
Vitelotte jaune la Pigry.
Patraque jaune Rohan hitive.
1re Wellington.
jaune ceil violet.
Parmenticre Jaune cornichon
francais.
Patraque jaune fruit pain.
rose Descroizilles.
Parmenticre violette, dite Pré-
cieuse rouge.
Patraque jaune Sanderson.

Argileux.

Patrague jaune ox noble.
blanche, 1< {acon.
Vitelotte jaune la Pigry.
Patraque rose de Rohan hative.
jaune Mailloche.
Vitelotte de I'Indre.

Patraque jaune 1°* champions.
jaune 1 Wellington.
Vitelotte jaune imbriquée.
Patraque jaune fruit pain.

Calcaire.

Patraque jaune Rohan hitive.
Vitelotte jaune la Pigry.
Patraque jaune Mailloche.
Vitelotte rouge de PIndre.
Patraque jaune 1+ Wellington.

— ox noble.

— cell violet.
blanche, 1 facon.
jaune 1¢schampions.
jaune fruit pain.

—

On voit que, sauf quelques 1égers déplacements dans lcs

variétés que la supériorité de leurs produits place & la téte de
cette liste, les variétés les plus alimentaires sont aussi presque
toujours les plus féculentes. La patraque oz noble sc montre
presque constamment la premidre, excepté dans les terrains
calcaires. Cette variété, celle dite la pigry, la Rohan hétive et
la vileloite rouge de I'Indre doivent fixer I'attention spéciale
des cultivateurs. Cn cultive & Chambéry une patraque jaune
indéterminée qui parait devoir occuper une des premicres
places, d’aprés les expériences de M. Martinel. Elle surpasse
T'ox noble ctelle est plusprécoce® Cette dernicre qualitéserait

(1) Annales de Uagriculiure francaise, t. XXXIX, . 129, 2¢ séric.
v. 9
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trés avantageuse, car nous remarquerons que toutes les os-
piees que nous venons de citer sont tardives et quelles exi-
cent 2800 & 29000 de chaleur solaire moyenne pour arriver
i maturité. Cest sans doute la raison qui, dans bien des licux,
lour fait préférer la patraque blanche qui leur est inférieure,
mais qui, nexigeant que 2250°, réussit micux dans les Heux
frofds et nébuleux et se préte micux aussi aux secondes ¥é-
colt

g®)
22}
.

La connaissance de 1'époque de la récolte d'une variété est
devenue bien plus importante depuis I'invasion de la maladie
des pommes de terre, car on sait que cette maladic attaque
principalement les variétés tardives. M. Vilmorin a trouvé
qu'en 1845 et 1846 la Shaw et la Kidney n’avaient presque
pas ea de tubercules attaqués malgré le désastre qui a frappé
les auires espéces?. 1l serait essentie! de multiplier de sembla-
bies ohservations qui nous donneraient un des plus sirs moyens
de nous garantir de ce fléau.

BMM. Girardin et Dubreui! sont loin d’avoir étendu ieurs ex-
péricnces & toutes les variétés connues. Chaque jour mous
révéfe de nouvelles variétés venues spontanément ou sor-
ties de semis faits dans le but de les obtenir. B. Sageret, en~
tre autres, ce sagace et laborienx observateur, en a obtenu
beaucoup. Mais c’est en suivant la route indiquée par M. Gi-
rardin ct en y ajoutant quelques recherches accessoires qu’on
parviendra & les juger. Ainsi les espéces & comparer de-
vront: 1° étre semées d'une maniére uniforme et aussi rappro-
chée que possible de celle usitée dans les champs; 20 cet essai
devra, aulant que possible, faire partie d'une plus grande

itee piantée, selon I'usage, en pommes de terre, et recevoir
ts mémes cultures; 3° au moment de la récolte, on pésera les
fancs et fes pommes de terre; 4° on constatera la perte que
subissent les tubercules en les découpant en tranches minces

(1) Don Jardinior, 1847, p. 576,

1
{
1
i
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¢t les soumettant & une chaleur de 120 & 130°, ou en les fai-
sant dessécher dans le vide ; 5° on déterminera la fécule con-
tenue dans un polids donné de pommes de terre au moyen de
la dizstase qui en détermine la dissolution; en desséchant et
pesant le résidu, la différence indique la quantité de fécule dis-
parue; 6° on traitera une portion de pomme de terre pour
déterminer la quantité d’azote qu’elle contient; 7° on notera
exactement 'époque de la floraison et celle de la maturité ; 8
enfin, si cela est possible, on tiendra regisire des températures
minimum ct maximum & Fombre et au soleil, pour pouvoir dé-
terminer la quantité de chaleur que chaque variété exige pour
parvenir 4 sa maturité.

Section III. — Mode de végétation.

La plante de la pomme de terre développée présente des
tiges de deux espéces : les unes herbacées, annuelles, ra-
meuses, naissant au-dessus du sol, portant des feuilles, des
fleurs et des fruits; les autres souterraines, blanches, se ter-
minant par un groupe de bourgeons qui bientot se tu-
méfient et constituent les tubercules. Ainsi une pomme de
terre n'est rien autre chose qu’un assemblage de bourgeons
naissant & 'extrémité d’'un rameau souterrain dont les feuilles
restent & Pétat rudimentaire. Ces bourgeons, séparés les uns
des aatres par la division des tubercules, scrvent de moyen
habituel de multiplication. Chacun sait que la vitalit¢ des étres
végétaux réside surtout a P'extrémité des liges, des bran-
chies, des rameaux, c’est-a-dire dans les bourgeons qui con-
tiennent les jeunes individus, et que c’est généralement par
ces parties que commence la végétation printaniere; cette
régle se vérilie aussi dans les pommes de terre. Les bourgeons
qui partent du sommet des tubercules, c'est-a-dire de la par-
tic la plus ¢loignée de la tige, et par conséquent qui sont de
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plus récente formation, sont aussi ceux qui naissent les pre-
miers, quinze et vingt jours quelquefois avant ceux de la base.
Il arrive donc qu'on trouve, sur une scule touffe de pommes
de terre provenant d'un tubercule entier, des tiges qui pous-
sent, fleurissent ct meurent les unes aprés les autres, et plas
tard des tubercules & tous les degrés de développement, selon
quils proviennent des premicres ou des dernicres pousses.
Quelques cultivateurs, auxquels ce fait n’a pas ¢chappé, ob-
tiennent des pommes de terre hitives en ne plantant que la
moitié supéricure des tubercules.

Ainsi, quand on place un tubercule dans le sol, chaque cil
donne naissance a un ou plusieurs bourgeons qui, en sc déve-
loppant, deviennent les tiges de la plante. Dela base des tiges
partent de nombreuses racines fibreuses. Au-dessus des ra-
cines, mais daus le sol, apparaissent des branches axillaires,
cn quelque sorte écailleuses, produisant des rameaux égale-
ment axillaires pénétrant dans le sol, et dont les bourgeons
terminaux deviennent chacun un tubercule. La tige primitive
continue & s’¢laucer verticalement et fournit la tige#aérienne,
dont les bourgeons terminaux se transforment en fleurs et en
fruits. Quand cette dernicre production a eu licu, la plante se
fietrit, jaunit et menrt. Les tubercules seuls restent vivants.
Ce moment est celui qu'on appelle généralement la mata-
rité¢ de la pomme de terre* Si, au lieu d'étre placés en terre,
les bourgeons se développent dans un lieu obscur et humide
tel qu'unc cave, ils forment des tiges blanches aqueuses, pres-
gue transpareates, se prolongeant indéfiniment sous forme de
tabercules.

La maturiié¢ du fruit est-clle, en cffet, le signe que les tu-
bercales sont parvenus au maximum de leur développement 2
C’est une question qui n’a pas été résolue. Beaucoup de culti-

(1) Gaudichaud, Comptes rendus de U Acud/mie des sciences, t- XXII,
p. 241.
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vateurs arrachent aprés la floraison, sans atiendre le dévelop-
pement du fruit; c’est & quoi l’on est forcé, par exemple, pour
les espéces tardives qui ne fructifient jamais daps le climat di
nord de la France. Il semblerait, en effet, que la végétation
intérieure devrait s’arréter en méme temps que la végéiation
extérieure. Il n’en est pas ainsi, et dés que les tiges acriennes
viennent & manquer aux tubercules; s’ils sont suffisamment
pourvus de chaleur et d’humidité, comme cela arrive si on les
laissc en terre, leurs germes se développent, et ils rentrent en
végétation aux dépens de la fécule qu'ils contiennent. La flé-
trissure des tiges est donc une époque limite pour la récolte;
mais & quel moment les tubercules cessent-ils de profiter? leur
accroissement s’arréte-t-il avant la floraison, au moment de
la floraison, au moment de la fructification? Voila des poiants
a veérifier. La pratique des cultivateurs est {rés diverse a cet
égard et semblerait indiquer que le tubercule gagne peu de-
puis la floraison; car, & partir de cette époque, ils procédent
a la récolte selon leurs convenances, beaucoup plus que d’a-
prés toute autre considération, par exemple selon la nécessité de
préparer le terrain pour une récolte subséquente, 'approche de
la saison des gelées pour les sccondes récoltes, ete. La vérita-
ble maturité pour le tubercule pris isolément, ¢’est le moment
ou il renferme la plus grande quantité possible de fécule rela-
tivement & son volume. Ce moment est indiqué par I’épaississe-
ment de I'épiderme et par Ja diminution de la proportion des
partics aqueuses qui se réduisent & environ 70 d’eau par 100 au
moment ou doit se faire la récolte. Alors, si I'on partage le
tubercule , on trouvera qu’il est également durci de la circon-
férence au centre, tandis qu’avant la maturité on trouve la cir-
conférence concrétée et le centre encore aqueux ct en bouillie,
organisation de la fécule n’étant pas encore terminée. Le tact
des cultivateurs et surtout celui des fabricants de fécule n’est
pas en défaut a cet égard 5 mais comme la formation des tuber-
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cules est successive, qu'il s’en produit de nouveaux & toutes les
¢poques de la végétation, que par conséquent il s’en trouve de
tous les Ages & chaque plante, il n'y a pas de maturit¢ générale
pour la plante, il n’y en a que pour tel ou tel tubercule donnc,
et le moment de Pextraction de ces tubercules doit étre celul
ot le plus grand nombre d’entre cux approche de Ja maturité
compléte. Alors on trouve que, daos leur ensemble, sur 100
parties, ils en conticnnent 75 & 77 d’eau.

Si on laisse complétement nirir les graines de pommes de
terre sur la plante, la baie, d’abord verte, finit par noircir;
mats longtemps avant cette derniére période, les semences ont
acquis lear maturité botanique et sont propres & lever. Les
semis ont procuré un grand nombre de variétés distinctes, dont
quelques-unes méritent de fixer attention. On avaitcruobtenir
parcettevoiedestubercules garantiscontrel’invasion dela mala-
die, qu on supposait étre hércditaire et provenir de Pinfection
des ascendants ; mais cette attente a été trompée, et les pom-
mes de terre venues de graines ont ¢té frappées comme les au-
tres par le fléau.

En laissant de ¢OLé ce qui peut tenir aux différentes variétés
de pommes de terre, nous voyons qu’en général elles ont muri
avec une somme de température totale de 2200 a 3000 de-
gres. Mais les pommes de terre continuent a végéter en terre,
méme en absence des fanes, quand la température de la cou-
che ou elles se trouvent ne descend pas & la température de
zéro.

C'est ainsi que nous venons de voir des pommes de terre
plantees au commencement d’aotit 1846, dans le jardin du
Luxembourg, donner le 6 janvier 1847, aprés des gelées
assez rigourcuses, des tubercules incomplétement miirs .
(la fécule n’était pas encore organisée dans leur centre) ,
mais qui approchaient de la maturité. Elles avaient regu pen-
dant leur végétation 2220 degrés de chaleur solaire. 1] est
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done trés facile de se procurer de bonne heure des tubercules,
sans aucun frais de serre ou d’orangerie. Cette propriété per-
met & la pomme de terre de vivre dans tous les climats; son
développement , plus ou moins rapide selon la température,
se fait sur les plateaux des montagnes comme dans les plai-
nes de PEgypte et de PAlgérie, dans Phiver comme dans
ét¢, pourva que d’ailleurs la plante ne manque d’avcun des
éléments de nutrition; ¢’est une plante cosmopolite et qui n’au-
rait pas tardé & devenir la nourriture wvniverselle des ciasses
pauvres, sans P’obstacle qu’est venu lui opposer I'appatition
de la maladic, qui la renferme dans ses bornes les pius dési-
rables, celles d’étre un excellent supplément aux aliments plus
animalisés.

SeEcTION IV. — Choix de l'engratis.

Rappelons-nous que 100 kilogrammes de tubercules a leur
¢tat normal, au moment de la récolte, contiennent 0536
d’azote, et sont accompagnés de 23 kilogrammes de fanes
ayant 0% 13 d’azote, que par conséquent les 100 kilogrammes
enlévent 3 la terre 0%,49 d’azote. Tout Je reste de la masse de
ces tubercules est formé de produits dans lesquels le carbone
entre pour la plus forte partie et d'une certaine quantité de
sels minéraux.

St nous examinons ensuite les pommes de terre recueillics
sur les sols riches en substances azotées ou sur ceuz riches
seulement cn terreau, nous trouvons des différences notables
dans leur composition; les unes sont plus riches en albuminc,
tes autres en fécule. Nous avons vu, dansles tableaux qui pré-
cédent, quelles énormes variations la dose de fécule présente
d'une variété & I'autre, et pour la méme variété d'une cs-
pice de terrain & autre; cette variation est du simple cu
Jouble; et quant & la matiére azotée, mous voyons quc
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d"ane année & Pautre ct dans la méme terre, et avec les mé-
mcs espéees, M. Boussingault trouve en 1835 que les tuber-
cules contiennent & I'état sec 1,50 p. 100 d'azote, ct 1,80
e 1839.

En supposant le sol pourvu d’aillears de I’assortiment com-
piet des substances ¢lémentaires qui entrent dans la composi-
tion de la pomme de terre, on voit qu’il suffirait d’admettre
que le sol recut de 'atmosphére unc dose d’ammoniaquce pa-
reille & celle que semble constater a succession de récolics de
froment®, ou 9%,27 par an par hectlare; cette dose sulfirait
pOUr nROUS procurcr une técolte de 1890 kilogr. de tuber-
cules, sans addition d’engrals.

(Vest unc récolte des plus modiques. Nous voyons bien en
Allemague des contrées ou Fon cultive la pomme de terre un
srand nombre d’années consécutives sur le méme sol, mais on
y ajoute toujours quelque engrais. Dans ce pays la grande
culture applique la pomme de terre a la distillation. Ceite
optration paie les {rais de cuisson; il n’y a souvent pas d’au-
tre bénéfice, mais on le regarde comme assez considérable,
puisque les tubercules n’ont rien perdu de leurs facultés
nutritives, ¢t qu'on en nourrit le bétail avec avantage; tout
I'engrais retourne ensuite au profit de la terre. Les cultures
d:- pommes de terre regoivent ainsi en Allemagne un trai-
tement moyen qui, selon Schwerz, fzit produire des ré-
coltes de 17700 kilogr. par hectare. La fumure est de 19 a
25000 kilogrammes de fumier de ferme dosant & peu preés
0*.40 d'azote.

Ce fait est parfaitement d’accord avee la théorie; les résul-
tats indiqués par Woght et de Thair ne le sont pas moins.
Woght attribue une récolte de 95" de pommes de terre 3
Papplication de 100% de fumicr de ferme, celvici dosant

(13 Tomell? P 1(130, 2° ¢dit., lisez, ligne 18 : 16%,92, au lieu de a3k,8%,
et 95,27, au licu de 18%,54.
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0%,40 pour cent ; en nous rappelant que 100 kilogr. de tu-
bercules exigent Pemploi de 0%,49 d’azote, nous avons
0,49:100:: 0,40 : =82 kilogr.; son fumier était plus riche
ou ses tubercules I’étaient moins. Thaér arrive aux mémes
résultats. Nous verrons, dansle détail suivant d’une expérience
d’Arthur Young, avec quelle netteté se présentent les résultats
de Papplication de Pengrais d’étable, qu’on peut considérer,
en effet, comme un aliment complet.

Aliquote
Réceolte. Azote Engrais Total Azote pris par la
naturel.  ajouté.  de lengrais.  dela récolte. récolte.

1° Sansengr. 118125 57,87

Fumier d’¢table

20 98000 262350 57,87  392%  449%87  128%62 0,29
30 78400 23625 57,87 303 360,87 115,76 0,32
4° 58800 18376 57,87 235 202,87 90,04 0,31
50 39200 13125 57,87 157 214,87 64,31 0,30
G° 29400 15750 57,87 118 175,87 77,17 0,44

Dans une expérience qui nous est propre, nous avons ob-
tenu les résultats suivants :

Sur un terrain propre & produire 16 heclolitres de
blé (1280 kil.), et contenant ainsi une fertilité qui

e _ o, . 1280% 2,62 .
pourrait étre estimée a =— g 168k d’azote.
?
nous avons port¢ 36000 k. de fumier de ferme, dosant 90
Total. . 238
Nous avons recueilli 24000 k. dc pommes de terre,
dosant avec leurs fanes. 117 3

L’aliquote de Pengrais pris par les pommes de terre

: 117
serait donc — = 0,46.
258

En voyant ici, comme dans les expériences précédentes, que
les moindres doses produisent un effet supérieur, on soupcon-
nerait que les forles deses surpassent les facultés d’absorption
de la pomme de terre. Il semble que des récoltes de 25000
kilogr. soient s plus fortes qu'on puissc obtenir d'une
manicre répété2, et quil serait ioutile demplover une quun-
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tité de fumier qui surpasscrail celui qui doit produire cette
quantité, en supposant L'aliquote de 0%,42 pris par les pommes
de terre.

1! faudrait examiner aussi les engrais destinés & cette
plante sous le rapport des matic¢res carhonées solubles qu’ils
peuvent contenir, on trouverait peut-éire dans cette re-
clierche la solution d’unc partic de ces anomalies de pro-
duction.

Gn se tromperait beaucoup si F'on croyait pouvoir suffire
Palimentation de cette plante en lui donnant un engrais pul-
virulent, riche seulement en principes azotés. Le f{umier de
fernie répond presque poids pour poids & la consommation de
fx pomme de terre; mais si on substituait & 100 kilogr. de
cet engrais 4%,7 de guano, on ne remplacerait pas Veffet du
fumier. §athicu de Dombasle a fait une expéricnce analogue:

Dans une piéce de terre consacrée aux pommes de terre, dit-
il, javais réservé cing billons d’environ 40 ares pour faire I'es-
sai de divers engrais; Pun avait été amendé avec des touraillons
araison de 50 sacs par heclare; un autre avec de la poudrette
a raison de 25 hectolitres par hectare; un troisiéme avait recu
des tourtcaux d'huile a raison de 1000 kilogr. ; enfin, les
deux derniers avaient ¢té amendés avee des rognures de cuir,
'autre avee des cluffons de laine & raison de 100 kilogr. par
hectare. Tous ces engrais ont été répandus a la main dans les

=1aies ouvertes ot on disposail les pommes de terre. Le reste
de fa picee avait ét¢ amendé avee du fumicr déposé aussi a la
main au fond des lignes.

Pendant tout I'été, tous ces billons d’expérience parurent
avoir un avantage décisif par la vigueur de leur végétation
sur les billons qui avaient été amendés avee le fumier. Les
tiges étaient plus hautes, plus touflues et d’un vert noir qui
trenchait de la maricre la plus marquée sur les billons voi-
sins. Cependant, & la récolte, le produit, conservé avec heay-



PLANTES A RACINES ALIMENTAIRES. 27

coup de soin, s'est trouvé de beaucoup inférieur a celoi des
billons qui avaient recu le fumier. Je regarde la question
comme décidée a I'égard des pommes de terre, et a I'avenir je
n’essaierai probablement plus de les amender avec autre chose
qu’avee du fumier. -

Les différentes expériences que nous allons rapporter aché-
veront de mettre hors de doute que la pomme de terre, peu
avide d'engrais azotés, exige surtout dans la terre la présence
de substances d'unc décomposition facile, riche en alcalis,
ct qui solent une source abondante d’acide carbonique.

Dans la monographic des pommes de terre, Putsh et Ber-
tuch rapportent, ainsi qu'il suit, les essais qu’ils ont faits dc
diflérents engrais :

Prodait.
1. Mclange de cendres et fumier d’écurie 192 kil. tres heiles.
2. Famier d’¢curie seul 176 d.
3. Sans aucun engrais 75 trés petites.
4. Mclange de fumier, chaux ¢t compost . 114 médiocres.
5. Mélange de fumier, boue d’étang et mousse. 228 superbes.
6. Débris de savonnerie . 215 tres belles.
7. Fumier et chaux 206 médiocres.
8. Chaux seule. 104 .
0. Cendres et chaux 107 4d.
10. Fumier et débris de savonnerie 166 tres belles.
11. Suie, terre végétale et cendres 151 id.
12. Sel marin et terre végétale 112
13. Sciure de hols et cendres. 106 petites.
14. Sciure de bois et fumier. o171 tres belles.
5. Fumier de volaille et cendres 132 assez belles.
16. Sciure de bois et chaux. 110 tres petites.
t7. D¢bris de joncs décomposés et chaux. 116 tres belles.
18. D¢bris de tannerie et chaus. 42 treés petites.
i¢. Débris de tannerie et fumier 81 assez belles.
20. Ddbris de tannerie seule 19 mauvaises.

Alnst la réussite a ¢té assurée par les cngrais dans 'or-
dre suivant : 1° mélange de fumier, boue d’étang et moussc;
2" débris de savonnerie; 3° mélange de cendre et fumier d'¢-
table; 4° fumier d'étable seul, ete.; c’est-a-dire par les en-
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grais chargés de sels alcalins et de débris végétaux. Le fumier
de volailles, beaucoup plus azoté que le fumier d’étable, a
moins bien réussi. On doit regretter I'absence du chiffre in-
diquant le poids de chaque engrais dans ce beau cours d’ex-
périences, mais on ne peut méconnaitre la tendance des effets
produits.

L’association des principes carbonés aux principes azotés
dans les engrais destinés aux pommes de terre est suffisam-
ment indiquée d’ailleurs par les récoltes obtenues sur les
débris de gazons, sur les défrichés de prairies artificielles,
sur les végétaux enterrés et verts, tels que la vesce qu'on
cultive exprés en Ecosse, sur la tourbe méme enterrée au fond
de chaque raic; avec le poussier de foin, avee la balle de blé!
Tous ces résultats, compards a ceux que produisent les engrais
seulement azotds dans les terrains qui manquent de terreau,
achévent de confirmer le principe gue nous avens énoncé, ct
prouvent que dans ce genre de terrain le fuomier d’étable
est encore celui de tous qui convient le mieux & la pomme
de terre. Dans le fumier de ferme, I'azote est aux matiéres
carbonées et salines comme 40 : 19,60, ou comme 100 : 49,
et dans la pomme de terre Pazote est aux matiéres carbonées
et salines comme 50 : 23,50, ou comme 100 : 47 Les mé-
langes d’engrais devront toujours se faire de maniére a se
rapprocher le plus possible de cette composition; mais nous
devons faire observer que sur la plupart des terrains les
principes carbonés et salins sont en cxcédant, et ¢’est alors
que les engrais azotés seuls produisent des effets remar-
quables.

Jusqu’a quelle dose peut-on pousser les fumures? Schiwerz
dit qu’il n’est pas possible de fumer trop fortement les pom-
mes de terre, ef dans I'assolement de Chambéry (1° pomme de
terre, 2° blé, 3° trefle, 4° blé) on donne tout Vengrais de

(1) DBibliothegue universelle agricole, t. X, p. 67.
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'assolement & la premiére année, et on fame trés forte-
ment.

Les récoltes maximum dont nous ayons connaissance sont
celles faites dans la plaine de Chambéry oa on obtient 25000
kilogr de tubercules par hectare; & Contigh dans le Brabant,
on arrive 3 23200 kilogr.; en Alsace, on a obtenu 29000
kilogr. Si nous admettons que Paliquote d’engrais pris par
cette plante sur le fumier d’¢table soit de 0,30, nous trouve-
rons d’abord que Pazote de ces engrais sera :

0,49 X 290
0,30
de fumier de ferme.

=477 kil. d’azote, provenant de 119250 kil.

Nous ne cesserons de recommander aux cultivatears, comme
nous ’avons fait & Poccasion de chaque culture, d’avoir de
hautes prétentions. Les travaux sont les mémes pour une
houne et une mauvaise récolte, et il est honteux de recueillir
6000 kilogr. de racines auprés d'un voisin qui en enferme
quatre fois autant dans ses silos.

SECTION V. — Choiz du terrain,

Le suceésde cette culture, dans des terrains d’égale richesse,
est en raison directe de leur fraicheur et inverse de leur téna-
cité. Si le terrain est trop humide, les tubercules pourrissent;
s'il est trop sec, ils se desséchent et ne végétent pas. Il
faut, pour arriver & un résultat satisfaisant, que la terre, &
6™,30 de profondeur, conserve pendant toute la végétation de
15 a 18 centiémes de son poids d’can. Clest faute de cette con-
dition que les cultures faites dans le midi, dans des saisons
peu favorables et sans secours artificiels, donnent de si chétifs
résultats. La-sécheresse s’emparant du terrain, les tubercules
s'organisent intéricurement sans pouvoir grossir; puis s'il
survient une nouvelle alternative d’humidité, de nouveaux et
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petits tubercules se forment, sans qu'on obtienne le grossis-
sement des anciens,

Nous connaissons, au contraire, des cultures faites dans des
terrains habitucllement humides : telles sont celles de 1'Ir-
lande. La pomme de terre ne parait pas s'en mal trouver,
pourvu que l’cau ne séjourne jamais 4 ses racines; car, pour
peu que cela arrive, Ja plante ne tarde pas a soullrir et a
chancir.

Quoique la pomme de terre réussissc encore dans les ter-
rains tourbeux et arides, cependant on n’y obtient de bonne
récolte qu’en neutralisant I'acidité de ces sols, soit par I'éco-
buage, soit par le marnage ou le chaulage, ou par 'emploi

des cendres.
SectioN YI. — Préparation du terrain.

Dans un climat et sur un sol frais, la pomme de terre ne
réclame point de culture profonde. La preuve la plus évidents
en est la culture des Irlandais, leur lazy bed, leur lit pares-
seuz, qui consiste 4 placer les pommes de ferre sur le gazon
d’un paturage et & les recouvrir de terre au moyen de tran-
chées qu’on ouvre & ¢Oté et qui divisent le terrain en plan-
ches. Cette culture est éminemment convenable dans les ter-
raius trop humides, et n’est pas, quoi qu’on dise, une culture de
paresseux. Mais quand on craint les sécheresses printaniéres,
ou meme dans les terrains naturellement secs, on ne saurait
trop recommander les labours profords qui entretiennent dans
le sol une fraicheur de laquelle dépend le suceés de la
récolte.

M. de Chancey ayant fait, & Saint-Didier, au Mont-d’Or,
prés de Lyon, des expériences pour connattre le labour qui
convenait le mieux aux pommes de terre, a trouvé les résyl-
tats suivants :
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- . Effets du fumier.
Un hectare labouré et fumé a produit. 7253k

-~

} n—— ~a0
— labouré sans étre fumé. 6513 | IMIETRAEE (o™
— béché et fumé. , 8689 | Lo
— béché sans étre fumé 7135 § Lask
— défoncé et fumé 10905 .
— défoncé sans étre fumé. 09166 LD

Dans cette expérience, la différence de récolte entre les
pi¢ces fumées ct non fumées, traitées de la méme maniire,
montre I’accroissement de vigueur de la végétation a mesure
que les travaux sont plus profonds; alimentée alors par une hu-
midité plus constante, clle ne souflre aucune interruption et
peut profiter plus longtemps de la présence des engrais. Sinous
prenons ensuite les chiffres qui peavent nous montrer les effets
du travail indépendamment de ’engrais, nous trouverons :

Terrain labouré, 6513 ..,
—  beché. 715 Disarenes @2
—  défoncé. ote6 2034
Le labonr avec la charrue du pays pénélre & 0,10, Prix zu. aone
du travail d’un hectare 6ik
La béche pénetre a 0m,20. Prix du travail d’un hectare. 400
Le défoncement a.  0m,45 1545

Ainsi, par le labour sans fumier, on a obtenu 100 kil. de pommnies ce
64
terre pour — = 0%,98 de froment ; par la béche pour ——
65,13 71,35
1545 .
= 16%,85
91,60
100 kil. de pommes de terre obtenus par Pengrais contiennent
0%,419 d’azote, multiplié par son prix qui est de 6%,7 de froment par kil.
d’azote, oun pour 0,49 d’azote 3,28 de froment.
Ainsi dans le labour non fumé nous avons, pour le prix de

=5 P
HERT

|

de froment, et par le défoncement pour

100 kil. de pommes de terre . 0498
, 65,13 0,984-7.39 3,28

Dans lelabour fumé nousavons— 70—:_) = 1,21

3,52

Dans le béchage non fumé 5,60
71,35 ~ 5,60 15,54 >~ 3.28

Dans le béchage fumé. - i = 5,13

86.89

Dans le défoncement non fumdé. 16,85
; L 01,66 16,85--17,39 3,23

Dans le défoncement fumé 22— micl, = 14,69

109.05
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On voit, par ces résultats, que les travaux a bras sont beav-
coup trop chers pour pouvoir étre consacrés A la pomme de
terre; en supposant méme que le défoncement dit profiter
pour une grande part aux résultats des années subséquentes
de P’assolement, il en resterait encore une trop grande part af-
fectée & cette récolte. Mais il en est autrement quand le défon-
cement se fait 4 la charrue. Nous avons vu qu'on peut obte-
nir un approfondissement de 0™,45 & 0™,50 pour 200 kil. de
blé par hectare, au moyen de la charrue Bonnet; or, en sup-
posant que ce défoncement diit profiter aussi aux récoltes sui-
vantes ct que la pomme de terre n’en dat supporter que la
moitié, nous aurions pour prés de 100 kil. de pommes de
terre oblenus par ce travail :

Nous nous rapprochons tellement ici de ce que cotite le sim-
ple labour, qu’il n'y a pas a hésiter & employer ce pro~
cédé. Dailleurs, dans les climats moins humides que celui de
Lyon, on n’obtiendrait pas de récolte d’un labour trop super-
ficicl. Ainsila préparation de la terre consistera dans le défon-
cement a la charrue & 6™,45 ou 0™,50 de profondeur, fait an-
tant que possible avant I'hiver si 'on doit semer au prin-
temps.

SeCTION VII. — Modes de propagation.

Cn reproduit les pommes de terre au moyen des tuber-
cules, des boutures et des semences. 11 faut examinor en dé-
tail ces trois méthodes et commencer par celle de ces mé-
thodes qui est le plus géncralement en usage : la plantation
des tubercules.

Nous avons dit plus haut que ces tubercules n’étaient pas
autre chosc que des tiges souterraines fortement pourvues de
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fécule et ayant un grand nombre de hourgeons (yeux). La
grande difficulté de ce mode de propagation est une difficulte
¢conomique résultant de la cherté des tubercules propaga-
teurs, dont il faut réserver un assez grand nombre qui, & I’é-
poque de 'année ot on les séme, ont acquis une valeur plus
considérable. Aussi a-t-on cherché a atténuer autant que pos-
sible cette dépense, soit en choisissant de préférence les petits
tubercules, enlescoupant en morceaux, ouméme en se servant
des yeux enlevés avec une petite portion de chair suffisante
pour les nourrir. De nombreuses expériences ont ¢té tentées
pour établir la convenance relative de ces différentes mé-
thodes.

Celles ¢’ Anderson sont d¢ja anciennes (1776), et cependant
on est encore heurcux d’y recourir & cause de leur spécialité
et de 'exactitude connue deleur auteur, membre de la Société
royale de Londres?. Il choisit un pré qu'il fit défricker pour
en enterrer le gazon. Ce pré était de si mauvaise qualité qu'on
avait peine a le faucher. Il n’y mit pas de fumier. Le 5 mai il
y planta huit lignes de pommes de terre & la distance de 0™,26
en tous sens.

Ces lignes étaient composées comme il suit :

1 ligne. Petites pommes de terre entiéres pesant ensemble 08155

2¢ —  Petites pommes de terre partagées en deux 0,169
3= —  Petits quartiers enlevés a I'extrémité la plus étroite

des pommes de terre avec un il chacun 0,012
4 —  Id.enlevésalPextrémité laplus grosse de la pomme

de terre 0,042
5¢ —  Tranches coupées a la partie la plus ¢paisse de la

pomme de terre pourvues d’un il chacune 0,733
G* —  Grosses pommes de terre dont on avait enlevé tous

les yeux except¢ un, prés du centre . 3,417
7* — Grosses pommes de terre auxquelles on n’avait

laiss¢ qu’un ceil a la partie la plus éiroite 3,474
8° —  Grosses pommes de terre plantces entiéres 3,501

(1) Bibliothéque britannique agricole, t. I, p. 207.
Iv.

-
-~
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Voici le tableau de 'expérience :

POt Nombre Nombre
e des flelnlxi.cnces Leur mbe’i:ul”
ligues. zerment, poids produits.
1. 19,5 05155 123
9. 17,5 0,109 119,0
3. 16,0 0,042 58,0
4. 17,0 0,042 71,0
5. 19,5 0,732 191,0
6. 19,5 3,417 286
7 20,0 3,474 374
8 23,0 3,301 400

AGRICULTURE.

Poids
du
produit
de faligne.

35318
2,700
0,963
1,176
5,463
8,135
8,387
9,343

I‘uids
de
chaque
|uln'l't'ull.‘.

dho27
0,022
0,016
0,016
0,028
0,028
0,023
0,023

P:oduit net
en retranchant
le proids
des senrences,

35163

Nous voyons ici, 1° que les pommes de terre les plus nom-

breuses sont produites par les grosses pommes de terre en-

ticres; 2° que le maximum du poids de chaque tubercule est
obtenu (n> 1, 5 et 6) par les pommes de terre auxquelles on
n’avait laissé qu’un il et par les petites pommes de terre en-
tieres; 3° que les plus petits poids des tubercules récoltés
(n™ 3 et 4) sont donnés par les quartiers ne renfermant qu’un
@il; 4° que le poids total de la récolte est d’autant plus grand
que le poids des tubercules plantés est plus grand.

M. Bergier, de Rennes, fit de semblables expériences en
17971 1l planta sans engrais, le 8 avril, douze lignes de
pommes de tcrre jaunes au nombre de seize plants par ligne.

Poids total
des
tubercules
plautes.

9,390
4,190
2,320

1,100

3,970

Produit
brut.

105,572
82,520
78,840

65,640

54,140

Produit net
distraction
faite de
la semence.

96,182
78,330
76,320

64,540

30,570

Ainsi plus le plant est gros et plus le produit net est consi-

Poids
des
tubercules
moyets.
1. Troislignes desplusgrosses. 0%195
2. Trois lignes des moyennes. 0,087
3. Trois lignes des petites 0,048
4. Trois lignes de morceaux
ayant de2 a 3 yeux. 0,023
5. Le1®"juin sulvant, il fit plan-
ter 3 lignes de moyennes. 0,074
derable.

(1) Bibliotheque britannique agricole, t. VII, p. 60.
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Il nous reste maintenant & exposer les expériences plus ré-
centes de M. Félix Villeroy. En voici le tableau :

des tubercul.

1. Trente grosses pommes de
terre entiéres. .

2. Trente moitiés de grosses
pommes de terre

3. Trente pommes de terre
moyennes

4. Trente moitiés de pommes
de terre.

5. Trente petites entiéres

G. Trente quarts de moyennes.

7. Trente trés petites entiéres.

8. Trente germes ( yeux)

9. Vingt petits morceaux ayant
chacun plusieurs yeux.

10. Vingt pelures de pommes de
terre moyennes.

1t. Germes, environ 6 dans 10
trous

12. Dix morceaux’'comme le n°4,
matis dont on a enlevé tous
les yeux.

13. Dix moitiés de pommes de
terre moyennes et une poi-
gnée de chaux éteinte dans
chaque trou.

14. Dix moitiés ¢d. avec du fu-
mier dans chaque trou

15. Dix moitiés d. plantées a la
superficie du sol.

Poida

plantés,

1%296
0,648
0,576
0,288
0,272
0,144
0,128
0,072
0,048

0,096

0,096
0,096

0,096

Poids moven
des tuberecul.

rieoltes,

050430
0,0216
0,0192
0,0096
0,0091
0,0048
0,0042
0,002%
0,0024%

0,0048

0,0096
0,0096

0,0096

Poidsa
total

Poida net

de

dela récolte, la récolts.

%072

6,080

2,112

55776
5,432
5,236
4,716
4,972
5.192

3,568
3,588

2,024
3,060

2,016

Ici encore les grosses pommes de terre entiéres ont présenté
les résultats les plus avantageux ; mais la différence avec les
résultats obtenus de la plantation des moitiés de tubercules n’a
pas été assez grande pour qu’elle ne puisse étre compensée par
celle qui existe entre les prix lors de la récolte et lors de la

plantation.

Le semis des germes isolés est condamné par toutes les ex-
périences ; cependant on y revient souvent dans les années de
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disette et quelquelois avee succés. On a remarqué que les
germes donnent un petit nombre de grosses pommes de terre
difformes et peu de petites. On a objecté & ces expéricnees
négatives qu'on n'avait pas choisi les germes les plus vigou-
reux, que ceux-ci CGtaient situés au petit bout de chaque tu-
bercule. M. Campbell affirme que le produit de ces germes
est plus grand que celui des quartiers de tubercules. Voici
le résultat de ses expériences, qut malheurcusement ne don-
nent que ie produit net en fivres sterling, sans donner aucun
détail sur le produit brut. Il employait les germes fraiche-
ment détachés des plantes, mais il avait éprouvé que ceux qui
avaient ¢té détachés depuis trois mois et conservés réussis-
saient ¢galement. La plantation était faite dans un sol saturé
de fumier; les plantes étaient placées le long de lignes espa-
cées de Om,76 ct séparées I'une de Pautre de 0™, 36.

Produit net par acre.

1'¢ligne. Bouts supcricurs faisant un peu moins du

tiers de la pomme de Lerre. 331 95 @d
2¢ —  Pommesdeterre entiéres de gross. médiocre. 31 19 8
3¢ —  Germes vigoureux . 30 5 2
4°® —  Quarliers de pomme de terre 29 9 11
5¢ —  Germes faibles. 25 19 8

Les tubercules ayant été plantés aux mémes distances dans
fe terrain qui avait produit des turneps fumés, mais non con~
serveés sur place:

6° —  Bouts inférieurs des tubercules faisant a peu
pres les 2/3 des grosses pommes de terre. 24 7 6

7¢® —  Bouls supérieurs faisant moins d’un tiers des
grosses pommes de terre 25 1 4
8¢ —  Pommesde terre médiocres enticres . 24 15 12
9¢ —  Pelites pommes de lerre enlieres. 21 2 4
10¢ —  Germes entiers el plantés deux a deux. 19 2 0
11¢ —  Germes plantés seuls. 17 11 6

L’année suivante sur fumier :

12° —  Boulssupérieursdesgrosses pommes de terre. 98 £ 0
13¢ —  Pelites entieres 23 14 10

14¢ —  BAédiocres entieres. : 2313 9
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Produit net par acre.

15¢ ligne. Quartiers de grosseur moyenne de grosses

pommes de terre 23 1 1
166 —  Quarticrs pris au hasard. 19 14 4
17¢ —  Germes choisis. 49 11 2
18¢ —  Bouts inférieurs de grosses pommes de terre. 19 5 2
19¢ —  Germes inférieurs 18 2 2

Ces expériences nous montrent que les germes détachés
sont inféricurs en produit net de 1 4 % aux grosses pommes
de terre. Mais on pourrait se demander s'il n’aurait pas fallu
faire varier les distances, et puisque les germes donnent de
grosses pommes de terre, mais peu nombreuses, si, en les rap-
prochant plus que les tubercules enticrs, on n’obtiendrait pas,
avec de moindres frais de semence, un produit plus grand surle
méme espace de terrain. Nous voyons, en cffet, dansles n” 10
et 11 ladifférencede produit entre les germes placés seuls et deux
a deux. Ce qui nous fait croire & ce résultat, c¢’est ce quiest
arrivé dans la plantation des boutures dont nous allons parter.

Quand la température devient plus chaude au printemps,
les pommes de terre conservées dans les greniers, les caves ou
les silos poussent de longues tiges: blanchatres et étiolées. Si
I'on plante ces pousses, elles ne tardent pas a former chacune
une tige qui donne des pommes de terre trés grosses, diffor-
mes et peu nombreuses, comme cela arrive aux germes. On
peut obtenir ainsi successivement un grand nombre de sujets
d’un petit nombre de tubercuies. Si on les place, au moyen du
plantoir, & 0™,25 les uns des autres, on oblient une récolte de
tubercules assez considérable; mais cette méthode, utile dans
les années de disette out les tubercules sont rares et chers au
moment de la plantation, ne peut pas ¢tre employée bien en
grand, parce qu'il faudrait trop d’espace a I’abri pour obtenir
les pousses nécessaires pour garnir une étendue de terrain
consid¢rable.

11 en est autrement des tiges déja consistantes et dévelop-
ples de la pomme de terre. Si l'on séme de bonne heure dans
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un ferrain bien fumé des tubercules trés rapprochés, chacun
d'eux ne tardera pas a produire de sept & huit tiges. Dés qu'elles
auront acquis 0,08 & 0™,10 de longueur, on les coupe ras
du sol et on peut planter aussitét un espace beaucoup plus
grand. Nous recommandons encore ici de laisser peu de dis-
tance cntre les planches, attendu qu’elles ne produisent qu’un
petit nombre de grosses pommes de terre. Quelques semaines
plus tard, on obtient du premier semis une seconde récolte de
plantes plus nombreuse que la premiére fois.

Cette pratique est importante; nous la suivrons avec atten-
tion. Elle nous parait utile dans un grand nombre de cas
ou les tubercules deviennent rares et chers au moment de Ja
plantation, car le prix des tubercules plantés entre alors pour
une part trés notable dans les frais de cette culture.

Examinons le coté économique de cette méthode. Nous par-
venons & garnir un hectare de plant au moyen des boutures,
retirces de 1000 kilogr. de pommes de terre moyennes,
plantées 3 0™ 16 les uncs des autres; ainsi, 1 métre carré con-
ticnt 39 plants, et pour fournir les 14000 tubercules nécessai-
res & la plantation de I’hectare, on occupera environ 360 mé-
tres carrés de pépiniére.

Ce terrain est {umé avec 3600 kilogr. de fumicr de litiére.
La séparation des houtures de la méme tige se fait avec rapi-
dité. Treize journées ct demie de femmes ontsuffi pour prépa-
rer ce qui était nécessaire pour planter un hectare. Nous avons
donc pour prix de revient de 90000 boutures nécessaires
pour cette étendue de terrain:

Bl

Lover du terrain. 1177
Préparation de 360™¢- de terrain a la houe. enterrement

du fumier et placement des tubercules. 8
1000 kil. de tubercules. 83
3600 kil. de funiier (14%,4 d’azote a 6%,7 de blé le kil.) 96,48

Préparation des plants. 40.50

239,75
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Si 'on plantait des fragments de tubercule de 22 grammes
au licu de boutures, on aurait 90000 tubercules pesant 1980
kilogr. et cottant 165 kilogr. de blé, en supposant qu’on ob-
tint 100 kilogr. de tubercules pour 12 kilogr. de blé. Le choix
des méthodes dépend donc, comme on le voit, de la valeur des
pommes de terre au moment de la plantation, et cette valeur
est quelquefois si forte que les occasions ne manqueront pas
de se prévaloir de la facilité de planter des boutures.

On a souvent proposé de multiplier les pommes de terre au
moyen de la semence, surtout depuis I"apparition en Europe
de la maladie qui attaque cette plante; on se {lattait que la
plante, ainsi renouvelée, serait a Pabri de ses ravages. Cet
espoir a ¢été décu, mais de nombreuses expériences ont
donné les moyens d’apprécier la valeur de cette méthode. Il
n’est pas douteux qu'on obtient ainsi une récolte dés la pre-
micre année , mais les tubercules obtenus sont beaucoup plus
petits que ceux qui provicnnent de la plantation des bou-
tures souterraines et aériennes; on aurait, dés la premiére
année, une récolte ordinaire si 'on semait la graine sous
couche en hiver, et si 'on plantait au printemps les tuber-
cules qui en proviendraient. Cet essai a été-couronné de suc-
cts. Le semis parait, dans les cas ordinaires, devoir rester une
opération horticole, expérimentale, propre & créer de nou-
velles variétés plutdt qu’a devenir une pratique habituelle de
grande culture.

Section VIII. — Plantation, espacement des plants.

L'espacement & donner aux pommes de terre est une ques-
ticn umportante et qui décide souvent du succés de la récolte.
Quand on les ¢carte beaucoup, on a plus de facilité pour les
travaux de jachére, mais aussi le produit diminue trés sensible-
ment, quelle que soit fa fertilité de la terre, En les serrant an
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point que les tiges et les feuilles couvrent le terrain quand elles
ont pris leur développement, on fait de cette culture une cul-
tore ¢touffante, on conserve 'humidité au pied des plantes, et
les récoltes augmentent beaucoup de valear. Cette derniére
pratique est celle de tous Ies pays ou la culture des pommes de
terre est le plus avaneée, 'Irlande et la Savoie. Dans 'une et
Pautre de ces contrées, on n’¢loigne pas les plantes entre clles
de plas de 0,20 4 0™,33 en tous sens. Clest aussi cette dis-
tance qui nous a donné les plus forts produits dépassant de
heaucoup I'économie qu’on pourrait faire par ’emploi de ma-
chines tirées par les chevaux dans une culture plus espacée.

Les travaux d’ameublissement et de nettoiement du sol ne
pouvant alors se donner qu’a bras, il faut adopter forcément
de plus grands intervalles quand on ne peut pas se procurer &
volonté les ouvriers nécessaires pendant le printemps. Dans ce
cas, nous avons éprouvé que 'espacement le plus convenable
est celui de 0™,65 entre les lignes, et de 0™,30 d’une plante a
Iavtre dans les lignes.

Mathicu de Bombasle ayant planté des pommes de terre &
trois distances différentes dans les lignes, celles-ci étaient espa-
cées de 0™,73. 11 a obtenu les résultats suivants :

Pistonre Nombre Doids Produit.
des plants de des
dans plte tuberenles Vindite dive Varieté dite
les hignes  par hectare,  plastes. Madeleine.  Rovilienne.

0m,22 62266 4757k 19254 16069 14497 11212
0,41 33077 2580 17091 16280 14511 13710
0,64 21404 1669 15962 11984 14293 10315

Produit net.

Madeleine.  Rovilienne.

Cet auteur conclut qu’il faut planter les roviliennes 3 o™, 41
et les madeleines 3 0™,32; mais i est surtout préoccupé des
frais plus considérables de culture et d’arrachage dans les cul-
tures fattes & de plus petites distances.

Robertson ayaut fait des expériences analogues, les allées
etant espacées a 0™, 76, il a trouvé que les distances dans les
lignes étant :
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Larécolte a ét4 eur La ricolte a été sur

des esj-aces égaux : des espacrs egaux:
o™, 23, 1127 o™, 41. 1127
0,30. 1123 0,46. 1684

Antoine, jeune professeur de Roville, que lascience a perdu
trop tot, dit avoir reconnu, par des cxpériences cxactes,
que les ailées étant espacées de 0™,60, les produits sur ce
méme espace de terrain seront comme il suit, sclon ’écar-
tement des plantes dans les lignes :

a om,26. 100 a om,49. 57
0582 64 0,65. 481

Ainsi, d’aprés ces expériences conformes aux notres, planter
les pommes de terre & 0™,65 en quinconce pour parvenir &
faire passer le cheval en tous sens, et tout cultiver a I'aide de
Iextirpateur, c’est admettre que les travaux de sarclage 2 la
main cotitent la moitié de la récolte, ce qui n’est pas vrai; mais
pour les pays méridionaux c¢’est pis encore, car les sécheresses
du printemps y sont fréquentes et funestes aux pommes de
terre écartées, et on n’y peut obtenir de bonnes récoltes
qu’au moyen de abri que les tiges procurent au sol dont elles
empéchent I'évaporation.

A quelque distance qu’on place les plantes, on peut toujours
se servir de la charrue pour planter; c’est la meilleure mé-
thode ct 1a plus expéditive; elle est également applicable & la
plantation du tubercule et a celle des boutures. On ouvre une
raic de charrue de 0™,10 de profondeur; les tubercules et les
boutures sont disposés au fond de cette raie, a la distance vou-
lue les uns des autres; on les recouvre par la tranche ren-
versée en creusant le sillon suivant; on ouvre ensuite deux,
trois, quatre, cinq sillons qu’on ne garnit pas de semences,
selon 'intervalle qui doit exister entre les allées.

Le semis en quinconce ne se fait bien qu’d la herse a la
main. Aprés avoir aplani le terrain, on Venraye par de

(1) Maison rustique du XIXe sicele, t. I, p. 434.
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légers traits d’araire croisés a la distance convenue, ¢t on
ouvre des poquets & I'intersection des traits de Iaraire.

La méthode de planter les pommes de terre sur des billons
étroits est la plus convenable dansles pays ou dans les terrains
humides. On pose les tubercules sur le terrain prépar¢ par la
culture, ou tout & fait inculte, comme on le fait en Irlande, et
on les recouvre au moyen de la terre enlevée & deux fossés
latéraux qu'on ouvre el qui forment le billon.

SectioN IX. — Culture pendant la végétation.

Quand les pousses de pommes de terre commencent i se
montrer, on donne le premier sarclage. Il peut étre fait bien
et économiquement au moyen de la herse qu'on passe deux
fois & travers le champ. Ces deux passages croisés renversent
les mauvaises herbes et ameublissent le terrain. Nous avons
reconnu que de forts hersages suflisent parfaitement jusqu’au
moment du buttage, si toutefois on croit cette dernicre opé-
ration indispensable.

Nous avons trait¢ en détail du buttage appliqué aux pom-
mes de terre dans notre troisi¢éme volume (pag. 561 et suiv.);
nous ne reviendrons donc pas sur ce sujet. Il faut sculement
sc garder de faire ce travail, de méme que les binages, pen-
dant que la terre est humide. La pomme de terre peut deve-
uir unc trés mauvaise culture dans les terres de paysans qui
travaillent a journée une partie de ’année, parce qu’ils ne con-
sacrent & leurs propres travaux que le temps ou Vétat des
terres et des saisons les laisse sans occupation salari¢e. On
pratique alors ces fausses cultures qui multiplient les mau-
vaises herbes, remplissent le terrain de mottes dures et nujsent
a son ameublissement au licu de le favoriser.

On a propos¢ de recucillir les fanes de pommes do
pour en nourrir les bestiaux ; outre que ¢’est une tro

terre
S mau-
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vaise nourriture, Anderson a constaté gue les feuilles enlevées
en Angleterre diminuaient la récolte :

Le 2 aoft, de 0,77 Le 22 aott, de 0,325
10 id. 0,60 29 id. 0,245
17 d. 0,53 5 septembre 0,110

la récolte ayant été faite le 28 octobre.

D’aprés M. Mollerat, les feuilles étant enlevées a la florai-

son, la récolte étant de 4300
Elle est, si ’enlévement se fait apres la floraison, de 16330
Un mois plus tard, de. 30700
Un peu avant la récolte, de. 41700

Il ne parait pas que ’écimage ait eu des effets proportion-
nés a la dépense qu’il occasionne; aussi est-il presque geéné-
ralement abandonné.

SectIoN X. — Récolle.

Nous avons indiqué plus haut ce que nous entendions par
la maturité de la pomme de terre. Dés que le tubercule est
complétement homogéne dans son intérieur, ce qui annonce
que Porganisation de la fécule est achevée, il commence a
perdre de son poids, méme en ¢tant en terre, par la dispari-
tion d’une partie de son humidité. Ainsi M. Bergier de Re-
nens ayant constaté que la maturité de ses pommes de terre
avait été atteinte le 16 septembre,

Elles pesaient alors 132 kil.
Le méme volume ne pesait plus, le 2 octobre, que. 127
17 octobre, que. 118

Cette diminution est assez lente pour qu’il n'y ait pas de
nécessité de se presser. On peut donc choisir le moment le
plus convenable pour ce travail, celui ou I’état du sol et le prix
des salaires donnent le plus d’avantages au cultivateur, sans
perdre de vue cependant que 'arrachement précoce permet
de metlre de bonne heure le terrain en état de recevoir les
facons ncécessaires pour la récolte suivante.



44 AGRICULTURE.

On arrache les pommes de terre : 1° & la fourche, la béche
ou la herse. On enléve d’un seu! coup toute la plante ct les
tubercules qui y sont attachés; on la saisit par la tige et on la
secoue pour en détacher la terre, puis on la laisse sur le ter-
rain. Aprés quelques heures d’exposition & P'air pour leur
donner le temps de se ressuyer, des femmes les ramassent,
séparent les tubercules des tiges et les chargent sur les charrettes
qui les rentrent a la ferme. Schwerz compte dix-huit journées
d’hommes et huit de femmes, ou onze hommes et vingt-deux
femmes, pourrécolter 360 hectolitres de tubercules, qui étaient
pour lui le produit d’un hectare (23140 kil.). Thaér, qui
écartait beaucoup ses plantes, comptait guatre hommes et
trente femmes pour récolter 192 hectolitres (12288 kil.) que
lui produisait le méme espace de terrain.

2° Quand les pommes de terre sont plantées en allées, on
sc sert du buttoir pour les arracher. Cet instrument, attelé de
deux chevaux qui marchent chacun dans une allée différente,
passe lui-méme sur la direction des plantes et renverse lestiges
a droite et & gauche. On compte pour cette opération sur deux
chevaux, un conducteur et soixante-douze personnes, femmes
ou enfants, par hectare. Nous devons remarquer cependant
que la plus grande dépense est celle de ramasser les tiges et
trier les tubercules. L’emploi de la charrue pour ouvrir la
terre ne constitue pas une grande ¢economie.

Section XI. — Conservation.

Lespommesde terre peuvent étre altérées de deux maniéres:
par les gelées et par leur exposition a la lumiére. Dans les
celliers, comme dans les silos ol on les conserve, les Pommes
de terre sont exposées fréquemment & des froids qui les pé-
netrent plus ou moins, sans qu’elles ¢prouvent pour cela de 13
désorganisation. Si quelques degrés au-dessous de zéro et |a
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congélation d’une couche plus ou moins profonde des tuber-
cules devaient amener leur destruction, bien peu de cultiva-
teurs pourraient en conserver pour le printemps suivant. Ce
qui est surtout funeste & ce produit, c’est le dégel subit qui
désorganise les cellules, les fait éclater et améne la fermenta-
tion putride des tubercules. Cela est si vrai que, pour qu’ils
échappent au danger, il suffit qu'ils soient recouverts d’une
couche de paille, ce qui ne prévient pas cependant la congéla-
tion, mais assure un dégel gradué. Aussi, dansles pays ou l'on
cultive les pommes de terres en grand, a-t-on adopté généra-
lement pour mode de conservation des silos creusés de
0™,30 au plus dans le terrain le plus sec qu’il soit pos-
sible de trouver; on couvre de paille le fond ct les bords de
ces silos, on y entasse les pommes de terre en forme de cone ou
de prisme allongé, et on les recouvre d’un lit de paille et puis
d’un lit de terre de 0™,30 d’épaisscur. Les pommes de terre
se conservent trés bien par cette méthode, quiest usitée en
Allemagne et dans une grande partie de la France.

Cet abri les préserve aussi d’un autre mode d’altération qui
provient de P'action de la lumiére qui, en frappant sur les
pommes de terre, les verdit, leur fait contracter une saveur
forte, et les rend impropres 4 I'alimentation des hommes et des
animaux.

Les caves d'une température uniforme, oa la température
ne descend jamais au-dessous du degré de congélation, sont
d’ailleurs les lieux les plus appropriés & la conservation des
pommes de terre; mais rarement on en posséde d’assez grandes
pour y loger une récoltc considérable.

SectioN X1I. — Plantations d’é(é.

Dans les climats qui, aprés la moisson des céréales, promet-
tent encore une somme de chaleur suffisante pour permettre



46 AGRICULTURE.

aux pommes de terre de murir avant les ensemencemeflls
ou les cultures d’automne, et quand on poss¢de des terrains
assez frais naturellement ou artificiellement pour favoriser
le développement des tubercules dans cette saison chaude, on
plante des pommes de terre a la fin de juin, et elles don-
nent en général des récoltes beaucoup plus abondantes et
plus stres que celles du printemps, trop souvent privées de
pluie.

Pour faire ces plantations, si on dispose de lirrigation,
on inonde le champ aprés I'avoir moissonné, puis aprés
I’avoir Jaissé dessécher au point convenable pour y pratiquer
un bon labour, on ouvre la terre et on plante les tuber-
cules.

Les pommes de terre réc oltées de ’année ne peuvent servir
a cette plantation qu’autant qu’on a eu soin de les faire verdir
a la lumiére, selon le conseil donné par M. Pdquet, & quil’on
doit la découverte de ce procédé. Les germes de tubercules
récoltés & D’état frais semblent n’avoir pas atteint le degré
nécessaire d’organisation et avoir encore besoin d’un travail
latent assez long pour étre capables de germination. L’action
de la lumiére accélére ce mouvement organisateur. Avant de
connaftre cette propriété de la lumiére, on était ohligé de
conscrver les tubercules de 'année précédente pour faire les
plantations d’été.

Dans les semis de printemps, les plantes ne regoivent que
progressivement I'impression de la chaleur croissante, mais a
mesure que leur végélation se développe, I'humidité qui leur
serait de plus en plus nécessaire décroit, et c’est ce qui rend la
récolte si incertaine dans les terres séches du midi de la
France. Au contraire, dans les semis d’été faits dans les terres
fraiches, les plantes jouissent a la fois de la chaleur et de
’bumidité qui vont croissant & mesure que la végétation fait
dcs progrés.
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SEcTiON XIII. — Plantations d’automne.

La propriété qu'ont les pommes de terre de végéter a des
températures assez hasses et méme de végéter sanstiges aérien-
nes, comme cela arrive normalement & la variété Kidney jaune
hitive dite Marjolin, introduite en France par M. Vilmorin, et
qui prodait sans montrer de pousses extérieures ou n’en mon-
tre que des rudiments , comme cela arrive a toutes les varié-
tés quand la température extérieure étant froide, celle de1'in-
térieur de la terre reste suffisante pour la végétation, cette
propriété, disons-nous, a donné 1'idée des plantations d’au-
tomne, pour les soustraire au fléau de la nouvelle maladie,
qui ne s’est pas montrée jusqu’ici dans les premiers mois de
I'année.

Le résultat horticele est indubitable. Nous avions en jan-
vier des pommes de terre semées en aout & Paris; on a obtenu
en avril des pommes de terre semées en novembre. La ques-
tion agricole n'est pas résolue encore. Quelle sera 'abondance
du produit? Méritera-t-il quon Jui consacre les travaux
qu’exige la pomme de terre? L’expérience en décidera bien-
Lot, car nous croyons que les essais en cours d’cxécution sont
trés nombreux.

Secrtion X1V. — Maladies.

La pomme de terre est sujette & plusieurs maladies d’au-
tant plus graves qu'elles s’étendent & des contrées entiéres
et qu'elles privent ainsi de leur subsistance des nations qui
avaient fondé une grande partie de leur alimentation sur cette
plante. Cependant plusicurs de ccs maladies n'avaient pas un
caractére de généralité assez alarmant pour arrcter I’expan-
sion de cette culture* mais dans ces derniéres années une
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cause plus grave de destruction s’est répandue en Europe. Au-
cun moyen n’a encore été trouvé pour la combattre, et elle va
nécessaircment apporter de grands changements dans la situa-
tion ¢conomique des populations, si elle ne s'affaiblit pas et ne
disparait pas d’elle-méme. Il n'y a pasunmoment a perdre pour
apporter des modilications dans le régime alimentaire des classes
pauvres si I’on veut que ces modilications puissent s’eflectuer
progressivement , sans de trop grandes soulfrances, et avant
qu'une nouvelle disette de bl¢ coincide avec la destruction
compléte de la récolte de pommes de terre, ce qui pourrait
causer une famine véritable. La disette de 1847 est un aver-
tissement salutaire si 'on sait en profiter.

Que 'on considére, en effet, qu’un hectare de pommes de
terre, qui rapporte en moyenne 17000 kilogr. de tubercules,
produit unc masse de nourriture contenant 61%,20 d’azote
équivalant a la nourriture qu’on pourrait tirer de 3040 ki-
logr ou 40 hectolitres de blé, ¢’est-a-dire un produit moycn
de plus de 3 hectares de cércales en France. Si la pomme de
terre ¢tait restée un produit certain, la population n’aurait
pas tardé a sc niveler avec la possibilité de subsister que lui au-
rait fournie cette nourriture, ¢’est-a-dire qu’elle serait devenue
trois fois plus considérable que ne 'aurait pu étre une popu-
Jation enti¢rement nourric de blé. Dans cette situation, qui est
celle de 'lrlande, supposons I'apparition subite du fléau des-
tructeur qui menace la sécurité de la production des pommes
de terre. Qui ne voita travers quelles souffrances, quelle dé-
tresse la population redescendrait & son ancien niveau de po-
pulation, aprés avoir vu périr violemment ou lentement, par
la famine ou par les privations prolongées, les deux tiers de
ceux qui la composaient? Espérons que, rendus plus sages,
nous comprendrons que de méme que la variété des aliments
compose la bonne alimentation, de méme elle est le plus sur
garant de 'bumanilé contre ces accidents qui comprometient
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trop-souvent un produit unique. Nous allons passer mainte-
nant a I'énumération des maladies qui affectent la pomme de
terre.

1° La gale des pommes de terre se manifeste par une cou-
che de petits grains rassemblés en nids qui, en se rompant,
laissent échapper une poussiére brune. Elle est due & appori-
tion d'un cryptogame 4 la surface des tubercules, selon les ob-
servations de Martins; elle arréte le développement du tuber-
cule, qui d’ailleurs manque de saveur ; sa contagion ne parait
pas s’étendre au loin.

2° La frisolée s’est montrée principalement dans les Iles-Bri-
tanniques et plus rarement sur le continent. Les tiges sont
marquées de taches de rouille, le limbe des feuilles est ridé,
crépu , et comme [risé. La plante jaunit et meurt au moment
ol sa végétation devrait étre la plus vigoureuse. Elle ne pro-
duit qu’un petit nombre de tubercules d’un gout 4cre. Cer-
taines variétés sont surtout sujettes & cette maladie. On croit
avoir remarqué qu’elle se reproduit lorsqu’on plante des tu-
bereules infectés, qui se reconnaissent & vne induration parti-
culiére. On a attribué cette affection a la présence d’un insecte
dans la moclle des tiges, et on a indiqué comme préservatif
Pemploi des cendres et da sel dans les poquets ot les tuber-
cules sont déposés. Campbell conseille de semer dans chaque
poquet trois quarticrs de tubercules munis chacun d’un il;
il croit que les plantes non attaquées étouffent les autres et
preaneat leur place. Il recommande de choisir pour la planta-
tion de grosses pommes de terre qui ne puissent provenir des
plantes qui ont déja été attaquées.

3° La rouille des feutlles a pour cause une petite mucédi-
née qui s’attache a leur surface et qui parait se développer sous
V'influence des brouillards de I'été ; clle diminue beaucoup Ia
récolte des plants qu’elle attaque. On I'a confondue avec la

maladie des tubercules dont nous allons parler, parce que dans
1V. 4
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celle-ci les feuilles commencent par noircir. Mais soit quon
examine a la loupe la nature des taches, soit qu on remarque
aue dans 12 rouille les tubercules ne sont pas 2{taquds, il est
impossible de confondre ces deux affections. Quclque facheuse
qu clle soit, la rouille n’est jamais anssi générale ¢t ne pré-
sente pas le caractére de gravité de la maladie dont nous allons
parler.

z° Pénétration brune des tubereules, la maladie propre-
ment dite des pommes de teyre. M. 'Orbigny nous a anpris
que cette maladic était connue dans les Andes, le pays
natal de la pomme de terre, et qu’elle y était fréquente. Il y a
une quinzaise d’années qu'elle a fait invasion en Allemagne,
d'ot elle est passée en France par fa Hollande, et afini par ar-
river jusque dans nos provinces méridionales.

Cette maladie s'est développée dans des conditions trés
diverses et & des époques différentes, durant frois mois,
du milieu d’aodt en novembre, dans les lieux qu'elle a suc-
cessivement envahis. Le caractére des saisons parait lui étre
indifférent; elle a sévi pendant Pannée séche de 1846
~omme dans I'année humide de 1845. Les variétés recuelil-
lies par semis ont ét¢ atteinles comame les tabercules plantés
suivant la méthode usuelle; on ne saurait done expliquer celte
maladie par une dégénérescence des variétés de fa pomme de
terre; laltération de la tige a généralement précédé celle
des tubercules ; on reconnait cette maladie aux caractéres sui-
vants :

1° En coupant en deux un tubercule attaqué, on apergoit
dislinctement des taches rousses partant en général de la péri-
phérie dans les parties rapprochées des tiges, s’avancant sous
I'épiderme, puis dans toute 1'épaisseur de la couche corticale
qut est la partie la plus féculente des pommes de terre: ces
taches pénétrent méme graducllement dans le corps et parfois
jusqu’aun centre des tubercules;
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2° Des tranches trés minces laissent voir la diminution no-
table ou Ja décomposition de la féenle dans une zone plus ou
moins étendue, entre des taches, ¢’est-a-dire autour des tissus
envakis par la substance de couleur rousse, diminution facile &
constater au moyen de la teinture d’iode qui colore la fécule
en bleu; l

3° Aprés une cuisson de deux ou trois heures dans 'eau
bouillante, toutes Jes partics de tissus que les taches ont at-
teintes devieanent plus dures que les parties saines;

4° On coustate factlemernt une résistance & la putréfaction
plus grande dans les tissus consoliués par la substance rousse
que dans tout le veste de fa masse des tubercules ; cette alfec-
tion offre des caractéres contraires  ccux de la pourriture or-
dinatre;

5° L’analyse chimique montre gue les partics tachées con-
ticnnent moins de fécule, mais sont plus riches en maticres
azotées que les partics semblables des tissus non envakis d’un
méme tubercule

¢° L'aflection se transmet an contact entre les tubercules,
sans qu’il y aitencore de putréfaction;

7° Les tubercules atteints ont donné moins de fécule blan-
che, plas de fécule fauve, ¢t cu somme moins de produit total
que les pommes de terre & I'état normal.

L'extraction immédiate de la fécule avant les progrés ulté-
rieurs de la maladie dans Dintérieur des tubercules est sans
doute le meilleur moyen de tirer parti des pommes de terre at-
Leintes ou de celles qui ont été au contact de celles-ci. On
est parvenu & conserver les réeoltes en silos en isolant les pom-
mes de terre les unes des autres au moyen de sable, de ma-
nicre & ce que fes tubercules infectés ne pussent toucher les
tubercules sains?.

(1) Rapport de la commission agricole nommée par le ministre de
I'agviculture, M, Paven, rapporteur.
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Tous ces caractéres concourent & nous faire penser que cetle
maladie doit ¢tre attribuée & la présence d’un cryptogame qui
germe et croit sur les tiges ct les racines. Tous les moyens de
préservation indiqués jusqu'ici ont ¢té infructueux. Mais si
I"¢poque de Pinvasion da mal ne change pas, il est facile de
voir que les récoltes et les variétés hitives sont le seul moyen
d'y échapper etdene paslaisser perdre cetteimportante culture.

On a proposé le retranchement des tiges aussitét qu’elles
parzissent attaquées. Ce moyen n’a paru réussir que quand la
maladie des tiges n'était en réalité que la rouille que nous
avons déerite plus baut; mais quand il s’agit de la pénétration
brune, la rapidité de sa marche est telle que les tubercules
sont alfectés presque en méme temps que les tiges. La conta-
gion continue a se propager des tubercules malades aux tuber-
cules sains dans les silos et les magasins. La consommation de
ces pomnies de terre attaquées n’a pas paru ontrainer des in-
convénienis si clle n’est pas prolongée; mais an bout de quel-
ques jours on a cru s’apercevoir gu’elle produisait des désor-
dres intestinaux. Dailleurs les progrés de la matidre noire, la
disparition rapide de la {¢cule rendent bientot cette nourriture
désagréable aux animaux. On ne peut donc en tirer parti qu’en
en extrayant le plus tot possible, et avant sa disparition plus
ou moins compléte, la mati¢re amylacée que les tubercules
conlicnnent encore, ou cn les faisant fermenter pour en tirer
une cau-de-viequi parait dailleursavoir un gouit peu agréable,

Section XV. — Valeur.

Silon ne considere dans la pomme de terre que sa portion
alimentaire sanguinifiable, sa valeur & 1’état frais, comparée a
celle du froment, est de 18,4 a 100 poids pour poids; mais il
semble qu’il faudrait tevir compte aussi de sa portion carbongée
qui est un supplément nécessaire de 'alimentation. Cest sous



PLANTES A RACINES ALIMENTAIRES. 53

ce rapport que Pictet! estimait sa valeur relative comme
47 :100, en considérant qu’il en faisait da pain agréable a ses
ouvriers. Mais s'ils avaient dit ne vivre que de ce pain, ils
n’auraicnt pas tard¢ a s’apercevoir de erreur de cette éva-
luation. Les expériences faites sur les animaux ont prouvé que
cette valeur n’était pas en effet de plus de 155 de celle du fro-
ment, ct qu’ainsi la partie féculente par sa surabondance an-
nule, pour ainsi dire, ici sa valeur propre. Le froment étant &
22 fr. les 100 kilogr., le méme poids de pommes de terre
vaudrait donc 3 fr. 74 c. (le prix moyen des marchés est de
2 fr. 67 c. aux environs de Paris). Ainsi ce prix vénal n’est
a celui du bl¢ que dans le rapport de 12 & 100, et par consé-
quent cst au-dessousdesavaleur réelle. Il semble que 'bomme
déduise de cette valeur la fatigue qu’éprouve son estomac pour
dégager Paliment azoté au milicu des autres ¢léments dans
lesquels 1l se trouve engagé.

Comparativement au foin, M. Boussingault avait trouvé
guil fallait 280 de pommes de terro pour faire P'équivalent de
100 de foin2. Ainsi 100 kil. de foin ayant sur le marché unc
valeur moyenne de 16%,72 de froment, la pomme de terre don-
née aux animaux vaudrait 55,97 ; mais nous avons vu que son
prix vénal était de 15 du froment oude 12 kilogr. de blé pour
106 kilegr. de pommes de terre; la concurrence de '’homme
reléve done sa valeur vénale comparativement au foin. Mathien
de Dombasle admettait 224 kilogr de pommes de terre pour
équaivalent de 100 kilogr. de foin dans la nourriture des ani-
maux, ou 7%,50 de bl¢, valeur encore inféricure au prix des
marchés. Ainsi dans toutes les situations cu Von trouve a
échanger 100 kilogr. de pommes de terre contre 12 kil. de
b8, il ne convient pas de les faire consommer par le bétail.
Dés lors 1a pomme de terre est presque toujours une récolte

(1) Bibliothéque brilannique, t. XVII, p, 451,
(2) Lconomierurale, t. I, p. 426.
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exportée de la ferme ot cesse d'étre une récolte améliorante
du sol, & moins que l'engrais ayant une valeur relztive
moindre, on rétablisse I'équilibre par une importation d’en-
grais.

Aprés avoir considéré la valeur d'échange de la pomme de
terre, il nous reste & examiner sa valeur réelle, ¢’est-a-dire
celle qui résulte de ses frais de production.

Voici d'abord le compte produit par Mathien de Dom-
basle*:

DOIT. AYOIR.
Loyer de la terre. 40°¢ 299 hectolitres de pom-
Frais généraux. 62 91 mesdeterreda 1 £ 50, 374151
Labour 28 84 Perte 14 11
Engrais. 3 79 57 T388 62
Tubercules pour la plantat. 57 08
Plantation 22 66
Binages. 8 39
Récoltes 89 17
388 62

Tous remarquerons d’abord dans ce compte la forte pro-
portion des frais généraux ; ensuite 299 Lectolitres de pommes
de terre, pesant 19100 kilogrammes, consomment 93%,59
d’azote; or i} me parait pas qu'on leur ait fourni plus de 50¥,
iy a done eu consommation du vieil engrais de la terre
quil aurait failn compter; enfin Jes pommes de terre ont
un prix peu élev¢. Pour toutes ces raisons le compte est en
perte.

Voici un compte résultant ’un essai fait de la méthode irlan-
daise sur un sable argileux, peu tenace, légérement humide
et contenant un peu d’humus; les planches avaient 4 métres
delargeur, les tranchées 1 métre de largeur et 0™,54 de pro-
fondeur; I'étendue du champ était de 2377 metres; nous ré-
duisons tout a la mesure de hectare :

(1) Annales de Roville, t. VI, p. 49.
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DOIT.

Labour a la charrue

F'umier a 8 f. le chariot. Prix
de 200k d’azote par hectare

Tubcreules pour semence.
Journces de femmes pour
épandre le fumier et planter
les pommes de terre.

Homnies pour couvrir les se-
mences

i€’ binage

2¢ binage

3® binage

Arrachage

Femmesetenfants pour trier
les pommes de terre.

Charriage des tubercules.

Une année de rente.

42

21

42 !
815

AVOIR.
339sacsde pommesde
terre pesant 21696«
a4fr.c8
Bénéfice.
33
71
30
88
30
92

10176,

201 08

Les résultats varient, comme 1’on voit, selon le prix qu'on

attribue aux produits. Mais ici ’auteur aurait pu compter en
bénélice au moins la moitié de son engrais qui n’avait pu ¢ire

consommn¢ par les pommes de terre, ce qui réduisait leur prix

a 870 francs ou & 4 {rancs, prix encore excessif L.

Yoyons maintenant notre prix de revient d'aprés les pro-

cédés de culture et de plantation que nous avous indigués.

Rente de la terre.

Labour préparatoire avant Phiver

Hersages apres I'hiver.
Plantation sous raie.
Plants ou tubercules.

327 k.
%

W my

v

s

8
2
6
4

2

<

Fumicr pour obtenir un produit de 29000 kil. de
pommesde terre, ci142k. d’azote,a 6,7 deblé 951
Récolte : 18 journées d’hommes et 8 de femmes. 121,28
Transport ¢t arrangement dans les silos. 43,76

Deux binages

180
Total. 20%3,04

de hlé.

La récolte moyenne se réduisant a 25000 kilogrammes de

tubercales, nous voyons qu’ils nous reviendraient a 8,17 de

(t) Bibliothéque universelle, t. 11, p. 88.
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blé les 100 kilogrammes; c’est plus que leur valeur daus la
nutrition des animaux, mais ¢'est moins que leur valeur ve-
nale qui offrirait un bénéfice de 35,85 de blé pour 100 kilo-
grammes, et par conséquent de 937%,5, ou de 210 fr. 65 c.
par hectare.

CHAPITRE 1L

Patate (Bpomoea bataias)

La patate estun des principaux aliments des habitants des
contrées tropicales : clle y remplit I'office que fa pomme de
terre a conquis dans une si grande partie de I’Europe. Depuis
longtemps transportée en Espagne, elle est cultivée dans sa
partic méridionale et entre dans les approvisionnements de
ses marchiés. Des difficultés de plusicurs genres ont arrété sen
expansion dans les régions centrales de notre continent.
D’abord, nous sommes tellement accoutumés aux aliments
salés que nous nous habitaons difficilement & ceux qui ont un
gout sucré. Chez nous, on a trouvé la patate trop sucrée pour
un aliment et pas assez pour une friandise. Cette répulsion
tient tellement aux habitudes, que les enfants recherchent
cclte mourriture, ¢n sont trés avides, et que son apprét au sel
ou avec addition de sucre la rend agréable & tous ceux aux-
quels clle répugne dans son état naturel. Nous ne mettons
pas en doute qu’avec le temps on parviendra & surmonter
partout cette difficulté, comme on a surmonté la répugnance
pour les pommes de terre, qui était si générale ot si forte
qu clle sembiait inviucible : cc sera en commencant 3 cultiver
la patate pour les animaux et en s’en fiant aux nécessités

quon parviendra a en faire un aliment usuel pour tout le midi
de I'Europe.
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La seconde difficulté consiste dans la nécessité de préparer
'e plant au moyen de procédés horticoles, avant de le déposer
en pleine terre ; mais cette préparation est devenue facile, pen
dispendicuse ; elle cst usitée pour plusieurs autres cultures,
pour le tabac, pour le colza, pour la betterave, et ne saurait
plus, dans ’état de I’art, former un obstacle digne de quelque
considération.

La derni¢re difficulté ¢’est 1a conservation en hiver de tu-
bercules qui s’altérent quand ils éprouvent une température
de 4° 3 5° au-dessus de zéro. Mais on est aussi parvenu a la
surmonter.

Ainsi, la culture de la patate est devenue possible dans tous
les pays qui présentent une succession de températures suffi-
santes pour le développement de la plante, sans recourir aux
cloches ct aux abris artificiels, entre le moment de la planta-
tion ct celui ou l'abaissement de la chalear oblige a la récol-
ter. MM. Poiteau et Vilmorin pensent que la grande culture
de la patate ne pourra pas s’étendre dans les plaines de la
France au dela du 46° degré de latitude.

Nous attachons d’autant plus d’intérét & Pintroduction de
cette culture que dans le midi de ’Europe on trouve rarement
des terrains asscz frais pour promettre des récoltes assurées de
pommes de terre, tandis que la patate y réussit admirable-
ment. Le désir de procurer & ces contrées un tubercule qui
remplacat la pomme de terre dans leur assolement nous a fait
proposer, en 1838, & la Société d’agriculture, et lui a fait
adopter le programme d’un concours ! dirigé dans ce but; et
ce but a été atteint par les travaux qu'’il a provoqués. M. Val-
letde Villencuve avait étudié longtemps cette plante, et provo-
qué Pextension de sa culture ; il avait posé presque toutes les
questions dans un trés bon mémoirc, et en avait résolu
une grande partie; c’est & MM. Regnier, Robert, Ridolfi et

(1) Mdmoires de la Sociélé cenirale, 1838, p. 161 et suiv.



38 AGRICULTURE.

Auguste de Gasparin qu'on doit Jeur solution compléte. Dé-
sormais la culture de la patate est aussi facile, pour nos culti-
vateurs du midi, que la plupart des cultures qui leur sont fami-
lieres.

On avait pu espérer aussi qu’exempte de la terrible mala-
die qui attaque les pommes de terre, la patate remplacerait
naturellement cette plante partout ou sa culture pourrait
s'étendre ; mais notre récolte de 1846, qui en septembre
ne présentait aucune trace du mal, ayant éLé laissée en terre
jusqu'en octobre pourdonneraux tubercules plus de temps pour
grossir, a été sérieusement compromise par I'invasion de la ma-
ladie; ct les expéditions de ces tubercules que M. Auguste de
Gasparina faites en plusieurs lieux en ont ét¢ complétement in-
festées a leur arrivée a destination. Une récolte plus précoce
nous meltra-t-elle a ’abri de ce danger, ou faut-il se résigner
a subir les facheuses influences qui menacent les pommes de
terre? C'est ce que P’avenir nous apprendra.

Dans un mémoire manuscrit, dont nous devons la commu-~
pication & la bicnvelllance de notre confrére M. Huzard,
Proust, apres s’étre occapé de ’analyse de la pemme de terre,
ajoutait ce quisuit sur la patate : «La patate de Malaga, exa-
minée & 3adrid, nous a donné 28 centiémes de produit sec;
voici quels en ¢taient les composants :

Amidon. 9,5
Parenchyme amidoné. 14,5
Partie soluble. 4
Eau de végétation 72
100

« Son extrait contient beaucoup de sel marin et de sucre do
Pespéce de celui de canne : il est un peu colors, agréable au
gout, ct ces deux produits cristallisent chacun séparément.
Le sucre donne des sections longitudinales da prisme qui le
caractérise. Dans cette méme racine, le parenchyme surpasse
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de beaucoup l'amidon, ce qui est le contraire dans la pomme
de terre, méme en Espagne. J’ai aussi examiné en 1802 les
patates de la province de Galice et de la Manche, qu’on ap-
porte & Madrid. L’année n'avait pas été favorable, elles ne
donnérent que 0,20 de produit sec. »

M. Payen, ayant analysé les tubercules de la patate, a trouvé
qu’ils contenaient les principes immeédiats suivants :

Eau. 71,00
Amidon. 9,12
Ligneux. 2.54
Acide pectique. 1,39
Sucre de canne 1,45
Sucre incristallisable 1,04
Albumine. 1,10
Matiéres grasses, fluides et consistantes. 0,85
Acide mucique 0,21
Huile essentielle, substance colorante. traces.
Malate de potasse et d’ammoniaque. 7,00
Chlorure de potasse. 1,00
Oxalate de chaux 0,57
Sulfate de potasse. 0,43
Silice 0,09
Oxydede fer, magn¢sie, ete. 1,96
100,00

fla analysé despatates bisnches, jaunes et rouges provenant
des cultures de Neuilly. et il a trouvé qu’elles contenaient 2,60
2,80 ¢t 3,20 de sucre entiérement cristallisable. La variété
rouge, plusricheensucre, contenait17p.100de {éculeamylacée.

D’aprés Panalyse faite par M. Payen sur la variété dite pa-
tate igname, qui gst celle que nous avons surtout cultivée, on
a obtenu les résultats suivants : le poids des tubercules est &
peu prés ¢gal & celui des tiges; 'un et autre desséchés ont
donné :

160 kilogr. de tubercules. 0,71 d’azote.
100 kilogr. de tiges. 3,13

Total. 3,84
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Mais a I’état frais :
100 kilogr. de tubercules. 0,199
100 kilogr. de tiges. 0,759

Total. 0,958

Ainsi les tubercules de la patate sont moins nourrissant
que ceux de la pomme de terre dans le rapport de 20 4 36
c'est-a-dire qu'ils ne représentent comme aliment que le
6,55 de la valeur nutritive de la pomme de terre; ils ne doi
vent donc étre considérés que comme aliment complémentair
a plus justeraison encore que la pomme de terre. Mais la patate
se digére beaucoup plus facilement que la pomme de terre; ¢’csi
un aliment {éculent par excellence et qui porte avec lui sor
assaisonnement. Ses tiges ont une grande valeur nutritive re-
connue par tous ceux qui les ont employées ; & I’état sec, elles
¢quivalent au triple de leur poids en foin ordinaire. Cette
qualité, qui sera de plus en plas appréciée, et Pabondance du
produit qu’on peut en obtenir, déterminera peut-étre & eulti-
ver la patate surtout comme plante fourragére. On pourrait
s'en promettre alors de plus grandes récoltes encore, puisque
la fane repousse avec abondance et rapidité pendant tout le
temps des chaleurs et qu’on pourrait en multiplier les cou-
pes. SiPon avail déterminé avec plus de soin la quantité de
sucre que renferment certaines variétés, il serait possible peut-
¢tee de trouver de Pavantage a Pextraire, comme on extrait le
sucre de betterave.

La composition de la patate fait comprendre pourquoi elle
exige peu d’engrais azotés et se contenle d'un terreau con-
sommé et abondant; pourvu queles racines {ibreuses puissent
s'étendre dans un sol pareil, les racines tubérenses qu’elles
nourrissent peuvent croitre et grossir énormément daus le
sable le plus dépourvu de principes végétaux. est ce que
constate unc expérience de M. Vallet de Villeneuve qui, ayan!

planté une bouturc dans une caisse remplie de terre fertile of
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enfoncée dans une autre caisse pleine de sable siliceux pur ¢t
¢puis¢, a vu les racines tubéreuses se former dans ce dernier
sable et parvenir 4 des dimensions considérables *,

Les plus belles récoltes ont été obtenues sur des terres pour-
vues de terrcau plutdt que d’engrais azoteés. M. Vallet ne pré-
parait le sol qu’avec des plantes enfouies; B. Ridolfi obtenait
625600 kilogr. de patates sur une fumure de 11000 kilogr.
de fumier?; M. Regnier, 2862 kilogr. sur 17 ares sans en-
grais; les cultures de M. Aug. de Gasparin ont toujours eu
licu sans engrais direct et par le scul bénéfice de 1'état anté-
ricur des terres. M. Regnier a méme vu dans un terrain a
sous-sol frais la patate donner de hons produits dans un sol
(qui paraissait épuis¢ par des récoltes de garance. Nous ver-
rons, cn traitant de cette plante, que cct épuisement n’est ja-
mais complet.

La patate entre en végétation quand elle recoit 12°,5 de
température, mais il ne faut 'y exposer que quand on ne
craint pius les retours de {roid, ce quiretarde la plantation en
pleine terre jusqu'a ce que la saison soit bien ¢tablie. Depuais
cc moment jusqu’a cclui ou les tubercules sont suffisamment
aottes, elle doit recevoir une chaleur totale de 3645° (nous
entendons par chaleur totale celle exprimée par la demi-
somme de la température mintmum ct de la température
maximum observée sur un thermomeétre exposé au soleil en
plein midi). Dans le département de Vaucluse, cette période
s'¢tend en moyenne du 11 mai au 20 scptembre; a tempé-
rature sufflisante se prolonge méme dans ce pays jusqu'au
10 octobre, ct les tubercules continuent a grossir; mais il y a
quelque imprudence & attendre ce terme extréme, parce que
les tubercules se desséchent difficilement et que, trop char-

(1) Manuel de la culture des ipomées patates, 1837, p. 28.
(2) Final rendiconto di Mcleto, lib. 111. (Il ne s’agit pas ici de la
dcolte d'un hectare, mais de toute ’exploitation).
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«'s alors de parties aqueuses a cause de I'abondance dc
pluics, leur conservation est plus difficile. Cest dans le milie
d*octobre que notre récolte de 1846 a été alteinte de Ja ma
Jadie.

Le nombre de variétés de patates cultivées dans les pay
tropicaux est trés considérable, ct il doit s’en former inces
samnment de nouvelles par les-semis spontanés. BIH. Robert
Sageret ct Vallet de Villencuve en ont obtenu plusicurs qu
paraissent avoir des qualités trés distinguées. Dans les cul
tures jardiniéres dunord, on ne connaissait que la rouge et
jaune longue; depuis qu'on a commencé A culiiver la pa
tate dans le midi, on y a introduit la rose de Malaga, la blan
che de Vlie-de-France, la violette de la Nouvelle-Orléans, qu
cst une de celles qui se conservent le mieux, et enfin Ja patat
igname dontlestubercules sont incontestablement les plus gros
mais n'ent certainement pas fa douceur de ccux des aatres pa
tates. Ge qui déerde surtout du suceés de cette varicté dans |
2idi, c'est ta régularité de sa forme et sa blancheur qui I
rendent plus propre & étve confite; les confiscurs prétenden
que quand oa glace des tubereules colords, ils manquen
de transparence, ct que ceux qui sont irréguliers sont d’uni
preparation plus difficile?. Or, c'est cette industrie qu
a donué le premier débouché & mnos patates. Le temp
test pas ¢loigné ou Pextension de cette culture permettra d
juger da mérite des différentes variéiés et d’arréter définitive
ment un choix.

La question principale pour Vintroduction de cette cultur
en grand consiste dans les moyens de conserver pendant I'hi
ver les tubercales gu'on destine a la consommation ou a }
reproduction. Plusicurs moyens ont été proposés, mais ilsseré
sument tous & metire la patate dans un licu see dont Ja tem
pérature ne descende pas au-dessous de - 9 3 10° 3. Re

(1) Mémoire de 3. Regnier, p. 43.
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guicr avait fait disposer derriére la cheminée de sa cuisine une
chambre échauflée par la plaque du foyer, et pouvant contenir
50000 de tubercules. M. Audibert les place sur une couche
de fumicr recouverte de paille; M. Ridolfi conservait ses pa-
tates recouvertes de sable ou de pailie dans une grotte ou cave
assez profonde pour que la température ne s’y abaissit jamais.
Laréussite de semblables moyens suggére nécessaircment 1'i-
dée que des silos creusés a une profondeur ou la température
se maintient au point indiqué (& un métre de profondeur &
Orange) auraient toute Pefficacité désirable. Dans ces lieux de
conservation, les patates sont stratifices dans du sable sec, ou
micux dans de la sciure de bois ou du tan ¢puisé et sec.

Dans les pays ou la saison végélative de la patate est assez
longue pour permettre sa culture en pleine terre, on ferala
plantation des tubercules un niois environ avant I'époque de
la plantation qui est cclle ot 'on se considére comme entiére-
ment d Pabrt du rctour des gelées et des abaissements consi-
dérables de température. Dans ceux dont fa saison végétative
i Pair libre serait trop courte, on ne peut espérer de rendre Ja
culture de la patate unc culture agreste, et 'on peut devan-
cer I'époque indiguée tant pour la mise en terre que pour la
plantation des boutures; mais alors on plante les tubercules
sur couche et on a soin d’abriter les plants par des cloches
quand le temps peut faire craindre des nuits froides. La patate
n'est alors plus qu’une culture jardiniére. Nous n’avons A trai-
terici que de la cultureagreste, dont nous devons presquetous
fes perfectionnements & M. Regnier.

Quand la température moyenne des jours a atteint 4 13°
(vers le 15 avril, & Orange). on dispose an pied d’un mur ex-
pos¢ au midi un lit de terrcan de 0™,20 d’épaisseur; on y
placc les tuliercules de patates,a une distance de 0™,05
4 0™,08 les uns des autres et cn les recouvrant de 0™,63 de
terreau. On les arrose ; on recouvre la plantation d’un chdssis
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incliné recouvert de calicot huil¢ avec de I'huile grasse (huile
de lin). On tient ce chissis fermé pendant quarante-huit
heures aprés la plantation, en le recouvrant de paillassons.
Au bout de ce temps il est fermé la nuit et ouvert le jour,
excepté pendant les jours (roids; on arrose au besoin avec de
'eau chauflée au soleil. Bientdt les stolons et les drageons
poussent de tcutes parts; on pince les premiéres pousses
qui paraissent, de maniére & amener la bifurcation de nou-
veles pousses, et on obtient bientot un.grand nombre de tiges
propres & devenir des boutures. On peut compter au moins
sur 150 boutures pour chaque tubercule de moyenne gros-
seur.

Cependant on a préparé le terrain destiné a recevoir la
plantation. On a fongtemps commis la faute de donner un la-
bour profond, et on n’aobtenusouvent que desracines fibreuses
au lieu de tubercules. M. Escudier, da Var, nefait qu’un labour
léger ; il voudrai# dit-il, que le fond de sa terre fut pavé,
pour assurer sa réuassite. M. Poitcau avait communiqué P'ex-
périence qu'il avait faite d’un plant de patates placé dans une
caisse, et qui avait produit un tubercule énorme qui avait
grossi d’autant plus qu’il avait paru plus géné dans sa prison.
Cette expérience, répéiée en grand par M. Aug. de Gasparin
en 1846, a conflirm¢é celte opinion que la patate ne demandait
que I'espace nécessaire pour grossir, que celui qu’on lui accor-
dait au deld ne servait qu’a favoriser le développement de ses
racines libreuses et de ses tiges. Agissant d’aprés cette pensce,
il s’était borné & creuser dans un champ durci, qui avait porté
une recolte de seigle, des fosses de 0™,35 de coté sur 0™, 20 de
profondeur, et ¢’est 1a qu'il avait planté ses boutures, a4 0™,60
de distance I'une dec 1'autre. Une abondante récolte a prouvé
la bonté de cette méthode.

M. Regnier plantait ses boutures assez fortes, les étendait
de toute lalargeur dela fosse, nelaissant dépasser que les der-
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niéres feuilles; nous les plantons beaucoup plus petites et au
moyen de la cheville; on les arrose aprés la plantation. Il est
rarc qu’clles manquent a la reprise.

On pratique un léger binage une dizaine de jours aprés la
plantation, pour débarrasser la plante des mauvaises herbes;
on butte en méme temps les jeunes tiges. Un mois aprés on
donne un binage complet, mais bient6t la tige et les feuilles de
la plante couvrent le terrain, et on leur laisse le soin d’étoulfer
les plantes adventives. Cet ombrage entretient la fraicheur du
terrain. On n’arrose, si la terre est trop séche, qu’entre le pre-
mier et le second binage. L’irrigation tasse la terre, fait sortir
beaucoup d’herbes et nécessite des binages répétés; pratiquée
plustard, clle nuit 3 fa production ct & Ia qualité des tubercules.

Quand le temps de la récolte est venu, aprés avoir coupé et
enlevé les tiges, qu'on donne aux bestiaux ou qu’on fait
sécher pour les employer comme fourrage sec, on enléve
fes tubercules & 'aide d’une béche, on les secoue pour en
détacher la terre, et on les laisse sur place sc ressuyer un jour
au soleil, puis on les transporte dans les magasins ou les silos.

Nous allons donner trois comptes diffférents de cette culture,
qui nous serviront a apprécier la valeur réelle de la patate.

Le premicer est de M. Regnier, qui compare de la maniére
suivante les résultats de cette culture et ccux de la culture
des pommes de terre, sur 1708 métres carrés.

POMDMES DE TERRE.

Fin février, culture, 15 journcées a 2 fr. 30f
7 ¢l 8 mars, préparation du sol et plantation,
8§ journces a 2 {r. 16

27 mai, buttage et binage, 3 jours a 2 fr. 25. 6 75

15 juin et 10 juillet, binages, 17 j. 2/3. id. 39 75

20 septembre, récolte, 4 journdées . 9 v

Pesage et transporl 3

Prix de ferme 48
152 350

Racolte, 2863 kilogr. qui reviennent a 5 fr. 27 c. les 100 kilogr.
g et 5
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PATATES.
Fin février, culture, 15 journces a 2 fr. 300 =
7 mars, préparation dusol, 3 journées a 2 Ir. 25 6 73
8 mai, plantation, 3 journces. id. 6 75
28 mai, buttage, 2 journces. ad. 4 59
1¢7 juillet, culture, 4 journées. id. 9
25 aotit, soulevement des tiges, 1 journée  4d. 2 25
Octobre, récolte, 30 journées. id. 75 =
Transport 15 26
Prix de ferme 48 »
Prix de 1708 plantes, & 1 fr. 20 le 100. 20 50
219 »

Récolte, 3232 kilogr. qui reviennent & 6 Ir. 78 les 100 kilogr.

Voici le compte du méme auteur, pour la préparation des
plants :

Fin février, remaniement des tubercules dans le
conservatoire et plantation en terrines et cor-
beilles. 150
Mi-avril, préparation des coffres, transport du
terrcau et plantation, 1 journée de jardinier et

1/2 journée de directeur 5 25
15 avril, inspections diverses du directeur et 80ins
du jardinier - 20
Entretien de 4 coffres dans lesquels se fait la
plantation. 3755
Altération du terreau 10
80 kilogr. do tubercules a 60 c. le kilogr.. 48
88 50

Onobtient 669047560 plantes, soit 7000 qui reviennent
a1f. 26 le 100,

Nous nous bornerons a remarquer, & 1’égard de ces comptes,
t° que le loyer du terrain est fort cher; il faisait partie dela
pepinicre départementale; 2° que les frais d'inspection, qui
sont trés considér: s peti ri i

e ¢rables pour une trés petite expéricunce, devien-
nent presque nuls pour une culture en grand.

Voici maintenant le compte de M. Ridolfi, réduit 3 la con-
tenance d’un hectare :
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Fumier, 1088 kilogr. a 68 c. les 100 kilogr. 74730

Travail a bras. 156 35

Labour avec des beeufs 28 035

Dépenses diverses. 128 35

427 05

j18700 kilogr. de tubercules, ci 18700k

Produit. { 18700 kilogr. de tizes valent, selon

M. Ridolfi, le 6 des tubercules. 3117

Total des tubercules recueillis 21817

Les 100 kilogr. de tubercules lui revenaient donc a 1 fr.
96 c.; il les vendait, & Florence, a raison de 16 fr. 62 c.
(5 fr. 65 c. le quintal de 34 kilogr.)

Ce compte ne présente pas assez de détails pour que nous
puissions en faire la critique détaillée. Nous devons cependant
faire observer que 1'auteur n’apprécie pas les tiges & leur juste
valeur comme fourrage.

Yoici maintenant nos résultats :

Compte de la valeur des plants pour un hectare de terrain
devant contenir 23777 plants.

186 patates de 1 kil., ci 186 kil. & prix double du prix de

revient pour payer lear conservation d’hiver. 37 20
Terreau pour la couche de 23 meétres de long sur 0m,45 de

large et 0™,20 d’épaisseur, ci la valeur de 200 kil. de fu-

mier qu'on fait bien consommer et qu’on mélange de

terre {inc. 3 30
Intérét de la valeur des chassis, & 10 p. 100 2
Plantation, irrigation, inspection et enlevement des plants 20 -

62 50

Chaque centaine de plants revient a 07,225,

Compte de la culture d’'un hectare de patates.

Rente de la terre. 8830
Pour maintenir pendant I'hiver le terrain net de mauvaises
herbes au moyen de légers coups du scarificateur et de
Pextirpateur, 2 ceuvres. 5 »

A reporter 93 30
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Report. 93730
Formation de 27777 fosses & 0m,60 de distance l'une de
Pautre, ayant 0m,35 de c6té sur 0m,20 de profondeur; un
homme en fait 300 dans sa journée, par conséquent la

totalité des fosses coute 92 journces a 1 fr. 75. 161
Valeur des boutures . 61 10
Plantation, 6 journées de femme 6

Valeur de engrais consommé, en supposant une récoite de
30000 kil. de tubercules. Cet engrais est représenté par
la valeur de 282 kil. d’azote, soit qu’il soit obtenu de Détat
antérieur du sol, soit que I’on fasse dansles terres pauvres
un mélange de fumier consumé et de terre pour remplir les

fosses. Aux prix du midi : 2 fr. le kil. d’azote. 564
Binage ct buttage, 2 fois 69 60
Récolte. 130
Transport a 1 kilom. 15
Préparation des silos et mise en silos. 100

1200

La récolte était de 30000 kilogr. de tubercules ct de 30000
kilogr. de tiges; celles-ci, au prix du foin, valant 4 fr. les 100
kilogr., ont unc valeur, & Pétat frais, de 2 fr. 24 c. les 100
kilogr., ou en totalité de 672 fr. qu’il faut retrancher de la
dépense; i! reste done 528 fr. pour représenter la valeur des
tubercules, qui reviennent ainsi & 1 fr. 76 c. les 100 kilogr.
Nous avons vu que les pommes de terre cottaient 1 franc
64 c. — La valeur réelle de ces deux tubercules serait donce a
peu prés la méme, quoique la pomme de terre posséde une va-
leur nutritive plus ¢levée.

Cette culture présente donc les avantages suivants dans le
midi : la patate donne des résultats plus assurés dans des terres
tres séches, ou les produits de la pomme de terre seraient trés
inféricurs et incertains ; le nombre de ces terres, comparé
a celles qui conviennent & la pomme de terre, est considérable,
et enfin nous avons suppos¢ un produit moyen trés faible
en comparaison de ce qu'on obtiendra par la méthode que
nous avons décrite ; lorsque leur produit s’éléve & 60000
kilogr., elles ne revienrent qu’a 88 c. les 100 kilogr.. ¢t leur
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prix se nivelle ainsi avec celul des pommes de terre culti-
vées dans la situation la plus favorable.

Comme aucun prix de marché n’est encore établi pour la
patate et qu'on la paie ici 1 {r. 50 c., tandis qu’aillcurs elle n’a
aucune valeur commerciale, 1l n’est pas inutile de montrer
quelle scrait sa valeur équivalente théorique avec les différents
articles qui se trouvent sur les marchés.

On obtiendra le prix équivalent de la patate en multiphant:

Le prix du mé¢me poids de blé par. 0,10
Celul de la pomme de terre par 0,58
Celui du foin sec par 0,31
Celui des betteraves par. 1,60

£t considérée comme plante fourragére seulement, le prix
équivalent de la tige fraiche en mulfipliant :

Le prix du foin sec par. 0,65
Celui de la pomme de terre par. 2,09
Celul des betteraves par. 3,75

Ce dernicr énoncé montre combien cn est Join de com-
prendre encore le role important que,-relativement a ses tiges,
la patate peut jouer dans nolre agriculture.

CHAPITRE III.

Topinambour.

Le topinambour, introduit en Europe longtemps avant la
pomme de terre, n’a paseu laméme [ortune que celle-ci. L’huile
essenticlle qu’il renferme lui donne un gout prononcé qui, la
premicre fois qu'on en mange, le fait ressembler a I'artichaut,
mais qui ne tarde pas a inspirer de la répugnance. 1l n’a pas
¢1¢é admis dansla régime de 'homme; maisii posséde d’ailleurs
de si grands avantages qu’on ne peut s’¢lonner assez qu'il
ne fasse pas plus ordinairement parlie des cullures destinées
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aux animaux. En effet, il donne des produits abondants et
dans des sols médiocres; il n'épuise pas la terre; il se perpélue
pendant un grand nombre d’années sur le méme sol en exi-
geant peu de culture; il ne craint pas la gelée, et on peut
ainsi laisser les tubercules en terre et ne les arracher qua
mesure des besoins; il n’est attaqué par aucun insecte, n’est su-
jet & aucune maladie; enfin ¢ est une nourriture a peu prés
aussi riche que la pomme de terre. Avec de si grands avan-
tages qui lui constituent un prix de revient peu ¢levé, quels
sont les inconvénients qui ont pu nuire a son extension?

Le premicr et le principal est, selon nous, la répugnance de
nos cullivateurs & consacrer leurs terrains & des plantes qui ne
servent qu'a la nourriture des animaux ; il leur semble que
tout espace qui ne produit pas du bl¢ ou des végétaux de com-
merce est perdu pour eux; ¢’est ainsi que s’explique, au reste,
la réduction des patarages et des prairies qu’ils ne conservent
que sous 'empire d’une absolue nécessité. Cette funeste ten-
dance, qui ne provient que de faux calculs dans un grand nom-
bre de cas, et dans d’autres, d’arrangements suranunés entre les
inctayerset lespropriétaires, cédera, nous!’espérons, aux ensei-
gnements de la science et a’évidence de l'intérét bien entendu.

Un autre inconvénient est la difficulté qu’on a trouvée A
extirper complétement le topinambour d'un champ dont il
était en possession. On congoit que si la culture du topinam-
bour était une culture alterue, et que cette difliculté se repré-
sentdt tous les deux ou trois ans, elle pourrait étre prise en
considération; mais si, comme P'exigent les propriétés de
cette plante, elie doit former une sole permanente, 3 long
terme, I'embarras diminue beaucoup; et quand on sait qu'l
suffit de le remplacer par unc récolte fourragére et qu’il ne
résiste pas & deux fauchages de sa tige dans Pannée, on est
complétement rassuré sur cette perpétuité redoutable,

On a regard¢ aussi comme un désavantage du topinam-
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Lour le ramollissement rapide du tubercule lorsqu’on le laisse
expos¢ a I'air; mais on ne compte pas que la possibilité d’en
faire chaque jour la récolte, a mesure des besoins, sans s’em-
barrasser de magasins et de silos, est une large compensation,
et que d’ailleurs, dans les caves et les silos, il se conscrve
parfaiternent sans se ramollir, et qu’on peut ainsiy garder la
provision d’'un mois ou deux quand on prévoit des gelées ou
dcs maavais temps qui s’opposcraient a la récolte journaliére.

Enfin, quoique le topinambour soit mangé avec avidité par
les bétes a cornes et les chevaux, on a objecté qu’il était refusé
par les pores. En effet, ces animaux le dédaignent d’abord.
Dans PAllier, BI. Dujonchay les y a habitués en les pre-
nant par la famine; mais comme ils mangent trés bien les
tubercales lorsqu’ils en trouvent en fouillant un champ, et
qu'il suffit qu'on les y ait menés quelquelois pour que cette
nourriture ne leur répugne plus, cet obstacle est facile & sur-
monter.

Nous croyons donc que le topinambour tiendra une place
considérable dans les distributions de culture raisonnée, et que
les effor(s de Kods, de Schwerz, les enseignements de M. Bous-
singaull ¢t le bon exemple de M. de Tracy ne scront pas
perdus pour P'avenir.

Le tubercule du topinambour, au moment ot on le sort de
terre, retient 792 parties d’eau sur 1000, et se réduit ainsi a
208 parties s¢ches. La tige et la feuille renferment, a 1’¢tat
frais, 864 d’cau pour 1000. Voici leur composition d’aprés
31, Boussingault :

10000 10000 10 09
de tubrre. secs. tiges. de tubere. sees.

Carbone 4302 4566  Chlore 9
Hydrogene . 591 533  Chaux 14
Oxygene 4356 4572  Magnésie. 11
Azote. 157 43  Potasse. 264
Acide carbonigue. 65 Soude. lraces.

— sulfarique 13 Silice. T

— phosphorique. 6% Fer et alumine. 31
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Les feailles et tiges fraiches du topinambour sont aux

tubercules frais. ;2 96 @ 100
Les tiges fralches seules 2t 54 100
La proportion des tiges des feuilles seches aux tuber-

cules Irais 14 @ 100
Ainsi 100 de tubercules frais contiennent. 0,326 azole.

54 de tiges (2 0,063 p. 100). 0,034
42 de feuilles (a 0,80 p. 100) 0,336

100 de tubercules exigent I'emploi do 0,696 d’azote de la terre.

Mais si Pon n'cnléve que les tubercules et qu’on laisse sur
le champ les tiges et les feuilles, on ne I'appauvrit que de
0%,326 d’azotc pour 100.

M. Boussingault a montré? qu'en récoltant sur un champ
2890 kilogr. de tubercules dosant 176 kilogr. d’azote, et
8200 kilogr. de tiges ligncuses dosant 98%,2, en totalité

t9 O

2745 2 dazote, il n’avait cependant donné que 188k,2 d'azote
du fumicr, et que par conséquent le topinambour avait ab-
sorh¢ 86 kilogr. de gaz azote de V'atmosphére. Les feuilles
¢taient apparemment restées sur le champ. Il en résulterait
donc que le topinambour prend les 0,313 de son azole dans
Jes vapeurs ammoniacales de air. On obtiendra donc 100 ki-
logr. de topinambours, cn abandonnant les feuilles, au moyen
de 0,227 d’azote ou de 50 kilogr. a peu prés de fumier
d’étable.

L'abandou des tiges nous semble d’autant plus convenable
que Schwerz? n’assimile la faculté nutritive de 100 kilogr. de
tiges desséenées, telles quon les trouve en hiver, qu'a 12,5
de foin. :

La difficulté de la culture du topinambour dans les assole-
ments alternes consiste dans 'impossibilité de recueillir tous
ses tubercules, caril y en a de toute grosscur, et le plus pe-
tit, de la dimension d’une noisette, pousse plus tard une nou-

(1) Economie rurale, t. 11, p. 303.
{2) Plantes fourrageres, p. 362.
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velle plante. Ces repousses persistantes finissent par devenir
une mauvaise herbe pour les cultures qui lui succédent. Ce
n’est qu'apres avoir retranché deux ou trois fois ses tiges en
pleine végétation qu’on parvient a détruire les racines. Aussi
les agronomes les plus distinguds conseillent-ils de lui faire
succéder une luzerne, un sainfoin ou une vesce mélangée ce
tréfle. La vesce est coupée au printemps avee les tiges renais-
santes du topinambour; ces tiges retranchées encore en au-
tomne avec la premiére coupe de tréfle, puis le printemps sui-
vant, finissent par disparaitre complétement.

En Alsace on leur fait succéder des pommes de terre dont
les binages détruisent les plantes de topinambours, jamais ce-
pendant avec la certitude qu’il n’en repoussera pas ’année
suivante.

Mais la culture rationnelle de ce tubercule exige qu’elle oc-
cupe un clos séparé, dans lequel on prolongera sa durée au-
tant que possible. Nous avons vu des cultures de topinambour
durer plus de vingt ans, et lcur existence se serait prolongée
pluslongtemps encore si on n'avait eu des raisons pour les extir-
per. Avec des soins qu’on lui a refusés jusqu’ici et des fumiers
proportionnés & sa conservation, on obtiendra sa perpétuité.

Cctte plante, quand on lui accorde des engrais, croit dans
les plus mauvais sols, sur les terres légéres comme sur les terres
fortes. Kand récoltait 4300 kilogr. par hectare sur les mau-
vaiscs terres, 20400 kilogr. sur les meillcures, ¢t en moyenne
17100 kilogr. En Alsace, M. Boussingault porte la r¢-
colte moyenne & 26000 kilogr.; dans les terres fortes et ri-
ches, on a eu des produits de 38400 kilogr., et enfin dans les
alluvions du Rhone on obticent jusqu’a 60000 kilogr. Or, d'a-
pres les belles expériences de M. Boussingault?, 14 kilogr. de
tubercules remplacent 5 kilogr. de foin. Ainsi I'on aurait ob-

(1) Economic rurale, t. II, p. 425.



74 AGRICULTURE.

tenu sur les terres ordinaires I'équivalent de 9000 kilogr.,
de 13700 kilogr. de foin, et enfin dans lcs riches terres d’al-
luvion, I'équivalent de 21400 kilogr. de foin, c’est-a-dire le
méme équivalent qu’on aurait obtenu en foin sec de ces mémes
terrains semés & grands frais en fourrage artificiel.

L’étendue que doit occuper le topinambour dans les cul-
tures est limitée, comme celle des racines, par la place
qu’il doit tenir dans I'alimentation. Dans une note manuscrite
qu’il a bien voulu me remettre, M. Boussingault pense que
100 kilogr. de foin sont remplacés dans le régime par 248 ki-
logr. de topinambours; mais comme ce n’est pas une nourri-
ture complete et qu’elle est trop aqueuse pour étre consommée
seule, il faut la donner avec une nourriture séche; il propose
donc la combinaison suivante pour la ration d’une vache :

Foin. 755

Topinambour 19,0

Paille hachée P
26,5

Ainsi pendant six mois, de novembre & mars, la moiti¢ de
la nourriture de la vache peut provenir du topinambour. Le
topinambour peut donc entrer dans la combinaison des cul-
tures pour le quart de la nourriture des animaux. Eten suppo-
sant ce produit de 33400 kilogr. par hectare, la consommation
d’une vache, pendant six mois, étant de 2420 kilogr., on voit
quela solede cette plante devra étre de 10 ares et quarta peu prés
par téte de vache entretenue dans le domaine. Les prairies
naturelles ou artificielles ne pourraient donner un tel résultat,
et les autres récoltes racines ne le donneraient qu’avec des
frais de culture beaucoup plus onéreux. Nous allons achever
de nous en convaincre.

Les topinambours se plantent a la charrue, sous raie, vers
la fin de Phiver ; ii faut employer dans la plantation des tu-
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bercules entiers, petits ou gros; onles expose a pourrir quand
on les divise : ’espacement est de 0™,35 & 0™,40, en tous
sens. Si le terrain est pauvre, on le fumera a raison de 0,70
d'azote d’un engrais complet par chaque 100 kilogrammes de
tubercules qu’on voudra obtenir; on aura soin de réitérer
ensuite tous les ans la fumure, en donnant au champ 0,23
d’azote pour chaque 1C0 kilogrammes de la récolte. Quand
les plantes paraissent et garnissent le champ, on leur donue
un fort hersage pour ameublir et nettoyer le ferrain. Cha-
que année un labour suivi d'un hersage double est donné
pour ¢galiser le terrain bouleversé en hiver par la crois-
sance des tubercules. En Alsace, ot P'on fait entrer le topi-
nambour dans les assolements, on les espace d'un métre entre
les lignes, pour pouvoir les biner et entretenir le terrain daas
1a nettet¢ convenable ; mais quand le topinambour est placé
dans une sole séparée et plantée & perpétuité, il se défend
trés bien lui-méme, et n'a pas besoin de cultures intermé-
diaires.

Avant de faire ce labour annuel, on a eu soin de faire passer
sur fe champ des hommes qui, avec une béche, divisent les
liges renversées par les arrachements, de maniére que leurs
morceaux ne puissent pas entraver la charrue. On distribue le
fumicr avant opération du labour.

Comme nous P'avons dit, la récolte est successive et journa—
licre, on la confic & ceux qui ont soin du bétail. Cependant elle
{init par compter dans le travail journalier, et nous assimilons
d celle de la pomme de terre dans notre comptabilité. Suppo-
sons un hectare de topinambours de vingt ansde durée; nous
aurons pour ses frais :

Labour préparatoire 84 kil. de blé.
Semis sous rale . 42
Valeur des tubercules. ?

126
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DEPENSES ANNUTLLES.

Un labour 845
Hersage . 6,14
Engrais, 76,82 d’azole pour une ré-
colte de 33400 kil. 472,70
Récolte 131,28
Division des tiges 24,00
Rente dela terre. 327,00
1045,12

La récolte étant de 33400K, chaque 100 kilogr. cotite 34,13,
ou 0F,68°

Sa valeur nutritive ccmparée au foin éfant :: 33 :115,
nous trouvons que le foin étant & 4 fr., le topinambour vau-
drait 17, 15¢, Il n’est guére possible d’obtenir une nourriture a
meilleur marché.

CHAPITRE IV

Betterave.

Malgré les ¢éerits de Commerel, la Dbetterave n’avait eu
qu’un faible succés auprés des agriculteurs quand la décou-
verte de ses propriétés saccharines et les rigueurs du systéme
continental attirérent sur elle tous les regards, provoquérent
de nouvelles techerches sur ses qualités nutritives comme
sur sa culture, et lui firent enfin prendre le rang qu’elle mé-
ritait.

On s’étonne beaucoup que, sous le rapport de la produc-
tion du sucre, la betterave puisse lutler & armes égales contre
la canne a sucre; mais dans I'état actuel de la culture et de
la fabrication, ce fait n’a rien d’étrange. L’hectare de canne a
sucre produit & Bourbon 76000 kilogr. de cannes, qui ren-
dent 9200 kilogr. de sucre, et qui coutent de main-d’ceuvre
2500 [r.; un hectarc de betteraves produit 46600 kilogr. de
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racines, qui rendent 2400 kilogr. de sucre et dont la culture
coute 354 fr.1; nous avons donc sur le prix de revient de la
production agricole

250

9200

Pour le sucre de canne. — 27 cent.

35%
Pour le sucre de betterave —— — 14 cent.
2400

Il faudrait donc que les frais de fabrication fussent bien moins
¢levés aux colonies pour pouvoir contrebalancer ce premier
avantage. C'est ce qui n’est pas en ce moment; mais si 'on
considére que la canne contient de 18 & 23 p. 100 de sucre,
et qu’on n’en retire que 12 par les procédés actuels, que la
betterave en contient 12 p. 100 et qu’on n’en retire que 6,
on verra que de part et d’autre il y a des perfectionnements &
obtenir, et que la lutte peut continuer sans cesser d’étre peu
avantageuse au sucre de canne, tant qu’il sera cultivé comme
a présent par I'intermédiaire colteux des bras esclaves. Nous
croyons donc a Pavenir du sucre de betteraves quand la cul-
ture et la fabrication en seront dirigées avec autant de soins
et de talents qu’elle I'est cn ce moment dans les départements
du Nord et du Pas-de-Calais.

Il ne faut pas s’étonner si cette industrie fait une halte et
semble s'étre cantonnée dans un district assez étroit. Quand
I'exemption de droits donnait une large prime a la fabrication
du sucre, on pouvait cultiver et fabriquer avec une extréme
négligence. Aujourd’hui cela n’est plus permis; pour réussir,
il faut obtenir de pleines récoltes et fabriquer avec toutes les
nouvelles ressources de I’art. Or, les pleines récoltes ne s’oh-

(1) Selon M. Peligot, la betterave dose en moyenne 12 p. 100 de
sucre; on en retire 6 p. 100; la canne dose 18 p. 100, on en retire
7 1/2. Les frais de culture de la betterave sont, d’aprés Mathieu de
Dombasle, de 354 fr. par hectarc; un hectare de cannes, qui produit
9200k. de sucrc a Bourbon, et seulement 2000a la Guyane, exige le tra-

vail de 12 noirs, cottantchacun 250 fr. de dépense annuelle,selon M. de
dabrun. (Commission d’enquéte, séance du 12 juillet 1840, p. 193.)
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tiennent en toutes choses qu'avec une culture perfectionnée,
avec des ouvriers formés et intelligents. La betterave sera un
véhicule pour amener ce perfectionnement, mais ce sera aussi
un obstacle.

Au reste, la betterave est peut-étre plus indifférente que
les autres plantes de cette classe & la nature du terrain ou on
la cultive, pourvu qu'il ait de la profondeur et point d’humi-
dité stagnante, et si les soins et les engrais sont les mémes, les
récoltes ne varient pas autant qu’on pourrait le penser. Mieux
que toutes les autres racines, elle réussit sous des climats dif-
férents, pourvu que pendant sa végétation elle n’éprouve pas
de gelée; ses semis et ses récoltes peuvent étre avancés ou re-
tardés, selon le mode de culture qu’on adopte; elle peut donc
se préter avec une grande facilité aux arrangements des tra-
vaux de I’exploitation. 11 est vrai que quand on ne la destine
pas & la fabrication du sucre, ses produits doivent étre con-
sommeés dans la ferme, et qu'elle offre peu de ressources pour
alimeutation de I’homme, quoiqu’on aitsouvent essayé de la
faire entrer dans la fabrication du pain® Il en est autrement
quand on la cultive dans le voisinage des fabriques et qu’elle
offre un produit immédiatement réalisable.

Notre ancien et regrettable collégue M. Morel de Vindé a
bien fait ressortir toute 'importance des récoltes jachéres qui
peuvent se réaliser en argent, comparées a celles qui doivent
¢étre consommées® Nous avrons plus tard ’occasion de revenir
sur ce sujet, en traitant du systéme de culture; la betterave
se trouve dans 'une ou dans Pautre de ces catégories, selon
la position topographique et industrielle ot ’on est placé.
Dans les contrées ot sont établies des fabriques de sucre, les
récoltes seront recherchées et payées aun comptant; elles pren-
dront toute I'extension dont elles sont susceptibles; la culture

(1) Jozltrnﬂ'!l d‘agricultur;(l: pratique, 2¢ série, t. IV, p. 161.
(2) Mémoires de la Société centrale dagric., 1822, t. I, p. 591.
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devant fournir des produits irréprochables, acquerra une
grande perfection. Cultivée dans une contrée éloignée des fa-
briques, la betterave n'occupera plus que quelques petits clos,
dans le but d’offtir un supplément de nourriture fraiche aux
vaches et aux cochons, et elle ne couvrira des champs un peu
vastes que chez des agriculteurs avancés et riches, o cepen-
dant clle sera hornée par les proportions ot elle doit rester
avec les autres cultures fourragéres dont elle n’est jamais qu’un
auxiliaire.

Dans le premier cas, elle deviendra le pivot et le stimulant
le plus précieux pour Pamélioration de la culture générale;
elle introduira dans le pays les méthodes de culture les plus
parfaites et les plus économiques qui s'étendent de la bette-
rave aux autres plantes. Malheureusement cet encouragement
ne pourra jamais étre bien étendu. On a dit que la consomma-
tion totale de la France pourrait étre fournie par 35000 hec-
tares de terrain : c'est la surface d’'un arrondissement. Avec
les perfectionnements dont la culture est susceptible, un
espace encore moindre suffirait; ce n’est donc que comme
cas d’exception qu’on peut espérer de participer aux avan-
tages agricoles que donne association de I'industrie manu-
facturicre, et, dans I'hypothése générale, la betterave sera un
fourrage frais devant venir en aide a D’alimentation du
bétail.

Pour ce dernier emploi, la betterave a des qualités spéciales
et trés précieuses. Elle exige des travaux moins cotteux
que la carotte; les risques que lui font courir les inscctes
sont bien moindres que ceux auxquels est exposé le navet:
elle peut se consommer crue sans inconvénient, et se con-
serve facilement ot longtemps en magasin; il n’en est pas de
méme de la pomme de terre, qui entre de bonne heure
en végétation a une époque ou la betterave peut encore
offrir pendant deux mois de la nourriture fraiche aux ani-



80 AGRICULTURE.

maux. La betterave doit donc entrcr dans un bon assorti-
ment de nourriture d'hiver. Son véritable usage doit ¢tre de
servir d'approvisionnement quand Jes autres racines vienncnt
A manquer. Ainsi pendant la gelée, quand on ne peut ouvrir
facilement la terre pour en tirer le topinambour, on doit y
suppléer par la betterave, dont on arréte la consommation
quand les circonstances viennent a changer, et qu'on reprend de
nouveau quand la pomme de terre et le topinambour commen-
cent & germer; elle vient alors clore le cercle de 'année, qui
recommence avec la pousse des herbes. G'est par de sembla-
bles combinaisons que la nourriture au vert peut ne pas clre
suspendue un moment dans la ferme, au grand avantage de la
santé et de la production des animaux.

Section Ire. — Varicics.

1° La beiterave champétre ou disette, chair variée de blanc
et de rose, peau rouge. Glest celic qu’on cultive le plus gé-
néralement pour la nourriture des animaux. Une de ses va-
riétés sort presque eaticrement de terre, a laquelle elle ne
tient que par les radicules inféricures. Clest celle qui est géné-
ralement préférée a cause de la facilité de sa récolte. Elle
contient beaucoup d’cau et de fibres ligneuses. Mathieu de
Dombasle la croit inférieure a la blanche de Silésie, dans le
rapportde 3 a 5 a poids égal;

2° La jaunc longue ordinaire, & chair jaune, racine allon-
gee, peau d’un jaune clair. Elle pousse aussi hors de terre; elle
est tres estimée des nourrisseurs ;

30 La jaunce d"Allemagne, 4 racine presque sphérique, peau
jaune foneé; chair jaune. Elle croit en terre et parait étre pré-
férée par beaucoup de cultivateurs. M. Vilmorin nous ap-
prend! que, d'aprés des essais comparatifs, M. Bailly, qui la

1) L» Bon jardinier pour 1847, arl. Betterave champétre, p. 562.
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cultive en grand, I’a trouvée supéricure aux autres variétés;

4° La blanche de Silésie, racine peu allongée, trés grosse,
peau et chair blanche. Il y a une sous-variété a collet verdatre.
C’est la vari¢té employée presque exclusivement.pour la su-
creric. Elle devient trés volumineuse, mais elle croit en terre.
Dans les expériences de M. Girardin, cette hetterave s’est tou-
jours montrée la plus productive de toutes.

Section II. — Composition.

La variété de hetterave qui a ¢té soumise a P'analyse com-
plcte par M. Boussingault est la betterave champétre. La ra-
cine contient 0,83 & 0,88 d’cau, plus ou moins, selon les
terrains et les saisons. La betterave d’Alsace contenait en
1838 la quantité de 0,122 de matiéres s¢ches; la feuille se ré-
duisaita 0,111 par la dessiccation compléte. La proportion des
feuilles aux racines était de 78 & 100 dans une mauvaise ré-
colte, mais d’aprés les expériences de M. Girardin le poids des
feutlles est & peu prés égal a celui des racines.

Voici la composition ¢lémentaire des unes et des autres :

10000 10000 10009
de de de
racin. sech. feuilles. racines s¢ches.

Carbone 4275 o811 Chlore 32
Hlydrogenc . 577 510  Chaux 44
Oxygeéne 4358 3080  Magnésic. 27
Azole. 166 450  Potasse. 243
Acide carbonique. 100 Soude. oz
— sulfarique 10 Silice. 50
— phosphorique. 37 Oxydedeferetalumine. 16

La blanche de Silésie, beaucoup plus riche en sucre, con-
tient moins d’azote. M. Boussingault, ayant analysé ces deux
vari¢tés de la récolte de 1838, a trouvé que la betterave cham-
pétre ayant 1,70 p. 100 d’azote a I’état sec, la blanche n’avait
que 1,43, et a 'état normal la premiére 0,21, et la se-

conde 0,18, La betterave champétre serait donc plus avanta-
V. 6
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geuse pour la nourriture du bétail, et Vautre pour la su-

crerie.
Un engrais complet appliqué & la betterave devra donc avoir

pour indice la quantité d’azote suivante :

100 kil. de racines. 0,21
100 kil. de feuilles . 0,45
0,66

L’cngrais devra étre riche en potasse.

M. Payen, ayant observé attentivement les débris que laisse
la plante sur le sol, a trouvé que sur un hectare en bonne cul-
ture produisant 4000 kilogr. de betteraves, il était rest¢ au
profit du terrain® :

Feuilles décomposces pendant le cours k. kil.
de la végétation. 3850 dont en azote 19,25
Pivots et radicelles engagés dans le sol. 460 - 11,04
30,29

Rais ces débris ne peuvent pas étre comptés en défalcation de
Pengrais absorbé par la récolte, puisqu’ils ne I'ont pas été
dans P'absorption qui lui a été imposée.

SectioN III. — Végétation.

La betterave atleinte par une température au-dessous de la
congélation entre en décomposition. Sa graine germe et sa
végétation commence lorsque la température s’éléve a - 7-

On sait par les travaux de M. Decaisne que cc que nous ap-
pelons racine de la betterave porte a son milieu le prolonge-
meat d'une moelle en forme de cone renversé, ce qui caracté-
rise une tige renflée par une masse celluleuse, et ot la partie
radicellaire est englobée et masquée par ce renflement. Dans
la plupart des cas, la partie de la betterave qui s’éléve hors de

(1) Comptes rendus, t. XXIII, p. 997.
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terre comprend la tigelle, et la partie souterraine la vraie ra-
cinc. La masse s’augmente gradaellement par la superposition
de zones concentriques qui, chacune, sont composées de ma-
tériaux parfaitement identiques dans Pensemble des zones, de
sorte que, selon les observations de M. Peligot, la quantité
de sucre cst, & tout dge de la plante, proportionnelle au vo-
lume de la racine et de la tige radiciforme?.

Pendant la premiére annce de la vie de la betterave, la tige
s'allonge en continuant & ¢&tre renflée et charnue; chaque
étage de feuilles tend, par Vexpansion de ses fibres, & aug-
menter le nombre des zones concentriques; ce n’est que la se-
conde anunée que la tige herbacée ou ligneuse s’allonge enfin
et se termince par les fleurs et les scmences.

Ce n’est que sous Pinflucnce de la chaleur et de Phomidité
que 'allongement et le grossissement de fa tige radiciforme a
licu. Nous avons observé avec soin les rapports de la chaleur
et les progrcs de la betterave. Depuis avril, époque de la plan-
tation, jusqu’au 20 septembre 1845, la betlerave n’avait
acquis qu’un poids moyen de €%,75. BMais aussi la chaleur
avait ¢té grande et la sécheresse presque compléte. Le 20 sep-
tembre la pluic commenca, etle 25 octobre les racines avaient
acquis le poids moyen de 1%,25. La chaleur totale de cc mois
avait ¢té de 732¢. Dans ce terrain que sa position rendait
frais toute 'année, les betteraves pesaient le 25 octobre 3k,5;
Ja tempcrature totale du 15 avril au 25 octobre avait été de
5017°. (Ne perdons pas de vue que nous entendons par tem—
pérature totale la motti¢ de la somme du minimum ct du
maximum observé au soleil.) Si nous comparons ces deux don-
nées, nous trouverons que, pour grossir de 1 kilogr., les pre-
micres betteraves avaient exigé la chaleur exprimée par

732
0,50

= 1464°,

(1) Comples rendus, t. VIII, p. 46.
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et que les autres avaient acquis la méme augmentation avee

5017
3.5

=—=1433°.

Ces deux nombres se rapprochent trop pour ne pas exprimer
la vérité.

il est bien cntendu que le chiffre du poids obtenu est en
rapport avec les éléments de fertilité mis a la portée de la
plante, et dans des terrains également fumés leur abondance
relative dépend beaucoup de I'espacement des plants. Ainsi,
dans une de nos cultures, la récolte totale dans le terrain frais
avait ¢té de 105000 kilogr. de racines, les plantes étaient au
nombre de 52500; chaque racine pesait donc en moyenne
2 kilogr. Ce n'est pas 1 kilogr. que chaque racine avait acquis
pour 1433° de chaleur totale, mais 52500 kilogr. que I'hec-
tare de racines avait acquis par cette somme de chaleur; et si
on n’avait eu que 35000 pieds de betterave, chacune d’clles
aurait acquis probablement le poids de 3 kilogr. Nous éclairci-
rons ce point daps ce qui va suivre.

Jusqu'a la production des graines il n’y a pas de véritable
maturité. On peut récolter les betteraves a toutes les époques
de leur végétation et obtenir un produit proportionné a leur
grosseur. Mais le véritable moment & saisir pour opérer I’ar-
rachage est celul ou 'abaissement de la température ne per-
met plus d’espérer de nouveaux développements, a la fin de la
premiére année de végétation. On retarde généralement cette
époque le plus qu’il est possible, et presque toujours jusqu'a
ce que la température moyenne du jour descende a 4 9°.

Au nord de la région du mais, ce retard rejette bien loin
vers ’hiver les préparations @ donner a la terre pour les se-
mailles du blé d’automne. Aussi regarde-t-on la betterave
comme un mauvais précédent pour cette culture. Il y a lien
de calculer s'il ne serait pas préférable de renoncer & une partie
du grossissement de la betterave pour assurer la réussite des
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céréales. Dans la région du mais et surtout dans celle des oli-
viers, cet inconvénient n’existe pas, et 'on a encore le temps
de préparer la terre pour les céréales d’hiver.

Le grossissement de la tige tient & deux circonstances : la
somme des matiéres nutritives dont la plante peut disposer ct
la durée de la végétation qui s’arréte quand la terre devient
trop séche. Ainsi dés le mois de juillet la betterave ne grossit
plus que lentement dans la région du midi; elle vit aux de-
pens de 'humidité accumulée dans ses racines, mais sa crois-
sance est arrétée ; dés les premicres pluies d’automne la crois-
sance devient rapide. Ainsi nous avons vu qu’en 1845 nos
betteraves avaient presque doublé de grosseur du 20 septem-—
bre au 25 octobre. Dans ces climats, cette plante a donc le
précicux avantage de supporter la sécheresse du sol et de I'at-
mosphére, et de reprendre sa végétation au moment ou elle
retrouve 'humidité qui lui convient. Néanmoins il n’est pas
sans inconvénient de chercher a 'obtenir par le moyen de ir-
rigation qui durcit le sol, fait pousser une multitude de mau-
vaises herbes et oblige d des hinages réitérés et cotteux.

SecTION IV.— Terrain convenable ; engrais.

La betterave réussit dans tous les terrains, excepté dans
ceux qui ne sont composés que de sable siliceux ou calcaire
sans ténactté, terrains prompts a se dessécher et ot la plante
¢prouve des arréts trop fréquents de végétation. M. Girardin a
cultivé la betterave dans des terrains de sable d’alluvion, de
sable humilére ou tourbeux, argileux et calcaire; les pro-
duits de la betterave blanche y ont été dans les rapports de
59, 46, 48 et 34. En général, cette plante préfére les terrains
de consistance moyenne, plutét tenaces que légers, frais et
cnrichis par les engrais.

Schwerz croit la Dhetterave moins épuisante que la pomme
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de terre. Une récolte d’orge venue sur un champ qui avait
succédé & 1a betterave fut plus belle que eelle qui avait sue-
cédé i la pomme de terre. Crud attribue & 100 kilogr. de fu-
micr un produit de 250 kilogr. de pommes de terre ct de 200
de betteraves. Les cultivateurs du nord récoltent 40000 kilogr.
de betteraves sur des champs qui, dans I’état de fertilité ou on
Jes met, rapportent 30 hectolitres de froment, et qui par con-
séquent possédent en azote

64.5 > 100

== = 219%,6 capables de nourrir 33000 kil. de betteraves;

non seulement on récolte 40000 kilogr., mais encore e terrain
reste en bon état et capable de donner sans engrais une récolte
de 20 hectol. de blé, qui supposent en terre 14654 d’azote.
Ainsi 410000 kilogr. de betteraves n’auraient consommé que
73 kilogr. d’azote, ou 0,18 p. 100. Mais en supposant qu’on
laisse pourrir les feuilles sur place, ¢’est exactement le dosage
de la betterave blanche de Silésie. 11 semble donc évident que
la betterave emprunte peu a 'atmosphére et qu'elle puise
tous ses principes nutritifs dans la terre. Elle n’y puise qu’un
aliquote de 0,33 de la quantité d’engrais que posséde la terre

<73 V100 s
210 7 3)'

Mathicu de Bembasle dit que d’aprés ses expériences un
terrain d’ou I'on tire communément 15 hectol. de blé peut
produire 200090 kilogr. de betteraves, et que celui qui produi-
rait 22 hectol. de blé en donnerait 50000 kilogr. Nous n’a-
vons pas le détail de ces cssais et ne pouvons savoir si les deux
situations étaient identiques; mais d’aprés nos données lo
premier devrait produire 202¢0 kilogr., et le second seule-
ment 30700 kilogr.

Ainst pour ¢valuer I'engrais dont il faut disposer pour la
betterave, connaissant le poids de la récolte moyenne qu'on
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veut ct qu'on peut obtenir dans le climat ot Pon culiive,
on multiplicra le centiéme de ce poids par 0,61 ¢t on le
diviscra par ¢,331, et on aura Pazote total que doit r?nfer-
mer 'engrais dont on devra disposer. Pour obtenir une ré-
colte de 40000 kilogr., il faudra que la terre posséde un en-
grais renfermant 739 kilogr. d’azote, et en abandonnant les
feuilles pour engrais, Ja récolte n’en enlévera que 84 kilogr.
Mais il n’est pas indifférent que cet engrais posséde ou non
beaucoup de matiéres ligncuses. Ainsi le fumier d’étable doit
étre préféré, et quand on emploie des engrais riches, 1l faut
revenir souvent & ceux de litiére, si ’on veut obtenir une suc-
cession de récoltes completes.

On le voit donc, la betterave exige une forte avance d’en-
grais dont eclle n'emprunte qu'une faible quantité, ou, en
d’autres termes, elle veut &tre cultivée sur des terres en trés
bon ¢tat qu’elle épuise trés peu, surtout si on abandonne les
feuilles comme engrais vert pour le sol. Ainsi, dansle cas pré-
ctdent, sur une terre possédant 739 kilogr. d’azote, on pou-
vait obtenir une seconde récolte de 35737 kilogr. de bette-
raves, sans addition de nouvel engrais, et unc récolte de
40000 kilogr. comme la précédente, si ’on rendait a la terre
les 84 kilogr. d’azote consommes.

Quand on veut faire une récolte compléte de betteraves, si
la terre n’est pas d¢ja trés enrichie par les engrais précédents,

(1) Nous devons donner ici un exemple de ces calculs pour les faci
liter & nos lecteurs. Le blé prend sur les engrais une aliquote de 0,28.
L’hectolitre de bl¢ avec sa paille enléeve 2%,05 d’azote a 'engrais. Ainsi
un terrain pouvant produire 15 hectol. de blé renferme d’cngrais

s -
2,05 < 15 .
— =110 kilogr.
0,28
La betterave préleve 0,33 de Pengrais; elle enleve 0,18 par 200 kil.
Nous avons done
110 ° 0,33

402 am- de betteraves.
0,18 >

I
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il faut employer une telle masse d'engrais, qu'il scrait dange-
reux de se borner & des fumiers qui, ¢tant tres pailleux, tien-
draicnt e terrain trop soulevé. Ainsi, pour obtenir 100000
kilogr. de racines qui absorbent le ticrs de 1830 kilogr. d’a-
zote, il faudrait porter sur la terre 4575 quintaux métriques
de fumier, trois fois la fumure maximum usitée. Il est ¢vident
que cela scrait impossible. Bais si la terre est déja mise dans
un état & pouvoir produire 20 hectol. de froment, et posséde
ainsi 182 kilogr. d’azote, on pourra fumer, ctc'est le procédé
qu’on emploic pour d’autres racines (la garance), de la ma-

nic¢re suivante :

Azole.
Fertilisztion de la terre 182
1606 9m de fumier (fumure complete du Brabant) 640
206 9™ de tourteau de colza dosant 4,92 pour 100. 1013
1835

ou toute autre combinaison analogue.
SEcTION V. — Cullure, semis.

On ouvrira la terre avant I'hiver pour la préparer a la cul-
ture de la betterave. Autant qu’il sera possible, le labour devra
¢tre prolond, car la racine pénétre beaucoup cn terre. M. Payen
cite des racines qui avaient atteint 2 métres de longueur dans
une terre compacte et argileuse*  Au printemps on passc le
scarificateur, suivi de Pextirpateur ; on répand le fumier et on
Penterre par-un coup de charrue & 0™,10 ou 0™,12 de pro-
fondeur.

La terre étant préte pour le semis, on le pratique 3 aide
da semoir ou du planteur. Lc semis 4 la volée doit étre aban-
donné comme exigeant trop de frais pour éclaireir les plants.
Mathicu de Dombasle [ait observer que les semis de la bette-
rave au semoir sont plus réguli i

p gulicrs que ccux des autres graines

(1) Comptes rendus de U'Académic des sciences, t. XXIII, D. 99G.
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a cause de Ja forme bosselée et irrégulicre de celles-ci. Sil'on
séme au plantoir, on commence par enrayer le terrain avec le
sillon qui trace la direction des allées.

La distance &4 laquelle doivent étre placées les betteraves a
¢té Pobjet d’asscz longues discussions. Dans le département
du Nord, le pays classique de cette culture, la distance des
plants est de 0™,48 entre les allées et de 0™,40 dans les lignes;;
ce qui donne 0™1,192 par plant et 52604 plants par hectare ;
oude0™,54 entre les allées et 0™,24 dans les lignes, ou 01,130
par plant ct 77000 plants par hectare ; d’autres plantent en
carré & 0™,40 de distance ; les plants occupent alors 6™1,160,
etil yen a 950 00 par hectare. Dans les deux cas, on obtient
des récoltes d’environ 406000 kilogr. par hectare; ce qui donne
des betteraves du poids de 0%,77, de 0%,52, de 0%,10 pour
chacune de ces cultures.

Mathieu de Dombasle mettait 0,65 entre les allées et 0™,21
ou 0™,27 entre les plants dans les lignes; elles occupaient done
ou 01,136 0u 0™1,176, etil enplantaitou 73000 ou 57000 par
hectare ; et comme sa récolte moyenne était seulement de
20000 kilogr., ses betteraves devaient avoir le poids moyen de
0%,27 ct de 0%,35. Pour n’obtenir que de tels résultats, nous
sommes bien convaincu qu’il aurait été avantageux de res-
serrer la plantation.

Pour ses récoltes considérables, M. Kcechlin espacait a
1 moétre entre les allées et & 0,50 dans les rangs ; ce qui ne
donnait que 20000 betteraves par hectare ; mais elles acqué-
raient le poids de 15 & 17 kilogr. Nous croyons que ces bette~
raves monstres présentent peu d’avantages; que, pour peu
qu'il y ait de Jacuncs, on perd un terrain précicux en cher-
chant & les obtenir ; qu’il est préférable de calculer de maniére
a avoir des racines qui ne dépassent pas en moyenne le poids
de 2 kilogr. Alors ladistance sera indiquée par la récolte qu’on
peut espérer cbtenir. Si nous prenons pour exemple la récolte
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obtenue en 1845 dans un terrain frais, 105000 par hectare,
nous aurons, 3 2% par tubercule, 52500 plants occupant chacun
079,187 et espacés de 0™,60 dans les allées et de 0%,31 dans
les lignes.

Quand la sécheresse du climat fait baisser le chiffre de la
récolte, parce que le sommeil estival réduit la durée de la
végétation, comme Ja racine ne pourrait profiter de I'accrois-
sement de I'espace qui lui serait donné pour se développer, il
faut calculer sur la réduction du poids de chaque racine plutét
que d’en réduire le nombre. Ainsi, dans un sol qui ne devrail
rapporter que 20000 kilogr. de tubercules, nous n’hésiterions
pas & rechercher des betteraves pesant au plus 0,30, & les
espacer & 0™ 50 entre les allées et & 0™,30 dans les lignes;
nous aurions 66000 plants & I'bectare, et cette récolte, mise
ainsi & P'abri des lacunes du semis, serait aussi assurée que
possible.

Selon nous, I'espacement est donc une chose variable, pro-
portionnée, dans les terrains frais, 4 ’engrais dont on dispose;
dans les terrains secs, a cet engrais, mais aussi a la durée de la
sécheresse et a celle de la végétation qu'on peut prévoir sur-
tout par les récoltes moyennes de luzerne qu’on retire des
mémes terrains. En comparant les récoltes de betteraves et de
luzerne au nord et au midi, nous trouvons qu’avec un engrais
complet on peut compter sur un poids de 6,6 de betteraves
pour 1 de luzerne séche qu’on récolte sur le méme terrain.
Alinsi, par exemple, si dans la terre de M. Dailly, & Trappes,
qui produit 9600 kilogr. de luzerne séche, nous trouvons
qu’en fumant convenablement on peut obtenir 63360 kilogr.
de betteraves, si nous voulons avoir des racines du poids de
2kilogr., 1l nous faudra 31680 plants qui occuperont chacune
0™,305, et qu'on pourra espacer de la maniére suivante :
07,60 entre les allées ct 0™,50 dans les lignes,

L’époque de la semaille doit étre celle ot 'on ne crajnt plus
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les gelées blanches qui détruisent le plant 4 sa sortie. On donne
unpremier binageaussitot que les feuillesontacquis lalongueur
de 0™,20 a 0™,30. Cest un travail qui ne peut étre retarde,
et la récolte se ressent fortement de la négligence qu’on y
apporterait. Sil’on sarcle au moyen de I'extirpateur, on a somn
de travailler 4 la main Vintervalle des plants dans les lignes et
d’éclaircir le plant qui sera toujours trés épais, parce que ce
qu'on nomme graine de belleraves est une agglomération de
trois ou quatre semences. Les plantes croissent toujours en
toufles 4 la place ot on les a semées : il est donc bien important
de ne laisser que celle de ces plantes qui parait la plus vigou-
reuse.~On deit ¢claireir de nouveau lors du second binage.

Cctte fagon se donne une quinzaine de jours plus tard, et on
la répéte aussi souvent que les herbes reparaissent, jusqu’au
moment ot1 le développement des plantes ne permet plus de
passer 'instrument entre les lignes.

Section VI. — Culture par la transplantation.

Les semis destinés aux transplantations se font quand la
température moyenne a atteint 4 9°, moment auquel le germe
peat se développer, ¢’est-a-dire au milieu de mars dans le midi
de la France, et vers le commencement d’avril dans le nord.
Ce nest guére avant le commencement de mai dans le pre-
micr de ces climats, et avant le 15 dans le second, et quelque-
fois plus tard qu on peut espérer d’avoir du plant ayant 15
millim. de diamétre, grosseur convenable pour que la planta-
tionait une réussiteassurce. On est ainsi exposé & atteindre une
¢poquedesécheresse quinuitala reprise danslesterrainssecs, et
quiobligeau moins darroser le plant au momentde la transplan-
tation. Cet inconvénient, si grave dans les contrées méridiona-~
les, y afait condamnersansappel ceprocédé de calture. Dans les
pays du nord, on I'a sévérement jugé sur le mauvais sucecs de
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transplantations particlles faites pour regarnir les lacunes des
semis. Mathicu de Dombasle a raison derefuser toute espéce
de confiance a une parcille comparaison. Ces repiquages par-
tiels se faisant dans une terre déjd tassée, il en résulte
pour la reprise des difficultés que n'éprouvent pas ceux qui
sont faits & propos. Mais dans le nord méme, le repiquage ne
réussit pas toujours dans les terres stches. Ce n’est donc que
dans les terres naturellement fraiches, qui sont cclies dont les
hetteraves ont décidément pris possession, que le repiquage a
été adopté ct qu'il fait chaque jour de nouveaux progrés dans
Vesprit des agriculteurs éclairés.

En effet, dans ce mode de culture, on a plus de temps pour
préparer la terre. La dépense de repiquage, plus grande que
celle du semis au semoir, ne P'est pas beaucoup plus que celle
au plantoir ; les premiers binages se donnent dans la pépiniére
ot les plants sont resserrés sur un espace dix fois moindre. Le
binage a la main le long des lignes, pour éclaircir le plant, n’est
pas nécessaire. Enfin, les binages entre les lignes sont moins
nombreux et moins difficiles.

Le sol des pépiniéres doit ¢tre bien ameubli, bien fumé ; on
vy seme les graines au plantoir a la distance de 0™,12 en tous
sens, comme limite nécessaire pour obtenir de beaux plants,
c¢’est-d-dire qu’on aura 69 plants par métre carré. On séme sur
des planches, avec des allées intermédiaires pour pouvoir y
circuler sans endommager le plant. La pépinidre scra entre-
tenue en bon état, ct bien sarclée ou ameublie pendant toute
la végétation du plant,

Quand le plant est arrivé i la grosseur convenalle, on I'en-
Itve par mottes, on le dégage de la terre et on le distribue
aux planteurs, aprés avoir coupé lesfeuilles 2 0™, 10 au-dessus
du collet, pour diminuer I'évaporation de la plante pendant
sa Teprise 5 on coupe aussi Pextrémité chevelue de la racine
qui s'arrangerait mal en terre. On dispose ensuite le terrain
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a planter ; on fait un trou au plantoir aux distances voulues,
on y insinue le plant jusqu’a la naissance des feuilles, et on 1’y
consolide en tassant la terre autour de lui avec le bout du
plantoir.

Section VII. — Méthode de la transplantation hdlive.
Méthode Kechlin.

Nous avons dit que pendant sa premiére année la betterave
grossissait en proportion du temps pendant lequel elle jouissait
a la fois de la chaleur et de 'humidité nécessaires. Les semis
en place faits en mars et en avril, outre qu'’ils sont sujets a étre
détruits par la gelée, ne donnent a la plante que six mois de
végétation, et dans les pays méridionaux il faut retrancher de
cette durée environ deux mois d’¢été et de sécheresse. La trans-
plantation ’abrége encore par le retard apporté par la reprise
a la vie active de la plante. Mais si 'on pouvait gagner un
mois et demi ou deux mois au commencement du printemps,
non-seulement on doterait la plante de ce prolongement de
vie, maisencorcon laferait vivre a 'époque ou la terre, sulfisam-
ment humide, favorise beaucoup plus le développement de la
plante que dans les mois d’été. Ces considérations ont conduit
M. Kechlin 4 faire ses semis sur couche dés le mois de janvier
pour pouvoir repiquer en Alsace vers le 15 avril. (Pest ainsi
qu’il a obtenu, dans des terres parfaitement préparées, des
récoltes de 17 kilogr. par betterave, et de 340000 kilogr. par
hectare.

La couche, si peu dispendieuse si 1'on considére ’accroisse-
ment du produit qui résulte, doit prendre place désormais dans
toute bonne agriculture. Nous avons vu ses effets a propos de
Ia patate; elle met le cultivateur en état de maitriser la tempé-
rature comme il maitrise ’humidité par irrigation, elle com-
pléte sa domination sur la nature ®.

(1) Voir t. II, p. 508.
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Aidé de ces moyens arlificicls, le semis fait dans un terrain
riche et bien préparé pousse avec vigueur et peat étre beaucoup
plus serré que les semis faits en plein champ. M. Koechlin
emploic 40 métres carrés de couche pour obtenir 20000 plants
qui, chez lui, occupent I'hectare (1 métre de distance entre les
lignes ; 0™,50 dans les allées).

Cette méthode est trop bien adaptée & notre climat du midi
et a ses sécheresses du printemps pour que nous ne nous soyons
pas empressé de Padopter. M. Aug. de Gasparin en avait recu
la confidence de son auteur, alors son collégue a la Chambre
des députés, avant qu’il I'eiit publiée, et, depuis plusicurs
années, il en obtient des succés constants que lui refusait la
méthode des semis en place. Les semis sar couche nous donnent
aussi 500 plants par métre carré, espacés de 4 a 5™ 'ug
de I'autre, quoiqu’on ait espacé de 0™,10 les glomérules de
graines; mais on sait quechaque agglomérationdegrainesdonne
naissance a plusieurs plantes. Dans un terrain riche cet espace
suffit  leur développement. La plantation se fait au mois
d’avril, au moment ou les betteraves semées en place ne sont
pas encore hors de terre. Les notres jouissent done de tous les
hén¢fices du mois de mai et de juin, et sont déja grosses quand
arrivent les sécheresses de 1'été. La végétation devient faible
alors et ne reprend qu’au retour des pluies d’automne (milieu
de septembre), qui en peu de temps leur font acquérir la
grosseur que nous désirons. Moins bien placé que M. Koechlin,
nous obtenons cependant 1106060 kilogr. par hectare 14 o,
par la méthode des semis, nous atteignions a peine le chiffre de
20000.

Section VIII. — Zffeuillage.

Si nous nous rappelons ce que nous avons dit de la compo-
sition de la fewille de betterave qui, 4 poids égal, a deux fois
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plus d’azote que la racine clle-méme, et de la quantité que
Pon en récolte qui, sclon M. Boussingault, est de 0,78 du
poids de la racine, et, selon M. Girardin, d’'un poids & peu
prés ¢gal, mais moindre dans le midi que dans Ie nord, on com-
prendra quel riche engrais on laisse sur le sol en y aban-
donnant la feuille. Autrefois, on attachait un si grand prix a
la faire consommer par les bestiaux, qu’il y a en un temps ou
Pon cultivait 1a betterave presque uniquement pour en avoir la
feuiller.

Malheurcusement on n’a que des assertions trés vagues sur
les effets de ces feuilles dans ’alimentatiou des animaux, et
plusieurs agronomes ont cherché & rabaisser I’opinion qu’on
s'en était faite. Mathieu de Dombasle, qui ne les a pas expéri-
mentées, les condamne péremptoirement comme une mauvaise
nourriture2; Block, Crud, Pabst pensaient qu’il fallait 600
kilogrammes de ces feuilles pour représenter 100 kilogrammes
de foin, quoique, d’aprés leur dosage cn azote, il n’en ett
fallu que 250 kilogr. Notre beau-frére, M. Dumas de Ntmes,
ayant nourri ses porcs de ses feuilles, ils maigrirent extréme-
ment, tandis que des génisses, soumises au méme régime,
engraissaient. Schwerz leur attribuait une vertu purgative?
qui ne laissait pas 'estomac exercer d’action sur leurs principes
trés réellement nutritifs. On voit quedansle cascité cette vertu
aurait été sensible chez une espéce d’animaux, et insensible
chez d’autres.

Quant & nous, I'emploi des feuilles de betteraves pour ali-
mentation des bestiaux, quand les autres fourrages verts man-
quaient, en n'enlevant que la feuille inféricure de chaque
plante, nous a montré que les animaux s’en accommodaient
trés bien, qu’ils aimaient cette nourriture et ne dépérissaient

(1) Mémoires dela Société d’agriculturede Paris, 1789, hiver, p. 126.
(2) Annales de Roville, t. V, p. 498.
@3) Fourrages, p. 24.
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pas en la consommant. De plus, en opérant avec cette modé-
ration, on ne nuit pas au produit des racines et on obtient une
masse considérable de nourriture que nous croyons bonne
et saine. Des expériences directes peuvent scules constater
quel est son équivalent véritable.

Il est certain ensuite qu’a I'époque de Varrachage on se
trouve débordé par la masse énorme de feuilles qu'il faudrait
faire consommer en vert et dont il faut sacrifier la plus grande
partie, et nous concevons alors qu'on préfére les laisser sur e
champ comme engrais au moment ot on les sépare de la racine.
On m’assure qu'on les conserve trés bien dans quelques pays
vignobles ot {’on dispose de vastes cuves en les y mettant dans
de P'cau salée, ct que dans cet état elles sont une précieuse
provision d’hiver.

Quant aux effeuillaisons complétes, on ne doit jamais les
entreprendre. Schwerz rapporte dans son Agriculture belge
que des betteraves non effeuillées produisaient 925 paniers de
racines par hectare; d’autres, effcuillées une fois, 859, et celles
cfleaillées deux fois, 539 ; ainsi les trois récoltes avaient été
dans les rapports de 100 493 et & 58.

Il faut tenir compte aussi du prix de revient des feuilles
ainsi obtenues. En ne cueillant qu’une feuille par plante, une
femme en récolte 100 kilogr. en cing heures et demie, et par
cons¢quent 182 kilogr. dans sa journée de dix heures cotitant
3 kilogr. de blé. Ainsiles 100 kilogr. reviennent & 1%65 de blé
(26 cent.). S'il en fallait réellement 600 kilogr. pour repré-
senter 100 kilogr. de foin, cela ferait revenir celui-ci 4 2 fr.
16 cent.; mais si, selon leur dosage, il suffisait de 250 kilogr.,
on ne paierait plus I'équivalent de 100 kilogr. de foin que
90 cent.

Section 1X. — Récolte.

Quand la température moyenue s’est abaissée au-dessous de
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9 4 10° pendant plusieurs jours, on ne peut plus espérer une
forte augmentation du poids de la betterave, et la prudence
veut, surtout dans les terrains argileux, qu'on n’attende pas
davantage pour arracher, surtout depuis qu’on sait que cette
racine peut étre attaquée par la maladie connue sous le nom de
pénétration brune.

L’arrachage se fait avec le trident ou  la charrue si 'on a
de vastes plantations. On dirige alors cet instrument le long
des lignes, en faisant piquer le soc profondément. On dégage
ensuite les racines 4 la main ; clles sont placées en tas coni-
ques, les feuilles en dehors. Sil’on abandonne les feuilles pour
I'engrais du champ, on les retranche immédiatement avec un
instrument tranchant sans en laisser vestige, aprés les avoir
secouées pour en détacher la terre.

On conserve les hetteraves dans des silos, tels que nous les
avons décrits pour les pommes de terre. Si on les met dans des
hitiments ou des caves, elles doivent toujours y étre & I'abri des
gelées, et dans le cas ou I'on supposerait que la température
puisse s'y abaisser au-dessous de ce point, il faudrait les couvrir
d’une forte couche de paille.

SecTioN X. — Valeur de la betterave.

La valeur vénale des betteraves est réglée, dans les lieux o
se trouvent des fabriques de sucre, par la concurrence des cul-
tivateurs. Le prix moyen payé depuis quelques années est de
1 fr. 85 ¢. les 100 kilogr.

Consommée comme fourrage, il faut, selon M. Boussingault,
4 de betterave champétre pour représenter 1 de foin; nous
croyons étre plus prés de la vérité, d’aprés nos observations,
en fixant leur rapport de 5 & 1. Ainsi 100 kilogr. de foin ayant
une valeur de 14%,50 de blé, 100 kilogr. de betteraves vaudront
2k 90 de bl¢ ou 64 c.

La pulpe de la betterave ayant la méme valeur nutritive
Iv. 7
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que la bettcrave elle-méme, on voit que les cultivateurs ontui
grand avantage & la racheter des fabriques au prix de 40 ¢. le
100 kilogr.

Le prix de revient de la betterave résulte des frais de cultur
qui sont les suivants :

Méthode de semis.

Ble.

Labour en automne, de 0,25 de profondeur 141k
2¢ labour pour préparer la terre et enterrer Pengrais. 84,0
Hersoge 7,0
Enrayage 7o)
5 kilogr. de graines 2,7
Semuaille, 5 journées de femmes 15,0
1 binage avec éclaircissement de plant 114,0
2 binages ordinaires. 100,0
Rente de la terre. 327,0

800,7

Les frais fixes pour toutes les quantités de betteraves & ré-
colter étant de 800%,7 de blé, faisons varier maintenant les
produits.

Récolte de 20000 FEilogr. Ble.

Engrais 200 < 0,21 =— 42 kilogr. d’azote . 281k4
Récolte, une journée d’ouvrier pour 30 quintaux de ra-

cines, a 6i,6. 39,3

Trarsport et arrangement . 54,0

Plus, ci-dessus 800,7
Intérét d’un an de 370 Lilogr. d’azote déposés en plus

sur le champ. 1923,9

1299,3

; B 1299
100 kilogr. de beticraves codtent 200 6k,49 de D16 (1%,42).

Récolte de 40000 Lilogr.

Bl
Engrais 400 > 0,21 = 84 kilogr. d’azote. 5628
Récolte 78,7
Transport et arrangement. 108,0
Plus, ci-dessus. 800,7

Intérct de 655 kil. d’azote déposts en plussur le champ. 438,88

1989,0
108

. N 9
100 kilogr. de hetteraves cotitent T 4%,95 de blé (17,09).

4
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Ainsi, dans le premier cas, 160 kilogr. de betteraves nous
donnent le foin au prix de 32%,45 de blé, au lieu de 14%,54
qui est son prix réel ; dans le second cas, au prix de 24%,75.
La betterave cultivée de la sorte nous donune toujours un four-
rage trés cher; clle ne peut &tre consommée par le bétail, mais
elle doit ¢tre vendue aux sucreries. On a:

Dans le premier cas.

Prix de revient. . 1f43  Prix dec vente 1185
Béndfice du cultivateur 0 66 Bénéfice sur le rachat de la

2 09 pulpe 0 24

2 09

Les bénéfices par hectare sont de 0766 « 200=132 {r.

Dans 1o second cas.

Prix de revient 1709  Prix de vente 1085
Beénéfice du cultivateur 1 00  Béndfice sur la pulpe. D 24
2 09 2 09

Les benclices par hectare sont 1. © 400 = 400 Ir.

La méthode des semis ajoute & ces frais cenx de la pépinicre
pour obtenir le plant, qui ne dépassent pas de beaucoup le prix
du premier binage avee éclaircissement,

Voyons maintenant ce que couteront les betteraves culti-
vées avee des moyens suffisants pour obtenir le résultat possible
de 100000 kilogr. a I'hectare. M. Lazot a obtenu, en 1845,
dans un terrain trés riche, une récolte de 88229 kilogr.: Ces
récoltes ont été dépassées dans une proportion considérable
par M. Keechlin.

Blé.
Les frais de culture sont toujours de. 800k7
Engrais, 210 kilogr. d’azote. 1407,0

Interét de 1620 kilogr. ¢’azote, excédant déposé sur le
champ. 542,7
Récolte, 33 journées d’ouvrier. 106.7
Transporl et arrangement. 2700
3217,1

. 3217+
100 Lil. de betteraves cotiteront T 3k,22de blé (71 ¢c.),

(1) Aonales de la Socidté de U Allier, 1846, p. 102,
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ce qui ¢tablit Iéquivalent de 100 kilogr. de foin au prix de
16%,10 de blé; un peu plus cher encore que la valeur réelle du
foin telle que nous I’établirons en parlant des prairies, mais 3
une valeur inférieure au prix ordinaire d’achat. G’est donc
seulement dans le but de varier la nourriture et de s’en procu-
rer de la fraiche en hiver qu’on peut avoir recours a cette ra-
cine, et non pour la substituer complétement au foin.

Mais s’il s’agit de vendre le produit & la sucrerie, le bénéfice
peut ¢tre considérable, comme on le voit ci-dessous :

Prix derevient. 0f 71 Prix de vente 1f 85
Bénéfice du cultivateur 1 38  Bénéfice sur la pulpe. 0 24
2 09 209

Ou sur un hectare 17,38 X 100 = 138fr.

. CHAPITRE V
Chiicorce.

La betterave est venue faire concurrence au sucre de canne
dans la consommation, et voici la chicorée qui prétend & rem-
placer le café. Sa prétention a déja ew un commencement
de réussite fort remarquable et n’a pas atteint le terme de ses
progres, si I'on en juge par ceux qu'clle a faits jusqu’a présent.
Quoique la racine de chicorée ne soit qu’une succédande fort
imparfaite du café, qu'elle ne posséde aucune des propriétés
nourrissantes et excitantes de la graine d’Arabie, qu'elle n’ait
de commun avec lui que de teindre en noir I’eau dans laquelle
on la fait infuser et de lui communiquer un peu d’amertume,
la population peu aisée de la Suisse, de I’Allemagne et de
I’Angleterre I'ont adoptée pour remplacer le café dans I'apprét
de leur déjeuncr favori, le café au lait. Ici, cn effet, elle n'est
qu’une partie secondaire de la préparation dont on peut dire
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que le lait est la véritable base. Le département du Nord seul
exporte en Angleterre 4 ou 5 mille kilogr. de poudre de
chicorée.

Cest en 1800 que M. Giraud introduisit cette culture ct
la préparation de la chicorée-café dans la commune d’On-
naing, prés de Valencicnnes; elle y fut longtemps bornée & une
petite ¢tendue; en 1804, M. Bottin la portait, dans la Statis-
tiqgue du Nord, 3 10 hectares, produisant en totalité 45%,7 de
poudre. Aujourd’hui, elle a acquis une grande extension et
continue A en prendre; les cantons voisins de 1a Belgique I'ont
adoptée, ct les résultats en ont été si avantageux dans les
polders des cnvirons d’Anvers, qu’on I'y substitue au colza.
On ne pouvait donc s’abstenir de parler ici de la chicorée, qui
devient chaque jour un objet plus considérable de culture et
de consommation.

La variété de chicorée qu’on cultive pour en fabriquer le
café cst, sclon M. Poitcau, moins amére que la chicorée sau—
vage ordinairc; sa racine est plus grosse, ses tiges ct scs
fewilles nféricures sont velues plus grandes, plus épaisses
que dans la variété commune; elles manquent de découpures;
cn un mot, c’est unc plante évidemment améliorée par la
culture.

A défaut d’analyse de la plante, quelques faits de pratique,
recucillis, aupres de Valenciennes, des cultivateurs les plus
expérimentés et les plus éclairés qui cultivent la chicoréc, vont
nous mauifester ses besoins en engrais.

Premier Fa1T. Si I'on cultive la chicorée aprés I'orge sur
fumier, on peut immédiatement aprés semer en froment sans
nouvelle fumure. Réduisons ce fait en calcul.

Les récoltes d’orge sont de 44 hectolitres, cmprustant au
sol 61 kilogr. d’azote sur une richesse de 175 kilogr., puis-
que cette céréale ne prend qu'une aliquote de 0,35 de 1'en-
grais total, La récolte de froment est au moins de 21 hecto-
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fitres, qui puisent 43 kilogr d'azote dans le sol, qui doit alors
étre riche de 71 kilogr. d'azote, puisque 'aliquote du fumier

-

estde 0.27 Nous avons donc :

Aznte.
Richesse du sol avant 'orge 175 k.
Consommation de Porge 61k.
Consommation du blé. 43
Reste apres la récolte de blé 175 —61 —43=—= 71
175
Larécolte de lachicoréea donc ajouté ausol unerichesse de 44
219

Il en résulte que ies débris de feuilles et de tiges laissés sur
{e champ de chicorée font plus que compenser ce que cette
plante enléve ausol. On peut doncla considérer comme amélio-
rante, absorbant les gaz fertilisants de I'atmospheére, & peu prés
au méme degré que le topinambour, plante de la méme fa-
mille qui, d’aprés B, Boussingault, enrichit la terre de 42 ki-
logr. d’azote, tandis que la chicorée I'enrichit de 44 kilogr.

Cette donnée confirme tout le bien que Cretté Palluel avait
dit de la chicorée cultivée comme fourrage, et celui qu’en pen-
sait Yvart qui la regardait comme améliorante; selon lui, elle
w’exigeait des engrais que si on la cultivait sur des terres
médiocres et ¢puisées, pour favoriser sa premiére végéta=
tion ; mais elle rendait les engrais inutiles pour les récoltes
saivantes, si la récolte de fourrage était consommée et les
résidus rapportés sur le sol. Cela devient évident, puisque I’a-
rachioration est encore sensible aprés ’extraction et I’enléve-
ment des racines.

DevxiEMe FarT. Si Pon séme la chicorée sur une terre qui
a déja produit deux moissons de céréales aprés une seule fu-
mure, il faut, avant de semer, faire une fumure légére ou tout
au moins amender avec la chaux. Ce fait se rapporte encore au
conseil que donnait Yvart qui voulait une fumure légére sur
les terres epuisées, pour faciliter la sortie et le premier déve-



PLANTES A RACINES  ALIMENTAIRES. 103

toppement de la plante, jusqu’au moment ot elle attire et
s'assinile les gaz atmosphériques.

Trorsiiyue rarr. Quand, selon 'usage, on récolte de la
cliicorée aprés orge sur fumier, 1] est toujours bon de mettre
de la chaux sur la terre avant de semer la céréale qui doit
suivre. Ici sc manifeste encore la grande consommation que
fait la chicorée de I’élément calcaire qu’il faut lui fournir,
s'il n’existe pas d’ailleurs abondamment daus le sol.

Comment se fait-il donc que les cultivateurs regardent la
chicorée comme une plante épuisante? L’unique cause cn est
dans la culture profonde qu'on donne a cette plante. Dans
les cultures ordinaires I'engrais est placé et réparti scule-
ment dans les couches les plus superficielles ; mais quand on
défonee le terraind 0™, 40 ou 0™,45 de profondeur, ces couches
sont retournces, placces au fond de la tranchée et recouvertes
par les couches moins fertiles du fond. Il en résulte que, bien
que le sol posséde encore tous ses principes fécondants, ilsy
sont contenus dans un état latent, parce que les racines
fibreuses des céréales qui succédent ne vont que difficilement
les chercher a cette profondeur. On voit cependant par les
résultats qu’elles n’en sont pas tout a fait incapables. Mais
viennent ensuite des cultures qui pénétrent plus avant, celle
de la betterave blanche ou de la luzerne, par exemple, et on
s'apercoit bientot de toute 'amélioration que le sol a regue de
la culture de la chicorée. Beaucoup de cultivateurs repoussent
Ja culture de la chicorée par la difficulté qu’il y a de I'extir-
per complétement quand elle a occupé un terrain.

D’ailleurs on compare I'épuisement occasionné par la chi-
corce a celui produit par la betterave; or, dans le département
du Nord, on n’enléve pas les feuilles de cette plante, elles
restentau profit du champ; et alors cet épuisement est de 0,20
d'azote seulement pour 100 k. de racine, et on congoit que
Peffet produit par 'enfouissement de I’engrais puisse se com-
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parer, pour unobservatcur peuattentif, a celuide la betterave,

Le fumier frais donne-t-il un mauvais gotit au produit, ou
bien développe-t-il trop la plante et la rend-il plus aqueuse?
C’est sans doute une raison de ce genre qui engage le cultiva-
teur a ne pas lui donner des engrais immédiats et & se borner
a choisir pour elle une terre en bon état et qui, venant de
porter une bonne récolte de blé, indique qu’il lui reste encore
une forte dose de fertilité.

La terre qu’on destine a la chicorée doit étre profondé-
ment travaillée, car ses racines atteignent jusqu’a 0™,40 de
longueur ; il faut qu’elle soit meuble, dans un état moyen de
fécondité. On la séme aprés une récolte de blé, d’orge ou d’a-
voine qui, ne puisant qu’une aliquote de Pengrais, laissc
dans le sol un excédant ordinairement suffisant pour la chi-
corcée. )

On défonce le terrain avant I'hiver autant qu’il est possible;
cette opération se fait & la béche ou avec deux charrues qui se
suivent. Il sera avantageux d’employer a cet effet Ja charrue
Bonnet. Au printemps, le scarificateur et les herses pulvé-
risent la terre. Le semis doit se faire quand la température
moyenne est parvenue & 12°. On emploie par hectare 5 kilogr.
de graines, qu’on séme & la volée et qu'on recouvre 4 la herse,
en passant ensuite le rouleau pour plomber le¢ terrain.

La levée des graines a lieu une quinzaine de jours aprés le
semis; dés qu’on distingue suffisamment les plantes, on les
bine légérement avec de petites houes de 0™,10, a manches
courts (rasette dans le département du Nord) : on ameublit
ainsi la terre et on détruit les plantes adventives. On éclaircit
aussi en laissant 0™,15 4 0™ ,20 de distance entre les plantes.

Un mois aprés on donne un second binage plus profond;
on éclaircit encore en laissant un intervalle de 0™,30 entre
les plantes; si on les espacait moins, clles donncrajent des
racines faibles et courtes. Enfin, quand les plantes couvrent
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unespace de 0,06 4 0™,10 de diamétre, on donne le troisiéme
binage, qui achéve le nettoiement du sol, et on les laisse croi-
tre sans y toucher davantage.

Quand 'abaissement de la température ne permet plus
d’espérer de grossissement de la racine, du 1°F octobre au 30
novembre, on arracbe les racines de chicorée a la béche, aprés
les avoir faucliées pour en donner les tiges et les feuilles aux
bestiaux, ou bien on les fait paturer sur place.

Lesracines arrachées sont transportées dans un lieu couvert;
]a des femmes les coupent au collet, puis les fendent en long,
en deux ou quatre morceaux, selon leur grosseur; au moyen
d’un hache-paille , un homme les divise ensuite en morceaux
carrés qui prennent le nom de cosseties. Celles—ci sont dessé~
chées dans des tourailles chauffées par du charbon maigre qui
ne projette pas de flamme ; cette opération dure 24 heures.

On obtient ainsi définitivement 4 4 5000 kilogr. de cossettes
s¢ches sur un hectare, leur prix est de 8 a4 22 fr. les 100 kilogr.
En terme moyen on estime & 1000 [r. le revenu brut de I'hec-
tare, et on croit que la dépense est de moitié en payant 100 fr.
pour la rente de la terre.

Les queues, les débris de feuilles restant au collet et la terre
grattée sur les racines, mélées aux cendres de la touraille et &
de la chaux, produisent un bon engrais.

Les cossettes ainsi préparées se bralent dans de grands tam-
ours en tdle, comme le café, et seréduisent en poudre avee des
meules mises en mouvement par des chevaux ou des mackines
a vapeur. On place la poudre dans des caves pour lui faire
reprendre de 'humidité, puis on la met en paquets pour la
Jivrer a la consommation.

La tige et les feuilles vertes ont & peu prés le méme poids
que les racines. Leur valeur nutritive ne parait pas différer de
celle de I'herbe des prairies; nous P’estimons le quart de la
valeur des foins, ou 3,64 de bl¢ les 100 kilogr.
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Voici maintenant le prix de revient de cette culture:

Labour a 45 ¢.. 190 k. de bleé.
Scarification et hersage. 15
Semis & la volée et hersage. 13
Rouleau 1,50
Cinq kilogr. de graine (a 4 ir. le kil.) 91
Trois binages et éclaircissement 342
Arrachage 200
Transport, nettoyage et préparation 200
Rente de la ferme et frais généraux. 327

1377,50

On obticnt d’abord 12120 kilog. de tiges ou
feuilles, valant. 440,40

Reste pour valeur des cossettes. 937,10

On a 4 a 5000 kilogr. de cossettes, en moyenne 4500, qui
coutent 20%,82 les 100 kilogr. ou 4 fr. 80 ¢. Ainsi la récolte qui
nroduirait 1000 fr. de produit brut cotiterait seulement 302 [r.
95 c. de frais, et non 500 fr., comme on le pense générale-
ment.

CHAPITRE VL
farotlte.

La carotte était cultivée obscurément de temps immémorial
dans les terrains sablonneux du comté de Suffolk , quand, en
1761, un mémoire de Billing, adressé a la Société d’agriculture
de Londres et reproduit dans tous les recueils du temps?,
donna a cette plantc une célébrité tardive et la rendit P’objet
des expériences d’un grand nombre de cultivateurs de ce temps.
Arthur Young, qui Vavait vue cultiver dans ses voyages, lui
donna une grande attention et en fut le proneur enthousiaste.

(1) Voir sa traduction dans les Mémoires de lg Société cconomiqueé
de Berne, 1767, 2€ partie, p. 83.
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3ais déja Billing Jui-méme 1'avait abandonnée. Young allant
voir ce cultivateur et lui demandant le motif de cet abandon
apres le succes qu'il avait obtenu, celui-ci lui répondit que la
dépense était si lourde qu'il n’y pouvait suffire, que des tur-
neps venaient sans qu'on se donnat tant de mal, et que les frais
¢laient moins considérables ' Cette raison de Billing est aussi
celle qui a arrété partout les progrés de la carotte, méme chez
ceux qui en reconnaissaient le mérite.

Cette plante est eneffet trés lente dsortir; ellereste quelque-
fois 30 & 40 jours eu terre avant de se montrer, et le terrain sc
couvre d’un ¢pais fourré de mauvaises herbes avant qu’on
puisse tenter de le nettoyer. Quand elle a poussé hors de terre,
clle reste longtemps fort petite, a peine discernable, et c’est
avec précaution qu'il faut procéder a son nettoiement ; elle ne
soullre pas la transplantation, on ne peut donc la traiter comme
la betterave en supprimant les premiers binages. Sa nature
pivotante exige qu’on prépare la terre par des labours profonds;
clle est trés avide d’engrais qu’elle emprunte enticrement au
sol. Comime la betterave, clle est bisanuelle, brave la séche-
resse, mais profite peu pendant sa durée ; elle ne rentre séricu-
sement en végétation dans les terrains secs qu’aux premicres
pluics de I'automne et grossit alors rapidement. On ne peut
jamais en obtenir un poids de racine égal & celui de la bette-
rave, et par sa longueur verticale elle est bien plus difficile &
récolter que celle-ci. Elle donne en abondance une fane qui
est un excellent fourrage ; mais 1] est si rare de pouvoir le bien
dessécher dans cette saison avancée, que la plus grande partie
doit en étre abandonnée comme engrais, son abondance méme
empéchera de pouvoir le consommer entiérement en vert si la
culture est un peu étendue.

Le véritable mérite de la carotte est d’étre tres agréable au
gout des animaux, ce qui en fait un assortiment utile dans les

(1) Arthur Young, Voyage a UEst, t. I, p. 315.



108 AGRICULTCRE.

nourritures d’hiver qu’il faut varier pour les animaux comme
pour I'homme si 'on veut composer un régime favorable.

La carotte occupant peu de place dans sa jeuncsse et crois-
sant principalement dans la profondeur, il conviendrait de
la scmer au printemps avec une autre plante qui sc récolte
de bonne heure, comme le pavot, le lin. Quand ces plantes
sont enlevées, elle croit & la faveur des pluies d’automne;
on la laisse grossir le plus possible, car elle continue & vé-
géter avec 8° de température moyenne. Nous n’avons jamais
trouvé qu'elle réussit d’'une maniére satisfaisante lorsqu’on la
semait avec les céréales du printemps. Elle croit trés bien dans
les terrains sablonneux, frais et profonds.

On peut les lul consacrer spécialement, car elle se succéde a
clle-méme avec avantage, grices au labour profond qu’exige
son extraction.

Laracine renferme 87,6 pour 100 d’eau. Le suc qu’on en
retire se coagule & une chaleur inférieure & I'eau bouillante, et
aprés la dessiccation son poids est de 0,629 du poids primitif.

Le coagulum est ainsi composé :

Albumine végétale. 0,435
Huile grasse. 0,100
Carottine, principe colorant cristallisable 0,034
Phosphate terreux. 0,006

M. Boussingault a trouvé que la racine de carotte séche
contenait 2,40 d’azote pour 100, a I'état normal 0,30.

La feuille de la carotte contient 70,9 pour 100 d’eau, 2,94
d’azote & I'état sec, 0,85 & I’état frais.

Dans les carottes bien réussies, 1a proportion des racines ala
fane verte est de 34 & 12 selon M. Boussingault.

Les variétés cultivées sont la rouge, la jaune longue et sur-
tout la blanche a collet vert, qui par son volume et 1a longueur
de ses racines 'emporte sur toutes les autres et les bannit toutes
des cultures ou elle a été une fois essayée.
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Racines.
Dans les expériences d’Arthur Young!, un hectare fumé
avec 525 quint. métr. de fumier produit. 30700k.
L’hectare non fumé 16700
Différence. 14000
L’hectare non fumé possédait donc la fertilité suffisante pour produire:
Pour 16700 kil. de racines. 50k. d’azote.
Pour 5900 de feuilles 50
100
Le terrain fumé avait prod, 30700k de racines, dosant 92
10900 k. de feuilles . 92
18%
Le terrain contenait 52500% de fumier, dosant .. 210

qui ont produit un excéd. de 14000 k. racines

4900 k. fouilles { d0sant 84

; 3 . 84
La carotte avait pris a engrais T 0,40.

Mais le terrain non fumé contenait alors une fertilité acquise de

100k
—— = 250k d’azote.
0,40

Le terrain fumé, 250 -}- 210 = 460.
Apres la récolte il lui restait 460 — 184 = 276.

Ainsi en laissant en terre la fane, dosant 92 kilogr. d’azote,
il avait suffi d’ajouter au terrain 92 kilogr. d’azote résultant de
230 quintaux de fumier pour continuer indéfiniment la culture
avec un produit de 30700 kilogr. de racines.

Les récoltes maxima obtenues sont de 490 quintaux par
hectare al’est de ’Angleterre; Schwerzarécolté 287 quintaux;
onregarde 182 quintaux comme une récolte moyenne. Dans le
méme terrain et avec le méme traitement avec lequel nous
avons obtenu 1000 quintaux de betteraves par la méthode de
transplantation hative, nous n'aurions eu que 225 quintaux de
carotte blanche.

Par la masse de carbone que la carotte extrait du sol, on
peut juger qu'clle tend & Peffriter et qu’il faut lui donner des

(1) Tame XII, p. F18s
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engrais pailleux. L’avance d’engrais qu’elle exige est moin
considérable que celle qui a licu pour la betterave, dont Je
racines moins étendues n'occupent pas si bien le terrain. Poy
connaitre la fertilité qui doit exister dans le sol pour cette cul
ture, on multiplicra le nombre de quintaux & ohtenir par 0,60
quantité d’azote qu elle doit absorber, et on divisera le produi
par son aliguote 0,40. Ainsi, pour 500 quintaux nous avon
500 % 0,60

0,40

Aucune plante n’exige plus de soin de culture que Ja carotte

= 750 k. d’azole.

Sclon les traitements qu’elle recoit, Schwerz admet les rap-
ports suivants dans les produits :

Seulement sarclée . 100
Fumée et non binée 133
FFumée et binée 156

On prépare le sol par une culture profonde avant ou pen-
dant I'hiver, on herse la terre au printemps, et on Jui donn
deux scarifications. Le fumier, ¢tendu sur le terrain, est enterr
par un labour moyen qui met la terre & plat; on herse, o
roule, on enraye de petits sillons & 0™, 50 les uns des autres
on séme & la main ou au semoir a roulette le long de ce
sillons, de maniére a répandre une graine tous ies 0™,04. Oi
recouvre par un coup de herse en travers. On bine a 12 mai
dés que les plants de carotte pedvent se discerner, et onarrach
toutes les plantes adventives qui se sont développées le long de
lignes. Dés que les herbes reparaissent, on donne un second bi
nage avec le petit extirpateur (houe a cheval), on sarcle encor
les lignes ala main et on éclaircit le plant 13 ow il est trop épai
de maniére a laisser 0™,15 d’intervalle d’une carotte 3 I’autre
On donne un troisiéme binage avant que les fanes de carot!
soient assez étendues pour couvrir le terrain.

On peut aussi semer & la volée en employant 5 kilogr. ¢
graines par hectareeten enterrant les graines 4 la herse. Quar
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les plantes sont sorties, on trace les allées au moyen de I'ex-
ticpateur garni de ses pieds espacés convenablement, de maniére
a laisser entre eux un intervalle intact de 0,15 de largeur
[l faut ensuite sarcler a la main cette bande pour n’y laisser
que e nombre de plantes nécessaire.

La carotte est semée en récolte dérobée sur les céréales de
printemps au moyen d’un fort hersage et d’un roulage, sur les
ftves, le lin, le pavot, etc., aprés le premier binage, quia
ameubli le terrain, el qu’on fait suivre d'un hersage dans les
lignes.

La graine de carotte ne veut étre que légérement recou-
verte. M. Yvart conseille de la faire tremper pour gu'elle soit
micux disposée & germer au moment du semis. Bien entendn
qu’on ne doit alors semer que dans une terre {raiche, car s:
le germe se desséchait avant d’étre sorti on perdrait toute la
semaille.

On s¢me la carotte quand la température moyenne est par-
venue a 9° depuis quelques jours, et pas avant cette époque,
pour que la graine ne reste pas trop longtemps a lever.

La récolte est retardée autant que cela peut se faire sans
contrarier les autres arrangements de la culture générale, mais
toujours avant quec la température moyenne se soit abaissée
at-dessous de 9°. 1l faut surtout éviter arrivée des gelées qui
pourraient pénétrer en terre. Quelques jours avant la récolte,
on fait faucher les fanes quand on veut les utiliser pour la
nourriture des animaux de la ferme.

L’arrachage de la carotte se fait & la fourche de fer ou 4 la
béche. Cet ouvrage est cotiteux, mais ne P’est pas plus que
celui que I'on ferait avec une charrue creusant a la profondeur
nécessaire pour ramener au jour ses longues racines sans les
couper.

On retranche 4 la main le collet des racines, on les range
ensuite en tas allongés en mettant une couche de paille entre
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chaque lit de racines. Le tas doit étre isolé ct ne pas toucher les
murs du hangar ot on les dépose. On peut aussi les serrer en
silos comme il a été dit pour les pommes de terre.

La carotte doit ¢tre consommée de bonne heure et avant
que la température moyenne soit remontée a -+ 9°, car alors
les feuilles repoussent et la racine s’altére. Sous ce rapport elle
n’offre pas le méme avantage que la betterave pour I’alimen-
tation du bétail.

Cette racine n’a de prix vénal que sur le marché aux légumes.
Sa valeur alimentaire est donc la seule dont nous devions nous
occuper. Les auteurs varient beaucoup a cet égard ; Pétri admet
que 266 kilogr. de carottes équivalent a 100 kilogr. de foin.
Ce chiffre est exagéré. D’aprés son équivalent 100 de carottes
vaudraient 23 de foin et 100 de feuilles fraiches 65 de foin, et si
Von admet que 100 de foin valent 14%,54 de blé, nous aurions
pour 100 de carottes 3¥,34 de blé (0 fr. 73). La fane vaudrait
9%, 45 de foin (2 fr. 07).

Voici maintenant le prix de revient :

Blé.
Labour profond a 45 cent. 190"

Hersage double. 12,3

Semaille 90

Hersage et roulage pour recouvrir. 12,3

Biner a la houe et éclaircir 114

Trois binages a extirpateur 90 9496
Faucher la fane. 10

Arracher les carottes et les nettoyer 200

Transport 72
Arrangement. 32

Rente de 1a terre . 327

Engrais pour obtenir 490 q~de carottes, 294k d’azote 1969
Intérét d’un an de 441k d’azote déposés en plus sur la

terre. 147,7
3066,3
Prodait : 490 quintaux de carottes 49000~
173 quintaux de fanes, valant. 49000

9800¢
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. 3066k ,
100 kilogr. dc carottes vaudraient o 3%,33 de blé.

Ainsi la carotte dont on sait faire consommer les feuilles
revient & peu prés au prix du foin,

Si la récolte n’était que de 182 quintaux, ce qu’on consi-
dére comme une récolte moyenne, on n’obtiendrait que 1680
kilogr. de feuilles; le produit scrait de 182 quintaux de carot-
tes, et 64 quintaux de feuilles fraiches valant 182 quintanx
de racines; le prix de revient sera donc :

1990’ 4 61 debie;
c¢’est-3-dire plus que sa valeur réelle. M. Dailly, dont la
comptabilité est si exacte, accusc un produit net de 500 fr.
pour un hectare de carottes, mais le prix moyen auquel il Jes
compte est de 2 fr. 23 c., ¢’est-a-dire trois fois & peu prés la
valeur nutnitive réelle.

Cette culture n’est praticable en culture dérobée que sur
des terrains trés riches.

CHAPITRE VII.
ranais.

Le panais, cultivé de temps immémorial dans un coin du
d¢épartement du Morbihan et en Belgique, expérimenté a
plusieurs reprises par des agriculteurs éclairés; n’a pas gagné
beaucoup de partisans, et il faut peut-étre en accuser la ma-
nicre dont il est cultivé, car sa racine est supérieure & la ca-
rotte comme aliment, et son feuillage abondant est aussi fort
apprécié des animaux.

Sa racine contient 21,6 de parties séches sur 100, tandis
que la carotle n’en contient que 13,9, la betterave 18,1

ct les pommes de terre 22; plus sucré ct plus aromatique
V. 8
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que la carotte, les Bretons en font un grand cas pour leurs
chevaux et lui attribuent la créme abondante du lait de leurs
vaches,

Le panais exige un terrain frais et un climat humide pour
prospérer, et il faut faire précéder ses semailles par des cul-
tures profondes. I1a la propriété de ne pas craindre la gelée
et de pouvoir passer 'hiver en terre, de sorte qu'on peut ne
e retirer de terre qu’apros les grands froids, en se dispensant
des soins de conservation.

Faute de renscignements plus précis, nous nous bornzrons
a dire qu’onle cultive en Bretagne sur un pelleversage, qu’on
pourrait suppléer par une culture profonde & la charrue;
que, semé cn février dans ce pays, il est récolté en octobre ou
novembre, si on ne le laisse pas passer hiver en terre ; qu'il
est associé sur le méme champ aux féves et aux choux, ce
qui doit rendre sa culture moins onéreuse. Son produit en ra-
cines cst, dit-on, égal a celui de la carotte; mais comme il
doit prendre encore plus de substance a la terre, si 'on en
juge par ses qualités alimentaires, il exigerait encore plus
d'engrais. Nous attendons des renseignements plus positifs et
des analyses pour juger de ce qu’on doit espérer de cette
culture. Nous I’avons cssayée sans succés dans le midi de la
i'rance; le produit en racines a été trés peu considérable, mais
i! nous scmble que mémedans ce climat, si on le semait a lafin
de P'été, on pourrait obtenir de sa fane, au printemps sui-
vant, un fourrage d’autant plus abondant qu’elle repousse
avec facilité. C'est sous ce rapport que nous voudrions I’envi-
sager & 'avenir pour les pays méridionaux. 11 doit étre espacé
cu moins & 0™,15 & cause de la largeur de ses feuilles;
onseme 5 & 6 kilogr. de graines par hectare. M. Royer assure
que sa graine perd facilement ses qualités germinatrices, ce

qu’il conclut de ce que les semis sont ordinairement clairs
dans les potagers.
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CHAPITRE VIIL

mavet, Rave (Fuarneps des Anglais),

Aprés avoir parcouru le cercle de la plupart des cultures
de plantes & racines ou tubercules alimentaires, aprés avoir
trouvé dans la pomme de terre un produit qui, entrant dans le
régime alimentaire de Yhomme, obtient un prix supérieur a
sa valeur réelle; dans la betterave une plante industrielle
¢'une grande valeur économique ct sociale, dans le topinam-
bour une facilité de culture et une faculté d’abserption de gaz
atmosphériques qui en rend Dexploitation si avantageuse,
comment nous expliquerons-nous la persistance de la culture
du navet dans certains pays, quand on verra qu’il n’a aucun
de ces avantages?

Cest qu'il est des pays qui lui sont propres, ¢’est que dans
les couches sablonneuses de I’Angleterre et de Poucst de la
f'rance 1l n’est considéré que comme un moyen de solder une
partie des {rais d'unc jachére compléte qu'on donne au com-
mencement de I'assolement; ¢’est que, pouvant se semer tard
{au mois de juillet au plus tot), il laisse le temps d’accom—
plir les travaux de cette jachére ; c’est qu'il est admirablement
servi par ce climat et ce terrain, climat humide, terrain frais,
sans ¢tre humide, deux conditions indivisibles de réussite
constante; c’est que ce climat ayant des hivers trés doux, le
navet résiste aux gelées peu intenses, et Ies bestiaux le patu-
rentsur place, dispensant ainsides frais de récolte, de transport
et d’'emmagasinage; ¢’est enfin que le navet, peu nourrissant
d"ailleurs, proportionncllement & sa masse, parait posséder des
proprictés lactiféres et engraissantes, et que la graisse qu'’il
produit est d'une nature qui la fait préférer parles bouchers de
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I’Angleterre, pays oti on est si délicat sur Ja viande et ot I'on
en consomme tant. Dans larégion céréale du continent, on lo
traite d’'unc manicre plus rastique. On le s¢me sur le chaume
des céréales, mais ce n’est alors qu'une récolte dérobée, sujette
4 manquer, ct qui ne figure que d'une manicre éventuclle dans
les produits de la ferme.

SeEcTiON I'® — Variété des navets.

La variété la plus anciennement cultivée est celle qui a une
forme rende et aplatie, et qu'on désigne dans Pouest de
F'rance sous le nom de rabioule et cn Angleterre sous celui de
turneps. On cultive cependant aussi, surtout en Alsace et en
Allemagne, un navet long connu sous le nom de navet de
Berlin et qui acquicrt de grandes dimensions. Voici Jes prin-
cipales variétés cualtivées :

1° Navet long, rouge et blanc (navet rose du Palatinat),
partic supéricure violette, partie inférieure blanche, trés pro-
ductive en racine.

20 Navet a téte verte (navet d’Alsace), racine trés grosse, la
partic supérieure verte, 'inféricure blanche. D’aprés les expé-
riecnces de M. Girardin, ce navet est celui qui prend le plus de
développement dans les terres riches en terreau.

3° Navet aplati, globuleux, vert (turneps de Hollande
hatif, de Vilmorin), racine trés grosse, collet vert, chair
blanche.

4° Navet aplati, jaune, a téte verte (jaune de Hollande),
de grosseur moyenne.

5° Navet aplati, globuleux, blanc (turneps de Norfolk),
réussit dans les terrains fermes, argileux et calcaires.

6° Navetaplati, globuleuz, rouge (rave d’Auvergne  collet
rouge), réussit surtout dans les terrains calcaires.

70 Jaune @ téte pourpre, collet violet, chair jaune ; réussit
dans les terrains calcaires.
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g0 Jaune d’Ecosse, cnticrement jaune; cette variété résiste
trés bien au froid.

Les variétés les plus hatives sont le navet rouge d’Auvergne
ot celui de Hollande bétif. Les meilleures pour les semis faits
de bonne heure sont le navet de Norfolk et Ie jaune d’Ecosse.

Section 11. — Composition des navets.

Le navet retient 92,5 d’eou, et, par conséquent, ne poss¢de
que 7,5 p- 100 de maticre solide. Mais cette matiére parait
assezriche, puisqu’clle contient 1,70 p. 100 d’azote, ¢’est-a-dire
autant que fa matiére solide de la betterave et plus que celle
de la pomme de terre. Mais avec son ean 100 parties de navet
ne présentent plus que 0,13 d’azote, Je tiers sculement de ce
que contient un égal volume de pommes de terre.

Les feuilles n’ont pas été dosées, mais clles paraissent riches
en substances nutritives autant que celles du chou qui dosent
0,28 p. 100 d’azote a I'état frais.

La proportion moyenne de la fane au tubercule est de 0,40;
ainsi 100 kilogr. de navets se composent de :

100 de racines., 0,13
40 de feuilles. 0,11
0,2%

M. Namur indique de la maniére suivante 'analyse des
fcuilles de navet :
On obtient 9,39 p. 100 de cendres. La plante séche donne :

Silice. 6,144 Ci-contre, 30,562
Acide sulfurique 4,003  Acide phosphorique 1,176
Phosphate de fer - 1,332  Chlorure de sodium. 3,251
Magnésie. 7,447  Chaux 25,510
Potasse. 29,529  Acide carbonique. 19,501
Soude 2,107 —

100,000

A reporter. 50,562
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SccTioN I1I. — Terrain et climat.

>

Le navet exige un terrain qui ne soit pas humide, mais qui
soit frais. Dans ces conditions, il végéte vigoureusement tant
qu'il a une température moyenne au-dessus de + 9°; mais il
monte en graine quand il a recu 2000 & 2500 degrés de cha-
Jeur totale. Ainsi il ne pourrait pas, comme la hetterave, étre
semé au printemps pour profiter de Phumidité de Pautomne;
il formerait sa tige et murirait a ’époque de la maturité du ble
et du colza. 1] faut le semer le plus tot possible, aprés les cha-
leur de 1’été, de maniére & ce qu'il puisse encore recevoir
16000 de chaleur totale avant les premiéres gelées.

La réussite du navet est surtout remarquable dans les sols
calcaires; dans ceux qui ne le sont pas, la chaux ou la marne
contribue beaucoup a son succés, qui serait plus fréquent si
la jeune plante n’était souvent dévorée, au moment de sa sor-
tic, par Paltise, la limace et d’autres insectes. En Aungle-
terre, on fait la guerre a 'altise au moyen de troupeaux de
dindons ou de canards; a la limace, au moyen de rouleaux
qu’on fait passer de grand matin sur les champs.

SEcTION IV. — Engrais.

Comme toutes les plantes riches en carbone, le navet aime
les engrais mixtes, et réussit sur les ¢cobuages, sur les défri-
chements, sur les terres possédant de vieil engrais.

Dans les expériences d’Arthur Young?, huit essais, qui
avaient regu 2850 quint. métr. de fumier par hectare, produi-
sircnt 913 quint. de racines, et par conséquent 365 quint. de
‘euilles :

913 quintaux de racines. 119% d’azote.
369 ~— de feuilles 102
221

(1) Tome XII, p. 271 ct precidentes.
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Les six essais non engraissés avaient produit :

355 quintaux de racines. 46 kil. d’azote.
142 — de feuilles 40
86

Les 2850 quint. de fumier, dosant 0,40, ayant produit 114
kilogr. d’azote, et 'excédant de la récolte dosant, savour :

558 quintaux de racines 72 kil. d’azote.
223 — de feuilles 62
134

les navets auraient absorbé au deld de toute la quantit¢ de
fumier, s’ils n’avaient rien recu de I'atmosphére. Or, 1l est
certain que le champ ou 'on a fait des navets est fort appauvri,
et les agriculteurs anglais savent qu'il faut fumer la terre de
nouveau quand on lui a enlevé ces fortes récoltes 5 mais en les
faisant manger sur place, on lui restitue tout ce que la plante
a puisé dans le sol, et si la terre a été maintenue nette par des
sarclages . les céréales qui succédent réussissent trés bien sans
nouvel engrais.

D’un autre cOté, il est difficile de croire qu’une plante, qui
recouvre si complétement le sol par son feuillage abondant,
n'emprunte pas une forte partic de sa nourriture a I'atmo-
sphére, surtout si I'on considére qu’elle est cultivée en récolte
dérobée sur des terrains assez pauvres, d'ou les produits sont
cenleves chaque année pour étre consommés dans la ferme.

La question du degré d’absorption des sucs du sol par le na-
vet est donc indécise. Pour la décider, il faudrait avoir des
notes exactes sur les produits des céréales d’une terre qui
aurait porté des navets sans engrais comparés a ceux d’une
autre terre qui n’en aurait pasporté et quiaurait re¢u le méme
traitement, des expériences sur le produit en céréalcs d'une
terre engraissée ayant porté des navets et de terres pareilles
qui n'en auraient pas porté. En attendant ces renseignements,
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nous sommes porté instinctivement a attribuer  cette plante
la consommation de la moitié seulement du fumief qui entre

dans sa compostion. -

, SECTION V. — Culture.
- |

On peut considérer la culturc du navet sous deux rapports:
1° comme récolte jachére; 2° comme récolte dérobée.

10 Culture jachére. La culture jachére du navet, celle dans
laquelle il doit passer 'hiver en terre poury ¢tre consommé ct
qui, laissant la terre libre au printemps, permet de la faire sui-
vre par une récolte de bléde mars, ne peut sc faire que dans un
pays ot 'on soit assuré de la pluie en été, saison ou on séme.
cette plante et ou clle commence & croitre. A cette condition,
on congoit que le cultivateur ayant tout le printemps et tout
I'été pour préparer sa jachéf,e, a cause du retard du semis du
navet, la terre sera hien mieux travaillée que si on y culti-
vait unc récolte jachére qui se sémerait au premier printemps.
Les labours d'é1¢ les plus essentiels pour mélanger et bonifier la
terre peuvent étre donués; car les engrais qui surabondent &
cette époque sont appliqués au profitd’une récolte presque im-
médiate. Enfin si I'on ajoute & ces conditions celle d’un climat
dont I’hiver ne soit pas rigoureux ct qui permette de faire con-
sommer les navets sur place, sans crainte de les voir sc geler; si
I'on réfléchit que 1'on gagne ainsi 4 Ia fois le transport des en-
grais, ceux de la récolte et les frais qu’cntrainent 'extraction
et la préparation des racines, on comprendra tout le prix th
des cultivateurs placés dans ces circonstances peuvent attacher
a cette culture, mais on comprendra aussi que dans des cir-
constances différentes unc telle ¢conomic est absolument im-
possible.

La culture des navets jusqu’a la semaille est done préeisé-
ment cc que doit étre la culture jachére : labour profond d’au-
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mne, s'i] est possible; travail de la herse, du scarificateur
tde l’extlrpateur au printemps, quand les herbes ont poussé,
uis labour pour enterrer le fumier et ensemenggment. En
wngleterre on enterre le fumier sous la hcrne/ 30 veut se-
aer le navet. Pour cela on ouvre un sillo ,:' 1 buttoir, on Yy,
¢pand P'engrais et on le recouvre égale;gl t-au moyen du/
wattoir. Quelquefois on se sert de la cha’d% . La semaille
loit se faire de maniére que les navets purésent jouir encorg
le 1600° de cbaleur totale. On la commencg d’autant plus tot
jue le climat est plus froid et plus nébuleux D'aprés le ta-
sleau que nous avons donné 2, cette oper;ltlc)n doit se faire en-
siron vers la mi-juillet dans les pays, du Parrét de la végéta-
ion (9° de température moyenne) a heu vers le commencement
le novembre ; dans un climat comme éelul de Pelssenbergp le
1 juillet; a Orange, dans la deuxnxerxe quinzaine de septem-
bre; si elle était plus hative.dans ce ﬁ llmer climat, le navet dé-
velopperalt sa tige, et sa racine se creuserait. Mals alors 1l fau-

Irait pouvoir faire succéder une céréale de printemps au navet,

et dans nos contrées méndlonales ces céréales sont si mcertal-
nes qu’on ne peut pas Ics admcttrc dans uﬁ cours reﬁpher de
récolte. | ! N Ly : ‘]‘s!r

On séme généralement le navet daus la trace dos gillons qui
ont été ouverts par le dernier lab"’qr On\ px‘e;nd la graine a
pincées, et on la répand le long (‘Ls sillons t avec beaucoup
d’économie, car les navets ne dowélﬁt pas tre semés épais, et
il est difficile de les éclaircir. Enﬂ!Anﬁleterre on séme trés
épais; on emploie jusqu’a dix fois la quantité de semence né-
cessaire, parce qu'on se défie de la qualité de la graine et
qu’on tient compte de la quantité qui'sera détruite par les in-

sectes 5 mais on éclaircit les plantes, car le hinage devient diffi-

(1) Voir les détails de cetle opération dans les Mémoires sur les
cultures en lignes, de M. Huzard fils,
4 (2) Tome 11, p. 78,
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cile, et on n’a pas de beaux navets si on ne leur donne pas un
espacement convenable. Young I'a porté 4 0™,50 entre les al-
lées, ce qui se congoit dans un pays ou ils"atteignent un dia-
métre de (/)‘Tf‘,‘sz'. Quelques cultivateurs soigneux séparent les
lignes de O™ 65 pour pouvoir cultiver les intervalles avec la
houe a cheval. Mais les avantages des binages a la houe sont
rachetés par d’autres inconvénients et surtout par une diminu-
tion considérable de récoltes dans les pays ot les navets n’ac-
quiérent pas une aussi grande dimension. En général on espace
les allées & 0m,25; pour cela on donne 0™,12 de largeur au
labour et on séme de deux sillons P'un. 11 suffit de 2 kil. a 2
kil. et demi de semence par hectare. Quand la semence est ré-
pandue, on fait passer en travers des raies de labour une plan-
che chargée ou une herse renversée. L'opération peut se faire
aussi au moyen du semoir qui répand la graine plus égale-

[ 8]
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ment.

On ne saurait entretenir trop soigneusement la netteté du
champ pendant toute la végétation des navets. En Belgique,
quand ils ont poussé six feuilles, on herse trés fortement deus
fois & huit jours d’intervalle. Le champ semble dévasté ; mais
aucune plante ne reprend plus facilement, pourvu qu'elle
tienne encore au sol. En Angleterre on se sert généralement
de la houe & la main, avec laquelle on débarrasse chaque
plante, au point qu’elle semble ne plus tenir que par son pi-
vot. Quand on se sert de la houe & cheval, on passe dans les
lignes avec la houe & la main.

La récolte se fait ordinairement en arrachant chaque jour
la quantité de navets nécessaire pour la nourriture des mou-
fons et en les laissant sur le champ. Un grand nombre de na-
vels sont enlamés sans étre mangés, mais ils restent comme
engrais sur la terre, et I'économic du transport compense lar-
gement la perte.

En Angleterre les produits maxima sont de 100000 kil.,
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et dans I'ouest de la France de 64000 kil. seulement; mais les
éventualités réduisent Ja récolte a 50000 kil. dans le premier
de ces pays et a 30000 kil. a peine dans I’autre.

2° Culture dérobée. Aprés la moisson on donne un labour
et on herse immédiatement pour briser les mottes ; on répand
I’engrais, on donne un second labour pour I’enterrer; on
sétme sur celui-ci. Parfois aussi on répand I'engrais sur le
chaume, on fait un seullabour, un hersage, et on sémesur ce la-
hour. Mais comme on ne peut pas lui donner de la profondeur
de crainte d’enterrer trop le fumier, on ne peat sattendre a
un trés bon résultat. Si le terrain se garnit de mauvaises her-
bes, on donne deux hersages en travers quand les plantes ont
six feuilles. Ce semis se fait autant que possible aprés la mois-
son, dés que I’état de fraicheur de la terre permet les travaux
et peut faciliter la levée des graines.

Quand on veut récolter les navets, on commence 'effeuil-
laison au profit des bestiaux, de maniére & ce qu’elle soit & peu
prés achevée quand on les tire de terre. Les navets effeuillés se
conservent trés bien dans les caves ou les hangars, a I’abri de
Pair extérieur, ou en silos comme les pommes de terre.

Les auteurs, d’aprés des expériences de consommation, ont
donné divers équivalents de la valeur des navets

Sclon Thatr, 100 de navets représentent 19,8 de foin.
Selon Pétri . 16,6
Sclon Black 18,7
Selon Schwerz et Pabst . . & 22,0

Leur dosage en azote assigne aux racines une val. de 11,3
Mais si I'on y joint la fane, ’équivalent rclatif est de 21,3

¢’est-d-dire & peu prés celui que leur assignent Schwerz ot
Pabst. Ainsile foin valant 14%, 54 de fromentles 100 kil., nous
aurions pour la valeur de 100 kil. de navets, avec la quantité
e fanes qui les accompagne, 2k,12 de (roment (07,68 ; lc prix
du blé¢ étant 3 22 fr. les 100 kil.).
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Pour établir la valeur réelle des navets, les Anglais en dé-
duisent toute la dépense qui aurait été faite pour la jachére
morte, c’est-a-dire tout le labour et tout I'engrais dans le cas
ou la récolte est consommeée sur place, car alors I'engrais est
restitué & la terre et probablement avec usure.

11 ne reste plus au compte des navets que les articles sui-
vants :

Semis 2kgs de Dlé,
Trois hersages dont le 1 pour couvrirla semence. 45,00
Arrachage des raves, 160000 par hectare 202,00
Un labour pour préparer la terre pour la céréale

de printemps 80
Deux hersages. 30
Rente de la terre 327

686,88

La récolte produit 640 quintaux de navets.
) 686k ) .
Les navets cofitent = 1k,07 de blé le quintal.

La valeur des navets en récolte dérobée est établie ainsi
qu’il suit :

Deux labours 228k de blé.
Trois hersages. 45
Semis 2,88
Trois cents quintaux métr. de navels emprunient

72k d’azote, dont moitié 36k, ci 241,20
Transport de 180 quintaux de fumier & une dis-~

tance de 500 métres. 26
Effenillage des navets.. 76,48
Arrachement 202,95
Transport de 300 quintaux de navets 42
Demi-rente de la terre. 163,50

1028,01

On obtient 300 quintaux de navets.

' ) 1028k
La valeur réelle des navets est de So0 = 3k42 de blé, plus que

leur valeur réelle.

Il n'y aurait donc pas de profit 3 pratiquer cctte culture
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dérobce, en supposant la réussite, si 'on ne devait atteindre
que le chiffre de 300 quintaux de récolte ; mais ce chiffre méme
est peut~étre bien fort, si I'on considére toutes les éventualités
qui menacent les semis, non-seulement par le défaut de pluie,
mais encore par les attaques des altises et des limaces.

CHAPITRE IX,

Rutabaga (Brassica campestris),

Le rutabaga, qui botaniquement n’est qu’une varié¢té du
colza 4 racine volumineuse, cst la plante par excellence des
terrains qui dépassent un peu I'état de fraicheur pour passer a
cclui d’humidité, et des climats habituellement pluvicux et
brumeux ; tels sont les pays de montagnes et ceux placés prés
des grandes masses d’cau, traversés par les vents habituels de
la contrée. Cette plante végéte avec une faible température,
peu de degrés au-dessus de la glace, et continue ainsi & grossir
pendant une grande partie de I'hiver. Buns les situations qui
lui conviennent, elle remplace la betterave dans tous ses rap-
ports économiques, excepté la production du sucre; elle se
transplante comme elle, et, par conséquent, donne comme elle
au cultivateur le temps de préparer le terrain et de choisir fe
moment ott il lul convient d’employer son fumier. Aussi dans
les circonstances données devient-elle une des bascs les plus
utiles de la culture. C’cst par elle et par le chou que M. Rieflel,
a qui nous devons une si honne monographie de cette plante?,
est parvenu a utiliser avec le plus d’avantage les défrichements
de POuest.

La racine du rutabaga retient 0,91 d’cau, et renferme 0,17
p. 100 d'azote & I'état normal, par conséquent 1,83 & I'état

(1) Agriculture de 'Quest, t. 1, p. 361.
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de dessiccation compléte. Elle est donc supéricure au navet
comme aliment et peu inférieure A la betterave. Ses feuilles
ont 0,28 p. 100 d'azote a I’¢état frais; leur poids est a celui de
laracine :: 68 : 100. Ainsi nous avons :

Par 100 de racines. 0417 d’azote.
68 de feuilles. 0,19
0,36

Le rutabaga croft dans les argiles, les glaises et n’exige pas
imp¢rieusement pour sa réussite la présence du calcaire comme
tant d’autres plantes. La pratique de M. Rieffel prouve qu'i
réussit dans les terres nouvelles, dans les landes défrichées, i
fond compacte, imperméable, et qui n’ont pas encore regu les
bénéfices des engrais atmosphériques.

Dickson obtenait7 4 800 quintaux de rutabagas par hectare;
Biirger porte de 5 a 600 quintaux un bon produit de rutabagas;
M. Rieffel estime & environ 480 quintaux. Pour les récoltes
maxima de 800 quintaux; nous avons pour le dosage de la
récolte :

800 quintaux de racines 136 k. d’azote.
544 de feuilles 152
288

quirésulteraient de 720 quintaux de fumier de ferme. M. Rieffel
applique 400 quintaux de fumier pour obtenir 480 quintaux de
racines, 'indice de ses engrais est donc de 160 kilogr. d’azote;
mais ses landes sont susceptibles de produire 1460 kilogr. de
scigle sans engrais, qui empruntent 34X, 46 d’azote dans un sol
qui doit en contenir 98 kilogr., I'aliquote prise par le seigle
étant de 0,35. Ainsi son terrain était riche de 258 kilogr.
d'azote, et les rutabagas en ont pris 480 X 0,36 = 172%,80;
ce qui porterait I'aliquote que le rutabaga puise dans le sol

173

558 = 0,67.

M1, Rieffel pensait que le terrain conservait la moitié de s
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ertilité, mais on voit qu’il n’avait pas évalué la richesse anté-
jeure de son sol. Ainsi pour connaitre la quantité d’engrais
\ consacrer au rutabaga, on multipliera la récolte & obtenir
par 0,36, ce qui donnera Pindice de I’engrais en azote, et on
livisera le produit par 0,67 On aura alors le chiffre de I'azote
que doit contenir le champ; on en soustraira celui de la fer-
tilité actuelle du champ, et il resteral’azote a transporter avec
I'engrais.

On ne doit pas espérer de bonne récolte du semis du ruta-
baga en place, c’est & la transplantation qu'il faut recourir
il faut donc assurer d’abord le succés des pépini¢res. On choisit
pour I’établir en pépiniére un terrain riche et frais qu'on dé-
fonce complétement A la béche avant I'hiver, et qu’on fume
abondamment de maniére & cn faire une véritable couche.
Dés que les grands froids sont passés, vers le mois de février,
on pulvérise bien la surface, on la divise c¢n planches de 1™
de largeur, on séme le rutabaga sur les planches et on I'enterre
au rateau. On répand sur le semis de la balle de blé ou de la
menuc paille de maniére & en couvrir le sol. Le choix de la
graine n’est pas indifférent, car elle est sujette & dégénérer
quand on la prend sur des plantes qui ont monté dés la pre-
icre année, et c’est trop souvent celle qu’on trouve chez les
marchands. Il faut doncrecueillir sa graine soi-méme, en trans-
plantant chaque année, au mois de décembre et a 'abri dans
une terre riche, des racines qui aient eu une végétation régu-
ficre.

Le combat acharné du cultivateur contre I’altise commence
aussitot que les cotylédons se montrent, et, si ’on ne parvient &
s'en garantir, toute végétation disparait aussitot. On a indiqué
une foule de remédes, M. Rieffel n’en a trouvé qu’un d’efficace :
« Il faut se servir de cendres non lessivées, dit-i1l, comme
moyen mécanique (peut-¢tre bien plus encore a cause de leur
saveur alcaline) pour protéger les jeunes plantes et résister a
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la troupe vorace des puccrons. Chaque matin au point du
jour, au moment ou les cotylédons sont couverts de rosée, il
faut saupoudrer toutes ces feuilles de ces cendres. Il ne s’agit
pas seulement de les répandre & la volée ; ¢’est & pas comptis
et par pincées que les feuilles doivent les recevoir, de maniére
que les cendres s’y attachent et couvrent exactement chacune |
d’elles. De cette maniére, elles adhérent assez fortement aux
feuilles pour y demeurer un jour entier, quelquefois deux jours,
et pendant tout ce temps il est entiérement impossible aux
pucerons d’entamer la moindre parcelle des feuilles ainsi cui-
rassées. On les voit sauter de tous les ¢Otés sans s’arréter nulle
part, et probablement dans le désespoir de la faim dont je
présume qu’ils doivent périr, car ils disparaissent entiérement
en peu de tomps. S'il survient de la pluie, le lavage des feuilles
n’est pas & craindre; aussi longtemps qu’elle dure, les pucc-
rons ne font aucun mal. »

Quei qu'il en soit de ces soins minutieux, on obtient de la
pépinicre des plants qui, par un compte rigoureux, ne re-
viennent qu’a 1 fr. le millier (0k,45 de froment).

Le terrain sur lequel doivent se planter les rutabagas doit
avoir été préparé pour cette culture profonde au moins de
0%,25. On donne ensuite la culture et les engrais comme il a
été indiqué pour les autres plantes sarclées. On plante quand
les jeunes plants ont acquis 0™,015 de diamétre. Pour cela
on rayonne les allées & la distance de 0™,60, les plants 4 0™, 40
de distance dans les allées, ce qui donne 41666 plants par
hectare. On plante au plantoir ; bientdt aprés on donne un
coup de scarificateur dans les allées pour ameublir le terrain
foulé par les pieds des planteurs. On fait ensuite des hinages
a mesure de la crue des maunvaises herbes. On ne doit jamais
laisser le sol se durcir ; M. Rieffel a observé que la racine ne
se développait bien que dans un sol ameubli, et que si elle
rencontrait un coté plus dur que I'autre, elle s’aplatissait d¢
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ce ¢oté. Quand les feuilles commencent & couvrir le terrain,
on butte avec le buttoir, on peut méme butter deux fois avec
avantage.

On laisse les rutabagas en place jusqu’en février. La récolte
peut étre successive comme celle du topinambour, et par ce
procédé on utilise beaucoup mieux la fane. Les rutabagas ne
souflrent pas le sé¢jour des silos; il faut en faire des tas dont les
couches soient séparées par de la paille de maniére que l'air
circule toujours entre elles. On fait ainsi une provision pour
les jours ou les gelées ne permettent pas d’aller les arracher
dans les champs.

L’¢tude que nous venons de faire du rutabaga nous per-
suade que .sa culture pourrait se faire avantageusement dans
le midi, et qu’on obtiendrait ainsi une récolte d’hiver succé-
dant & une premiere récolte dérobée. Cette succession, difficile
dans les grands domaines, scrait bien importante pour mul-
tiplier les récoltes fourragéres dans les petites propriétés, aux-
quelles la terre manque plus que le travail. Ainsi, aprés la
récolte de bl¢, on cultiveraitle millet qu'on récolte en octobre.
On sémerait le rutabaga en pépinicre a la fin d’aoit ou au
commencement de septembre dans un terrain arrosé, on le
repiquerait en octobre et on le récolterait en mai, c’est-a-dire
assez tOt pour pouvoir lui faire succéder les betteraves. Les
altises nc paraissant pas en été, les semis en seraient préser-
vés, et le rutabaga croftrait dans la saison ou il trouverait les
terres du midi dans I'état qu’il préfere, etilne présenterait pas
ainsi les chances défavorables qui en ont jusqu'ici empéché Ia
culture.

Schwerz regarde le rutabaga comme supérieur 4 la pomme
de terre et fixe son équivalent & 100 pour 50 de foin ; tandis
que Thaér exige 100 de ratabaga pour représenter 23 de foin,
ct M. Boussingault a trouvé qu’en assimilant 100 de rutabaga

a 25 de foin on les traite trop favorablement. Si nous nous en
V. 9
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rapportions uniquement & I'analyse, elle nous donnerait 100
de racines pour 14,8 de foin, et 100 de feuilles pour 21.3 de
foin ; enfin 100 de feuilles et de racines, pesées ensemble et
composées de 59,3 de racines ct de 40,5, de feuilles, vau-
draient 18,3 de foin. I faut faire entrer en ligne de compte
dins Vappréciation favorable des auteurs qui n’ont pas fait des
expériences directes, les qualités engraissantes et lactiféres du
rutabaga; son équivalent d’engraissement nous paraft s’¢lever
heaucoup plus haut que son équivalent nutritif. Mais jusqu’s
présent ces deux éléments de spéculation agricole n’ont pas été
bien distingués, et leur estimation se ressent des incertitudes
de la théorie sur la production de la graisse. Ainsi, comme
nourriture des bétes de travail, nous pensons que 100 kilogr.
de rutabaga avee leurs feuilles ne valent pas plus de 1853 de
foin ; mais il est possible que dans engraissement 100 kilogr.
de cette racine aient la méme vertu engraissante que 30 kilogr.
de foin. Quant au prix de revient des rutabagas, nous croyons
pouvoir I'établir comme il suit :

Labour profond a 0m, 25 144 k. de blé.
1lersage double. 12,3
Labour pour enterrer le fumicr- 84
Plantation de 40,000 plants. 76
Scarification . : 15
Trois binages et an battage. 63
Sarclage a araire des lignes. 58
Recolte, 26 journées pour arrachace. 155
Transport de 800 quintaux. 39
Engrais pour une récolte de 800 quintaux

e racines et fevilles, 288 k. d’azote, dont

114 consommeés. 4684,8
Tranzport de engrais. 19
Rente de la terre 327

1957,1

1957 ,1

Récolte de 8001x de racines et feuilles, valant =2k, 15 deblé.

Leur valeur en consommation se trouve en multipliant la
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valeur du foin, 14¥,54 de blé, par I'équivalent du rutabaga en
foin 18,3, et endivisant le produit par 100, ce qui nous donne
9k 97 de blé.

M. Rieffel? trouve 0f,736 pour prix de 100 kilogr. de ruta-
baga ; nous trouvons 0%, 54 (le prix du blé étant & 22 fr. les
100 kilogr.)

CHAPITRE X.

Chou (Brassica oleracea ).

Le rutabaga nous conduit naturellement & son congénére le
chou, quoiqu’on cultive celui-ci pour ses feuilles et non pour
ses racines, et qu’ainsi il semble ne pouvoir pas entrer dans
cette classe considérée systématiquement. Le chou est une
plante excellente par ses qualités lactif¢res et engraissantes,
mais il ne peut jouer qu'un rdle secondaire en agriculture,
parce qu’il faut le consommer frais et qu’il ne se conserve pas
longtemps sans des préparations dispendieuses. Pour la nour-
riture du bétail, on ne peut compter sur le chou cavalier que
pendant la période bornée ou, étant déja suffisamment déve-
loppé, on peut enlever ses feuilles, et sur les autres que lors-
que leurs pommes sont formées; il faut commencer la con-
sommation des choux pommés de maniére a I'achever avant
les grands froids. Mais cette plante offre une ressource im-
portante aux populations qui manquent de légumes pendant
I'biver dans sa préparation connue sous le nom de sauer-
kraut (chou aigre, que nous désignons par le nom de chou-
croute).

Le chou exige une terre {raiche et non humide. Dans les
terres séches du midi on n’en obtient qu’au moyen de Virri-
gation. Ces exigences, qui font dépendre sa réussite de cer-

(1) Agriculture de U'Ouest, t. 1, p. 391.
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taines conditions de climat et de sol, se sont opposées & Iexten-
sion de sa culture. M. Rieffe]l I'a trouvé trés propre, comme le
rutabaga, a paraitre sur les défrichements des landes de Bre-
tagne, et il lui destinait les terres ou I'bumidité n’était pas
permanente; car il se pourrit bientot si I'eau séjourne & son
pied.

Le chou présente un grand nombre de variétés ; nous ne
traiterons ici que des principales variétés agricoles.

I. — Chou pomm¢.

i° Le chou d’Allemagne (d’Alsace, chou quintal), feuilles
larges, un peu festonnées. Celte variété et sa sous-variéts
rouge sont cultivées pour le bétail et aussi pour la confection
du sauer-kraut.

IT. — Choux verts non pommds.

22 Chou cavalier {chiou-chévre, choud vaches, chou en arbre),
s'¢léeve a deux métres sur une seule tige, a feuilles grandes,
unies, vertes. Il ya une sous-variété a feuilles rougeatres. 1l est
moins productif que le chou branchu, mais on le regarde
comme plus rustique.

30 Chou moellicr. La tige augmente de diamétre vers le
haut et est remplie d'une moclle qui le rend agréable aux bes-
tiaux. Feuilles glauques, plus sensibles au froid que ses con-
généres.

4° Chou branchu. Moins élevé que le cavalier, il se rami-
fie beaucoup et forme une touffe bien garnie. Clest le plus
productif de tous les choux quand il est cultivé dans de bonnes
conditions. Sa ramure prend un développement de plus d’un
métre de diamétre. Clest cette espéce, venue sur des terrains
gras, qui a donné les fameux choux colossaux dont Jes graines
ont eté, en France et en Angleterre, Pobjet d’¢tranges spécu-
iations.

Les choux durent accidentellement trois ans, mais ce cas cst
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assez rare; en général, leur durée est hornée & Pannée de
leur plantation et & celle qui la suit, dans laquelle ils montent
a graine.

Les feuilles de chou contiennent 92,3 d’ean p. 100 elles
n’ont donc que 7,7 de matiéres séches ; & I’état sec elles dosent
3,70 d’azote p. 100, & I’état humide 0,28. M. Rieffel récolte
400 quintaux métriques de choux pommés par hectare. Dans
I’Ouest on calcule sur 300 quintaux de feuilles de chou cavalier,
ct on a de plus les tiges que les animaux consomment trés
bien fendues en quatre, et qui pésent un quart environ du
poids des feuilles; ¢’est done 375 quintaux de nourriture qu’on
obtient par cette culture. Mais en Angleterre on a obtenu
jusqu’a 1350 quintaux par hectare (54 tonnes par acre)t; le
produit moyen de ce pays est de 900 quintaux. En Alsace?,
on récolte 400 quintaux. Ces derniéres récoltes consistent en
choux pommsés.

Un champ ayant donné 960 kilogr. de blé dosant avec sa
paille 25%,15 d’azote et poss¢dant par conséquent une fertilité
exprimée par

25.15

- — g3k’ 3
0,27 = 93* d’azote,

fumé avec un engrais contenant 150%- d’azote, le total de I'azote
étant ainsi de 243%, aproduit 600 quintaux de choux dosant
168% d’azote; ainsi, il ne devrait rester dans le sol qu'une
fertilité exprimée par 243—168=75; mais une récolte subsé-
quente de blé, faite sans engrais, a donné 1160* de graines,
dosant avec la paille 30%,39, et indiquant une fertilité de

Les choux ont donc puisé dans I’atmosphére un supplément
de 112—75=37 kilogr. d’azote, ou 0,06 pour 100 de leur

(1) Arthur Young, t. IIl, p. 104.
(2) Schwerz, Plantes foyrrageéres, p. 396.
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poids & I’état frais, et 0,8 pour 100 & 1'état comfllétement sec,
en prenant dans le sol une aliquote exprimée par

168 —37

0,54
243

de la fertilité qui y était contenue.

Il suit de 14 que la quantité d’azote que le chou emprunte 4
la terre est de 0,28 par quintal moins 0,06 qu’il puise dans
I’atmosphére, ¢’est-a-dire 0,22. Par conséquent, pour avoir la
quantité d’engrais  consacrer & une récolte donnée, on mul-
tipliera le nombre de quintaux & obtenir par 0,22 et on di-
visera le produit par 0,54 , aliquote de cette plante. Ainsi,
pour une récolte de 1350 quintaux, il faudrait

92%?_%12_2: 550k d’azote,
ce qu’on obtient & I’aide de 1375 quintaux de fumier de ferme.

On séme le chou en pépiniére a "époque et de la maniére
indiquée pour le rutabaga. 200 grammes de graine suffisent
pour produire le plant nécessaire & un hectare. Le terrain est
aussi préparé de la manicre indiquée dans le chapitre pré-
cédent.

On a beaucoup varié sur la distance & donner aux plants.
En Angleterre les allées ont de 6™,90 & 1™,20 de largeur, et
les plants sont espacés de 0™,60 dans ’allée. Ainsi I'on plante
14000 & 18400 choux par hectare. En Anjou, on plante de
0™,85 a 0™,70 dans un sens et & 0™,43 dans Vautre; il entre
ainsi 27 & 33 mille plants dans I’hectare. En Alsace on plante
les gros choux cabus & 1 métre en tous sens : il n’entre ainsi
dans I'hectare que 10000 plants qui parviennent au poids de
4 kilogr. Dans les terres riches par elles-mémes ou par les en-
grais qu’on leur donne, nous croyons qu'il faut s’en tenir 4
cette distance.

La plantation a lieu pendant le mois de juin dans I’ouest de
la France; mais il est prudent de‘la faire aussitot que la
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température est & 4 10° dans les pays ot 'on n’est pas assuré
d'une saison aussi humide que dans 'ouest. On plante au
plantoir; mais quand les sujets ont une racine longue, on peut
aussi se servir de la houe & la main; on fait pénétrer le fer
de toute sa longueur en obliquant en terre; on souléve la
terre, on insinue le plant entre le fer et le sol; on retire I'in-
strument et on affermit le plant par deux ou trois coups.
Cette méthode, employée généralement en Anjou pour les
choux dont les racines peuvent sans danger s’enfoncer obli-
quement, ne saurait étre appliquée aux rutabagas qui doi-
vent avoir les racines verticales.

Si la terre est séche, on est obligé d’arroser chaque pied Ie
lendemain de la plantation.

Les binages ne doivent pas &tre épargnés pour entretenir la
netteté de la terre; on butte faitblement pour les choux pom-
més, plus fortement pour les choux & tige élevée, quand les
plants ont pris les deux tiers de leur développement.

La récolte des choux arborescents commence quand les
feuilles inféricures prennent une légére teinte jaundtre. Dans
Pouest de la France, c’est vers la fin d’octobre quon ob-
serve ce signe. Alors on enléve a la fois sur chaque pied les
feuilies inférieurcs qui ont acquis tout leur développement, en
ayant soin de détacher complétement les pétioles. On parcourt
ainsi successivement le champ avant de revenir aux plantes
d¢ja cueillies, enlevant chaque jour la quantité de feuilles né-
cessaires a la consommation. On continue ainsi tout hiver.
Enfin, au mois de mars, on coupe la tige ras de terre, et on la
distribue aux animaux en la fendant en trois ou quatre par—
ties. Gette opération se poursuit jusqu’a la floraison. On a re-
marqué que les tiges engraissaient beaucoup mieux que les
feuilles ; aussi les destine-t-on & compléter Pengraissement des
animaux.

Les choux cabus doivent étre rentrés avant les grands froids.
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M. Rieflel indique le 17 décembre coinme P'époque a laquelle
la récolte doit étre terminée. On la commence dis que les
pommes commencent & étre bien formées; celles qui éclatent
s¢ pourriraient si on ne les consommait promptement. En Al-
sace, les champs de choux sont achetés sur pied pour en faire
de la choucroute, et les cultivateurs ne se préoccupent pas de
leur conservation. Mais 1a ou onles destine & la consommation
des animaux ou des ménages, il faut bien y pourvoir. M. Poi-
teau indique comme moyen de conservation de faire des fosses
de 1™,05 de largeur sur 0™,60 de profoudeur et d’unc lon-
gueur variable en raison de la masse de choux qu’on veuty
placer. On y plante les choux prés les uns des autres. Quand
les gelées arrivent, on couvre la {osse de petites gaules qui sup-
portent une couche de paille ou de feuilles. D’autres font une
fosse dans le champ méme, ct y placent les choux la téte en bas
et la racine en 'air. 1ls les Tecouvrent de 6™,08 & 0™,12 do
terre, et, quand il gele, de paille ou de fumicer. Cette méthode
parait avoir trés bien réussi a M. Rieffel,

Dans les pays ot le chou constituc une partic importante de
la nourriture de I'homme, il se vend a des prix qu’on ne peut
atteindre quand il s’agit de la nourriture des animaux. Ainsi
cn Alsace, oules choux pésent 4 kil., onvendlecentde 24 10,
avec déduction de 10 pour 100 pour représenter les feuilles
extérieures, en moyenne 5 {r. le cent.

Burger dit que la valeur nutritive du chou complétement
sec est la méme que celle du foin; ainsi il faudrait 100 kilogr.
de choux pour équivaloir a4 6%,9 de foin mais il n’apprécic
pas cxactement la quantité d¢’eau que contiennent ces deux
corps quand il croit que 6 & 7 kilogr. de choux donnent 1 do
maticre scche, ce qui donnerait 14 kilogr, de foin pour 100 de
choux. Le dosage indique 28 kilogr. de foin pour faire cct
¢quivalent.

L'appréciation des auteurs varie,beaucoup. Mayer indique
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40 kilogr. de foin, Thaér 23, Crud 20, ct d’autres 17 seule-
ment. Ces chiffres doivent ¢évidemment varier selon l'u-
sage qu'on fait des choux ou pour la nourriture ou pour
Pengraissement et la production du lait. Ils nous paraissent
beaucoup plus propres & ce dernier emploi, et, d'aprés les
notes nombreuses recueillies par Arthur Young, nous regaz-
derions comme le plus prés de la vérité le chiffre qui représente
I'équivalent de 100 kil. de choux comme égal, dans ce cas,
a 40 kil. de foin, tandis que pour la nourriture i} serait de 20
4 23 au plus. Ainsi le quintal de choux employé en engraisse-
ment ou production de lait vaudrait 5%,86 de blé, tandis que
pour obtenir seulement de la force il ne vaudrait que 2%,93 de
bl¢.

On croit avoir remarqu¢ que les feuilles vertes données aux
vachies laitiéres communiguentau lait un gout désagréable. Les
feuilles blanches de choux pommés ne produisent pas le méme
cffet.

Quant au prix de revient, les frais de culture, a 'exception
de Pengrais, sont les mémes que pour le rutabaga : la récolte
maximum de 1350 quintaux. Nous employons 550 kilogr.
d’azote, dont la récolte consomme 297 kilogr. qui coitent
19895 9 de blé. La totalité des frais se monte donc a
2982%,2 de bl¢, et nous avons pour la valeur de 100 kilogr.
de choux:

200 9k,20 de blé

1350 ’ ’
prix inféricur a celui de I'emploi par les bestiaux. On trou-
vera que la moindre récolle qui paie les frais, le chou étant
compté a 2K,93 de blé, se monte & 700 kilogr. ; et que, pour
la lactation et I'engraissement, si I'on supposait que 100 kil.
de choux équivalent a 20 kilogr de foin, on pourrait se con-
tenter d'une récolte de 250 kilogr. Mais nous ne répondrions
pas de cet ¢quivalent avant de I'avoir expérimenté.,



QUATRIEME CLASSE.

PLANTES OLEAGINEUSES.

Nous avons déji trouvé et nous trouverons plus tard, en par.
lant des plantes légumineuses fourragéres, des groupes d
plantes bien précieuses pour I’agriculture, puisqu'elles ne pui-
sent dans le sol qu'une partie des substances nutritives qui
entrent dans leur composition, et que plus tard elles lui resti-
tuent encore, par les résidus de Ja consommation, la partie
méme qu’elles en ont extraite, de sorte que, sous I'influence
de cette culture, les terres vont graducllement en augmen-
tant de richesse ; mais aprés celles-ci nous devons placer aussi
celles qui donnent des produits hydrogénés et qui, aprés avoir
payé leurs frais de culture, laissent entre les mains des cultive
teurs la totalité de I’engrais azoté qu’elles ont emprunté a h
terre, et dont la culture pourrait étre continucée indéfini-
ment sans épuiser le sol. C’est ainsi que la betterave & sucre
nous laisse dans ses marcs et dans ses écumes, la pomme de
terre distillée dans ses pulpes, la vigne dans ses marcs, st
feuilles et ses sarments, enfin les plantes oléagineuses dans
leurs tourteaux, la partie la plus précieuse de leurs substances
fertilisantes. Ainsi, tandis que d’autres plantes ne vivent qu'en
¢puisant le sol, tandis qu'avec la graine des céréales et des lé-
gamineuses, avec la tige des plantes textiles, la substance des
plantes tinctoriales, on exporte positivement de 1'engrais qu'l
faut remplacer par des importations égales, sous peine de voir
la terre se détériorer, avec les plantes oléagineuses dont on
se réserve les tourteaux, onretient tout 1’engrais azoté et on
ne vend que les parties secondaires de cet engrais : ’hydro-
gene, le carbone, les matiéres fixes qui, puisées dans le sol o0
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enlevées a I'atmosphére, peuvent étre remplacées & peu de
frais.

Sil’on ajoute encore que ces produits oléagineux, étant ’'ob-
jet d’'une consommation générale, ont un prix courant et peu-
vent étre vendus partout, immédiatement aprés avoir avoir é1¢
récoltés ; qu’ainsi les résultats de la culture sont réalisés sans
embarras et sans nouvelle transformation, on jugera de la
haute importance de ces cultures, et an ne s’étonnera passielles
tendent & prendre toute 'extension que leur permettent les
d¢ébouchés. Les fourrages légumineux ne peuvent entrer en ba-
lance avec les plantes oléagineuses que dans la pensée des agri-
culteurs consommés et pourvus de capitaux suffisants, car
leur réalisation demande des avances de capitaux pour ache-
ter des bestiaux, du temps et des soins assidus pour les con-
vertir en viande, en lait ou en force, et fait courir des chances
qui ne se présentent pas nettement a 'esprit et que repous-
sent les cultivateurs pauvres ou impatients, tandis que le ré-
sultat définitif de la culture des plantes huileuses se pré-
sente si rapidement et avec tant de netteté sous la forme de
numéraire, qu’elle ne laisse aucune prise au doute et doit
séduire les esprits les plus grossiers comme les esprits les plus
subtils.

C’est cependant dans une association convenable des pro-
duits hydrogénés et des plantes fourragéres que se trouve au-
jourd'hui le systéme d’agriculture le plus productif, celui qui
fait la richesse des contrées qui ont adopté. Cest ainsi que
Passociation de la vigne, de la luzerne et du sainfoin dansg
quelques contrées du midi, celle des plantes oléagineuses, de
la betterave et du tréfle, constituent les cultures les plus riches
que nous conxaissions.

Les progrés de la civilisation et du luxe ont donné une im-
pulsion toujours croissante & la fabrication des huiles, et par
conséquent plus d’extension 4 Ja culture des plantes oléagi-
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neuses. Mieux douées que les pays septentrionaux sous le rap.
port des productions hydrogéncées, soit par effet de leur cli-
mat, soit par la nature des végétaux qui peuventy croitre, les
contrées méridionales leur fontune guerreacharnée ctelles fini-
ront par Pemporter le jour ou la liberté du commerce sera as-
surée et ol leurs agriculteurs perfectionneront leurs procédés
a I’égal de leurs rivaux. Dés & présent le sésame, le palmier et
d’autres plantes encore se présentent sur nos marchés avec tant
d’avantage que la législation douanicre a di s’interposer pour
prévenir la chute de nos caltures perfectionnées. La estle grand
danger que court cette branche importante de nos revenus. Le
moment viendra, sans doute, ot chaque pays sera oblig¢ de s
renfermer danslecercle des productions pour lesquelles il a unc
aptitude spéciale; alors les huiles du midi alimenteront exclu-
sivement le nord. Mais ce jour est encore loin; plus prés de I'¢-
quateur, une agriculture élevée au méme niveau que celle de
'Euarope produirait le sucre, les esprits et les huiles & des prix
inférieurs & celui des cultures des pays plus voisins du pole;
mais aujourd’hui encore cette agriculture arriérée sera vain-
cue, malgré la vertu de son climat, par 'agriculture curo-
péennc déployant toutes ses ressources.

Les plantes oléagineuses effritent et épuisent le sol dans
lequel elles croissent, elles sont pen favorables & sa netteté.
On doit donc les aider par I'action des engrais azotés, les asso-
cier & des cultures qui produisent da terrcau et & d’autres qui
détruisent la végétation parasite. Leur place dans les assole-
ments est la méme que celle des céréales, entre une récolte sar-
clée et un fourrage légumineux.

On retire de 'huile des semences d’un grand nombre de
plantes. Leur catalogue serait long; nous nous resteindrons
dans cet ouvrage a celles que 'expérience a indiquées comme
pouvant entrer avantageusement dans les cultures. Ainsi nous
croyons devoir passer sous silence le tournesol (helianthus



PLANTES OLEAGINEUSES. 141

annuus), le cresson alénois, la digitale, la jusquiame et tant
d’autres qui sont jugées et qui, sous le rapport de leur produit
en huile, ne peuvent plus figurer que dans les recueils de faits
curieux.

On retire de ’huile des semences de quelques plantes culti-
vées pour d’autres propriétés, telles que le lin et la gaude dont
nous aurons occasion de parler quand nous arriverons aux clas-
ses dans lesquelles elles sont rangées.

CHAPITRE I

Colza (Brassica campestris).

Le colza mérite d’¢tre mis en téte des plantes oléagineuses
qui conviennent a P’agriculture de I’Europe, non sans doute
par la qualité de son huile, qui n’est bonne qu’a briler et n’est
mangée que dans les ménages pauvres, mais parce que c’est
celle qui donne les plus grands produits et qui s’adapte le mieux
aux procédés de la grande culture.

Cette plante a été souvent confondue avec d’autres cruciféres
qu’on cultive pour obtenir de I’huile de leurs semences. Pour
fairccesser toute confusion a cet égard, nous nous borneronsici &
rappeler les caractéres tracés par De Candolle dans sa monogra-
phie des cruciféres, et qui séparent le colza de la navette, de la
moutarde et de la caméline.

Les trois premiers ont leurs graines renfermées dans une
silique allongée, la caméline dans une silicule courte. Le colza
et la navette ont leurs calices redressés; ils sont ouverts dans la
moutarde. La navette d'été dauphinoise a les feuilles garnies
de poils rudes; le colza et la navette d’hiver ont les feuilles
caulinaires, lisses et garnies d'une espéce de pollen bleuatre.
Le colza ctlanavetted’hiveront leurs siliques penchées(étalées),
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dans la navette d'été elles sont redressées. Enfin, le colza a les
feuilles de la tige entiéres, et la navette d’hiver les a décompo-
sées. Au moyen de ces signes on pourra toujours distinguer
ces plantes entre elles.

Le colza exige, par-dessus tout, une terre qui ne soit pas ex-
posée & I'humidité de 'biver; si elle a d’ailleurs de la fraicheur
au printemps, elle réunit toutes les qualités désirables.

Selon Sprengel, la paille de colza est riche en albumine et
en potasse ; son extréme sécheresse la fait dédaigner par les
bestiaux, & moins qu'on la fasse cuire, et alors elle leur est
trés agréable. Il la croit supérieure comme aliment a la paille
de blé. Elle posséde environ 0,50 p. 100 d’azote & Détat
normal.

Quant aux semences, on sait qu’elles contiennent & I'état
normai 0,10 d’eau et 0,30 d’huile, et par conséquent 0,33
d’huile & I'état complétement sec. Elles donnent en cet état
0,67 de tourteau dosant 5,5 p. 100 d’azote. Les graines sé-
ches contiendront donc 2,685 d’azote p. 100, et & 1’état nor-
mal 3,31. Le poids de la paille étant & celui de la graine

165 : 100, il en résulte pour le dosage de cette plante :

100 de graine . 3,31 d’azote.
165 de paille 0,82
4,13

SECTION I'°. — Terrain et engrais.

Le colza vient sur tous les terrains qui ne sont pas trop in-
consistants. On le cultive sur des argiles tenaces et sur des
terrains meubles , mais toujours de préférence sur ces derniers.
Les conditions de sa culture changent beaucoup dans ces po-
sitions diverses. Ainsi, dans les terres fortes, il est difficile d’ou-
vrir fa terre en été, et de la préparer pour le colza apres une
récolte de plantes fourragéres faite dans cette saison ; il faut
donc y semer ces plantes seulement Iannée suivante, tandis
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que si le terrain est meuble, on peut cultiver le terrain immé-
diatement aprés la récolte du foin et semer ces plantes peu de
temps aprés. Dans le premier cas, il recoit une jachére com-
pléte et supporte la rente de deux années; dans le second, celle
d'une seule année. Cette diffcrence est capitale pour les résui-
lats économiques.

Par la nature de ses feuilles couvertes d’un vernis cireux,
comme celles des choux, le colza emprunte fort peu & I'atmo-
sphére; toutau plus 0,06 p. 100 dela récolte fraiche comme le
chou. I! faut doncle fumer largement, si I'on veut obtenir une
récolte considérable. Mais aussi n’ayant pas, commeleblé, I'in-
convénient de verser, il devient un moyen excellent pour uti-
liser ct payer des fumures abondantes que le blé ne supporterait
pas. Les produits ordinaires du colza dans les terres des envi-
rons de Lille, qui donnent 20 hectolitres de blé, seront de 26
a 30 hectolitres de graine. Dans les bonnes années et dans Jes
bons terrains, la récoltc monte jusqu’a 42 hectolitres, et dans
les cas extraordinaires jusqu’a 60. Bais on peut toujours viser a
42 hectol. comme récolte obtenue dans les coltures communes.

A Lille on donne au colza 20 tonnes d’engrais flamand de
175 kilogr. chacune, dosant 0,205 d’azote p. 100; c’est donc
76,17 d’azote, ct de plus 20 charretées de fumier d’étable
ou 200 quintaux dosnt 80 kilogr. d’azote!. La fertilité déja
acquise par la terre est équivalente & 180 kilogr. d’azote ;
ainsi elle est riche de 267 kilogr. d’azote. Le produit est de
26 hectolitres de colza dosant 107 kilogr. d’azote. Il reste
donc en terre 160 kilogr. d’azote. Le blé qui suit produit
21 hectol. dosant 42,5 d’azote qui sont bien les 0,27 de cet
engrais. Mais alors le colza prenant 107 sur 267 ne s’est
emparé que des 0,40 de I'engrais du sol. Ainsi pour trou-
ver la quantité d’engrais & appliquer au colza, il faudra mul-
tiplier le poids de la récolte de graine a laquelle on prétendra

(1) Cordier, Agriculture de la Flandre, p. 282.
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par 4,13 et diviser le produit par 0,103 on aura pour résultat
I'indice en azote de ’engrais a employer.

SectioN II. — Culture par semis en place.

Le colza sc cultive par le semis en place ou par la plantation,
Le semis en place peut étre fait en automne ct au printemps,
la plantation ne peut étre faite qu’en automne.

Le colza d’hiver est d'une réussite beaucoup plus sdre que
celui de printemps qui sort de terre au moment de la plus
grande activité des insectes qui le dévorent & mesure de son
apparition. Mathicu de Dombasle fait remarquer ! que si, au
lieu de semer en mai ou au commencement de juin, comme
on le fait en Lorraine, on voulait semer en mars, pour ¢viter
les ravages de ces petits animaux, la floraison arriverait au
moment du solstice, époque ou elle parait se faire avec le plus
de difficulté, a cause, selon lui, de la longueur des jours, ou
plutot de la briéveté des nuits bien plus que de la chaleur, car
il arrive souvent qu’il fait plus chaud en aolit qu’en juillet,
et cependant le colza graine mieux 4 cette époque. Comme le
colza de printemps n’exige que 1200 & 1300° de chaleur totale
pour murir, il pourrait mieux réussir dans les terrains frais
du midi si on le semait A la fin de mars; on obtiendrait la ma-
turité & la fin de mai, mais il ne faudrait pas ’exposer dans
des terrains qui eussent a craindre les sécheresses de printemps.

Cette culture ne doit dailleurs étre entreprise que dans
le cas ou I'on n’aurait pas préparé la terre avant 'époque des
semis d’automne qui sont toujours plus sdrs et plus productifs.
La graine de colza d’¢té rend moins d’huile que celle du colza
d’hiver dans le rapport de 26 a 30.

Le colza d’hiver exige pour muirir 1700 4 1800° de cha-
leur totalo aprés le renouvellement de la végétation prin-

1) Meémoires de la Société centrale d’agriculture, 1892, t. I, p. 360.
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taniére ? Il supporte sans souffrir 10 & 12 degrés de froid, et
méme 15 et 18 si la terre est couverte de neige. Mais il de-
mande a ¢tre préservé avec soin de toute humidité & son pied
pendant I'hiver, et il craint beaucoup les gels et dégels succes-
sifs qui le déchaussent.

Quandonveutfairelesemis en place, la terre doit étre prépa-
rée, comme pour I'ensemencement d’une céréale, par un labour
profond, deux ou trois traits du scarificateur, et un labour plus
superficiel pour enterrer le fumier. Le semis doit étre fait le
plus tot possible et dés que la terre a repris de la fraicheur par
les premicéres pluies abondantes qui tombent aprés la canicule,
c¢’est-d~dire A la fin de juillet ou au commencement d’aout
dans le nord de la France, et a la fin de septembre dans le midi,
On séme en lignes ou a la volée. Mathieu de Dombasle espa-
cait ses lignes de 0™,50 ¢ c’est trop pour obtenir du colza tout
ce qu'il peut produire, et il ne donnait un si grand écarte-
ment que pour pouvoir biner avec la houe & cheval. Les Fla-
mands espacent leurs plantations 4 0™,25 entous sens, et c’est
le mod¢le qu'il faut suivre quand on peut trouver des ouvriers
pour biner & la main.

Quelle que soit la perfection dusemis en ligne, Mathieu de
Dombasle préférait le semis a la volée, avec 7 a § kilogr. de
graines par hectare, comme remédiant aux ravages des puce-
rons qui ne dévorent pas tout. Quandla plante avait 4 feuilles, il
¢claircissait le semis en faisant passer 'extirpateur, qui, parla
suppression d’'une partie des pieds, détruisait les plants su-
perflus sur une largeur égale a celle qui restait intacte. Ce
travail servait de premier binage.

A Varticle Rutabaga, page 127, nous avons indiqué les
moyens de s¢ mettre a I'abri des ravages de I’altise. Nous ne
Jes reproduirons pas ici. Comme d’ailleurs le semis en place
exige des travaux dansla saison o 'on est le plus occupé, qu'il

met a Ja charge du colza tous les frais d’une jachére, nous
V. 10
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croyons que dans la plupart des terrains la méthode de la
transplantation est préférable. On sait au moins ce que P'on
fait, et'on n’est pas exposé a voir tant de peine rendue inutile
par les ravages des insectes, les soins se bornant & les écarter
de la pépiniére.

Pour les semis comme pour les plants transplantés, les soins
nltéricurs sont les mémes et nous les décrirons dans la sec-
tion suivante.

Section III. — Transplantation du colza.

Les pépiniéres bien soignées de la Flandre frangaise fournis-
sent les plants sulfisants pour garnir cing a six fois I'espace
qu'elles occupent. On répand la semence a raison de 1%,33
sur le terrain parfaitement ameubli et fumé. Nous avons
éprouvé que le moyen le plus sir d’en écarter les insectes
était de le fumer avec du guano. Il parait que P’arrosage
avee des eaux de féculerie produit aussi de bons effets; enfin
on peut employer le procédé indiqué par M. Rieffel et rapporté
au chapitre Rutabaga.

Quandle plant est suffisamment développé, on choisit un mo-
meunt ot le terrain de la pépiniére est frais, ou on fui donne
un fort arrosage, pour que les racines se détachent bien dela
terre sans se rompre. Le terrain o doit se faire la plantationa
¢ié préparé comme il a été dit plus haut pour les semis. La
plantation a lieu pendant tout le mois de novembre. Dans les
grandes exploitations, elle se fait généralement au moyen de
la charrue : des femmes suiventinstrument et placent le plant
a 0™,25 de distance et de deux raies I'une. Il est couvert par
la tranchée soulevée du sillon suivant. Les plants doivent étre
placcs de maniére qu’ils ne soient pas enterrés au-dessus du
collet, ce qui exige une certaine adresse, et le soin de repasser
le long des lignes pour découvrir ceux quisont trop recou-
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verts. On a imaginé d'obvier a cet inconvénient en plantant
jes colzas sans racines, par boutures. On coupe alors la tige au-
dessus du collet. Vingt jours aprés la plantation, il s’est forme
un hourrelet d’ou part une houppe épaisse de jeunes racines
qui s'étendent dans toutes les directions. Gette méthode parait
aujourd’hui générale en Normandie.

On bine cn automne et au printemps, autant qu’il est né-
cessaire pour maintenir le terrain meuble et net, ordinaire-
ment trois fois. En Flandre, on a soin, avant Phiver, de
creuser & la beche des raies d’écoulement qui séparent les
planches; au printemps, on renouvelle ce travail, tant on
v sent la néeessité de maintenir le terrain sec pendant I'hi-

YCI.

SEcrion IV.— Récolle.

L facilité avec laquelle s’cntr’ouvent les siliques du colza
dés quil arrive @ maturité, fait qu’on le coupe a la fauciile
avant qu'il soit complétement mar. Le moment est indiqué
par la chute des feuilles inférieures et par la couleur jaunitre
que prennent la tige et les siliques. Si I'on attendait davan-
tage, ons’exposerait & perdre une partie des graines. Les tiges
coupées étant placées en javelles sur le champ pour qu’elles
se dessechient, quand le dessas a blanchi, on les retourne avec
precaution pour fatre blanchir le dessous. On les met ensuite
en petites meules, les siliques en dedans. Les semences aché-
vent d'y mirir, malgré la fermentation qui s’établit dans le
tas, et qu’il ne faut pas craindre. On bat ordinairement sur
le terrain méme ou s’est opérce la récolte. Pour cela, on en-
Iéve avee précaution les tiges des meules, on les transporte
avec deux bitons en guise de brancard, sur un drap grossier
ot elles sont battues. On rentre la graine mélée aux débris des
siliques, ¢t onl'en sépare au moyen du tarare.
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Sectiox V — Valeur du colza.

Le prix moyen de la graine de colza est presque toujourg
de 22 4 23 fr. Ihectolitre, pesant 68 kilogrammes, ou 33 [r.
les 100 kilogrammes, valeur équivalente a celle de 150 kil,
de blé.

Le colza d’hiver rend 30 p. 100 d’huile, et les tourtcauy
faisant plus que payer la fabrication, on voit que I'huile re-
vient 2 110 fr. les 100 kilogr ou 1 fr. 10 c. le kilogr.

Le prix de revient du colza peut étre ¢tabli comme i
suit :

Labour profond de 0™,25. 144 k. de blé,
Deux scarifications. 15,26
Labour pour enterrer le fumier. 81
Plantation, labour, etc. 84
Main-d’ceuvre. 25

Valeur de 80,000. 358

Engrais, 280 k. d’azote, dont la graine em-
pruntera seulement 90 k., la tige en resti-

tuant 22 k, 303
Trois binages. 150
Frais de battage et récolte... 109
Transport de récolte et fumier. 70
Rente de la terre. 327
Produit: 2720 k. de colza, cotitant. 1669,26
: : 1669,26
Le prix de revient de 100 k. de colza est donc T =61k,37:

bénéfice 88%,63 de blé pour 100 de colza, et on a la paille en plus.

On voit qu’on aurait par hectare un bénéfice de 2049 kilogr,
de blé on 450 fr. En opérant de maniére a ne recueillir que
1213 kilogr. de graines, M. Mathicu de Dombasle ne trouvait
que 144 Ir. de profit ; son fumier n’était compté qu’a la moilié
de sa valeur. Cette récolte ne devait que couvrir & peu prés les
frais.
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CHAPITRE Il1.

Ravette.

En parlant du colza nous avons dit que sous le nom de na-
~xtte on confondait trois plantes différentes, la navette d’hiver
Brassica napus oleifera), lanavetted’¢té (Brassica precox),
¢t enfin la navette d’été dauphinoise (Brassica rapa oleifera,
Dec. Brassicanapella, Villars). Nous allons d’abord nous oc-
cuper de la premicre.

Le colza doit avoir la préférence sur la navette quand on
cultive des terres riches et frafches : & soins égaux, son pro-
duit est plus considérable; mais la navette est moins exi-
geanle sur la qualité du terrain; elle vient dans les sols
légers, surtout s'ils possédent I’¢lément calcaire ; elle est moins
affectée que le colza par le vent et la sécheresse, clle donne
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